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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  …/…/2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş : saglik-kultur@cu.edu.tr
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.
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1. Konu

Bu teknik sartname, Universite kantinide kullanilmak iizere temin edilecek kuzu seklem
etinden elde edilmis kiymann teknik. hijyenik ve saglik kosullarini kapsar.

2. Uriiniin Tanim
« Uriin, saglikl ve kesimi yapilmis kuzu hayvaninm seklem kismmdan clde edilmis
olmalidir.
« Kiyma, tamamen kuzu eti icermeli olup baska hayvan etleri ile kanstinlmamis
olmalidir.

el ve Kimyasal Ozellikler

Kiyma taze, dogal renk ve kokuda olmalidir.
'Yag orani en fazla %20 olmalidir.

Sinir, kikirdak, kemik pargast ve yabanct madde igermemelidir.

Su, katki maddesi, soya, nisasta, sakatat veya benzeri maddeler kesinlikle
bulunmamaldir.
« Uriin tek gekim veya idarenin talebine gore uygun kalinlikta gekilmis olmalidir.

4. Saglik ve Hijyen Kogullar:

tler, Tarum ve Orman Bakanhig onayh mezbahalarda kesilmis olmalidir.
Urinler, Veteriner Saghk Raporu bulunan hayvanlardan elde edilmelidir.
Kiyma iiretimi, Hijyen Yonetmeligi ve ilgili mevzuata uygun olarak yapilmalidir.
Uretim ve sevkiyat siiresince soguk zincir kirlmamaldir.

5. Ambalajlama ve Etiketleme

« Urinler gida ile temasa uygun, hijyenik ambalajlarda sunulmalidir.
. Ambalx] iizerinde asagidaki bilgiler yer almalidir:

o Son tiiketim tarihi
o Parti/Lot numarast
o Uretici firma adi ve onay numarast

6. Tagima ve Teslimat

« Uriinler +0 / +4 °C arasinda muhafaza edilerek tasmmalidir.
« Teslimat sirasinda iiriinlerin tazeligi idare tarafindan kontrol edilir.
« Uygun olmayan iiriinler kabul edilmeyecektir.

7. Kontrol ve Muayene

« idare, gerekli gordiigil durumlarda iriinden numune alarak analiz yaptirabilir.
« Sartnameye uymayan iriinler yiklenici tarafindan derhal degistirilecektir.
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8. Mevzuat

Bu sartname,

« 5996 sayih Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu
Tii

Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi
imlerine uygun olarak hazarlanmistir.
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3. Kuzu Uriinleri

3.1. Tiim Kuzu Seklem (Kemiksiz)

Tanim:tim kuzudan , kemiksiz ve temizlenmis et.
Kalite Sartlan: Taze, dogal renkli, elastik doku, kokusuz.
Ambalaj: Vakumlu veya hijyenik paket, iretim ve son kullanma tarihi etikette belirtilmis.
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4.

ijyen ve Saklama Kosullar:

Urinler +0°C ila +4°C arasinda sogutulmus sekilde teslim edilmeli.

‘Tagima strasinda soguk zincir kesilmemeli, uygun termal kutu veya sogutucu arag
kullamlmali.

Raf 6mrii: Taze iirinler retim tarihinden itibaren minimum 4 giin, dondurulmas iirinler -
18°C’de minimum 6 ay.

5. Denetim ve Kabul

Kantin yetkilisi iiriin tesliminde kalite, goriintim, koku, etiket ve ambalaj sartlarini kontrol
eder.

Sartnameye uymayan

inler kabul edilmez ve iade edilir.

6. Yasal Mevzuat

“Tiim irinler, Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili hijyen ydnetmeliklerine uygun olmalidir.
Uretici/tedarikgi, iretim izni ve hijyen sertifikalarin ibraz etmek zorundadir.




