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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.
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HAZIR YUFKA TEKNiK SARTNAMESI

1. iSIN KONUSU

Bu Teknik Sartname, yemekhane, kafeterya ve toplu tiketim birimlerinde kullanilmak iizere satin
alinacak Hazir Yufkanm teknik, hijyenik, fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik, ambalajlama, tasima,
depolama, muayene ve kabul sartlarini kapsar.

2. DAYANAK

Uriin asagidaki mevzuatin yiriirlikte bulunan son hitkiimlerine uygun olacaktir:

« 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu
« Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi

« Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi
« Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi

« Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi

« Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi
insani Tiiketim Amagli Sular Hakkinda Yonetmelik

Hijyen Yonetmeligi

ilgili TS/EN standartlan ve yirirlikteki diger mevzuat hiikimleri

3. URUN TANIMI

Hazir yufka; bugday unu, igilebilir nitelikte su,
bilesenler kullanilarak iiretilmis, ince agilms, pi
firetiminde kullanima uygun unlu mamul olacaktir.

ilmis veya yan pisirilmis, tiketime veya gida

4. HAMMADDE OZELLIiKLERI

4.1 Un
« Bugday unu Tirk Gida Kodeksi hitkiimlerine uygun olacaktr.
« Kendine bzgil renk, koku ve yapida olacaktir.
« Boceklenmis, kiflenmis veya bozulmus olmayacaktir.
« Yabanci madde igermeyecektir.
4.2 Su

o insani Tiiketim Amagh Sular Hakkinda Yonetmelige uygun olacaktir.
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4.3 Tuz

« Tiirk Gida Kodeksi Tuz Tebligi hitkimlerine uygun olacaktir.

4.4 Diger Bilesenler

«  Kullanilmas halinde Tiirk Gida Kodeksi tarafindan kullanimina izin verilmis olacaktir.
+ Mevzuatta izin verilmeyen katki maddeleri kullanilmayacaktir.

5.DUYUSAL OZELLIiKLER

Uriin;

Kendine ozgi renk, tat ve kokuda olacaktir.
Eksi koku tasimayacaktr.

Kilf kokusu bulunmayacaktir.

‘Yamk koku bulunmayacaktir.

Bayatlamis olmayacakir.

Yabaner tat ve koku igermeyecektir.

6. FiZIKSEL OZELLiKLER

Hazr yufka;

« ince yapida olacaktir.

« Homojen kalnlikta olacaktr.

« Kolay sekil verilebilir olacaktir.

« Katlandiganda parcalanmayacaktir.

« Kuru ve kinlgan yapida olmayacakir.

« Yapraklar birbirinden kolay aynilabileccktir.

« Yirtik, delik ve agin deformasyon bulunmayacakir.
« Yabanci madde igermeyecektir.

Olgii Ozellikleri
Gapt en az 45 em olacakr.
Cap en fazla 65 em olacaktr.

Birim agarlig1 120-220 gram arasinda olacaktr.
Kalmligi homojen olacaktir.

7. KIMYASAL OZELLIKLER

Uriin;

« Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligine uygun olacaktir.
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« Pestisit, agar metal ve diger bulasan limitleri mevzuata uygun olacaktir.
« Tiirk Gida Kodeksi tarafindan izin verilen katki maddeleri limitleri agilmayacaktr.

8. MiIKROBIYOLOJIiK OZELLIiKLER

Uriin;

Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yanetmeliginde ilgili iriin grubu igin belirtilen
kriterlere uygun olacaktir.

Bozulmaya neden olabilecck diizeyde mikrobiyolojik kontaminasyon bulunmayacaktir.

9. URETIM SARTLARI

« Uretim Tanm ve Orman Bakanlig kayit/onay belgeli isletmede yapilacaktir.
« Urctimde Hijyen Yonetmeligi hitkiimlerine uyulacaktr.
« GMP (jyi Uretim Uygulamalan) uygulanacaktir.

GHP (lyi Hijyen Uygulamalary) uygulanacaktr.
HACCP prensiplerine uygun iiretim gergeklestirilecektir.

10. AMBALAJ
Uriin;

Guda ile temasa uygun ambalajlarda olacaktir.
Ambalaj saglam, temiz ve sizdirmaz olacaktr.

Ambalaj iizerinde yirtk, delik ve deformasyon bulunmayacaktir.
Uriin dis etkenlerden korunmus olacaktir.

Ambalaj Sekli

« Paketler 1 kg, 2 kg, 5 kg veya idarenin talep edecegi net agirhiklarda olabilecektir.
« Her paket igerisindeki yufkalar diizgiin istiflenmis olacaktir.

11. ETIKETLEME

Ambalaj iizerinde asagadaki bilgiler eksiksiz bulunacaktir:

Uriin ads

gindekiler listesi

Net miktar

Uretici firma adi ve adresi
fsletme kayi/onay numarast
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Parti/Lot numarast

Uretim tarihi

Son tiketim tarihi

Saklama kosullart

Mense bilgisi

Alerjen bildirimi

Tiirk Gida Kodekside belirtilen diger zorunlu bilgiler

12. RAF OMRU

« Teslim edilen iriiniin son tiketim tarihine kalan siire toplam raf dmriiniin en az %701 kadar

olacaktir.
« Son titketim tarihi gegmis
« Bozulma belirtisi gdsteren i

in kabul edilmeyecektir.
iinler kabul edilmeyecektir.

13. MUHAFAZA VE TASIMA

« Uriin tretici firma tarafindan belirlenen scaklik kosullarinda tasmacaktir.
« Tasima araglan temiz ve hijyenik olacakir.

« Urinler ezilmeyecek sckilde sevk cdilecektir.

« Ambalaj biitiinliigi korunacaktir.

14. TESLIMAT

Teslimatlar idarenin belirledigi giin ve saatlerde yapilacaktir.
rinler taze olarak teslim edilecekir.

Eksik gramajli iiiinler kabul edilmeyecekir.

Hasarli ambalajl iiriinler kabul edilmeyecekir.

15. MUAYENE VE KABUL

idare tarafindan;

« Duyusal kontrol,
« Gramaj kontroli,
« Fiziksel kontrol,
« Etiket kontroli,
« Ambalaj kontroli,

yapilabilecektir.

Gerek goriildiigiinde iiriinlerden numune alinarak Bakanlk tarafindan yetkilendirilmis
Iaboratuvarlarda analiz yaptinlabilecekir.
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Analiz sonucu mevzuata veya sartnameye uygun olmayan tiriinler reddedilecektir.

16.

RET KRiTERLERI

Asaadaki durumlarda iriin kabul edilmeyecektir:

Kiflenmis olmasi,

Eksime bulunmas1,

Yabanci madde bulunmasi,

Ambalajinin hasarl olmasi,

Etiket bilgilerinin cksik olmast,

Son titketim tarihinin uygun olmamast,

Sartname kriterlerini karsilamamasi,

Tiirk Gda Kodeksi hitkiimlerine aykinlk tespit edilmesi.

-
bl

YUKLENICININ SORUMLULUKLARI

Uriinlerin sartnameye ve mevzuata uygunlugunu saglamakla yiikiim!
Parti bazinda izlenebilirlik kayitlann: tutacaktir.

Talep edilmesi halinde analiz raporlarin: ibraz edecektir.

Uygun olmayan iriinleri derhal degistirecektir.

Gida giivenligi ile ilgili tim yasal sorumluluk yikleniciye aittir.
‘Tasima, istifleme, yerlestirme vb. isler yiikleniciye aittir.

RIS

°

. Bu teknik sartnamede hiikiim bulunmayan hususlarda 5996 Sayili Kanun,

DiIGER HUSUSLAR

Yufkalar birbirine yapismis olmayacaktr.
Yufkalarda kiflenme, renk deisimi ve kuruma bulunmayacaktir.

Uriin bcek, larva ve benzeri zararhlar igermeyecektir.

in iiretim ve sevkiyat siirecinde hijyen kurallarina uygun muhafaza edilecektir.

. idare gerekli gordiigi durumlarda parti bazinda numune alma ve analiz yaptirma hakkina

sahiptir.
rk Gida
Kodeksi, ilgili yonetmelikler, tebligler, TS/EN standartlart ve yiiiirlitkteki diger mevzuat
hiikiimleri uygulanacakir.





