[bookmark: _GoBack]1. KIRMIZI PUL BİBER TEKNİK ŞARTNAMESİ
1.1. Ürünün Tanımı ve Genel Özellikleri
1. Ürün, gıda amaçlı kullanıma uygun, tatlı kırmızı pul biber olacaktır. 
2. Ürün kendine özgü kırmızı renk, tat, koku ve aromada olacaktır. 
3. Küflenmiş, bayatlamış, bozulmuş, rutubetlenmiş, ıslanmış, kızışmış veya kötü kokulu olmayacaktır. 
4. Üründe canlı böcek, ölü böcek, böcek parçaları ve diğer zararlı kalıntıları bulunmayacaktır. 
5. Taş, toprak, kum, metal, cam, plastik ve benzeri yabancı maddeler bulunmayacaktır. 
6. Ürüne mevzuata aykırı herhangi bir renklendirici, boya, nişasta, un, irmik, razmol, kepek veya benzeri dolgu maddesi ilave edilmiş olmayacaktır. 
7. Ürün aşırı tuzlu ve aşırı nemli olmayacaktır. 
8. Pul biberin üretiminde kullanılabilecek yağ ve tuz miktarları yürürlükteki Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği'nde belirtilen sınırları aşmayacaktır. 
9. Tohum ve tohum parçaları ile sap ve dal parçaları ilgili mevzuatta belirtilen sınırları aşmayacaktır. 
10. Ürün, Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği'nin kırmızı pul biber için öngördüğü fiziksel ve kimyasal kriterleri sağlayacaktır. 
1.2. Ambalaj
1. Her bir ürün 1 kg net miktarlı olacaktır. 
2. Ürünler orijinal, açılmamış ve sağlam ambalajında teslim edilecektir. 
3. Ambalaj gıdaya temas etmeye uygun, ürünü rutubet, ışık, koku ve dış etkenlerden koruyacak nitelikte olacaktır. 
4. Ambalajda yırtık, delik, açılma, sızıntı veya deformasyon bulunmayacaktır. 
5. Ambalaj üzerinde yürürlükteki etiketleme mevzuatının zorunlu kıldığı bilgiler eksiksiz bulunacaktır. 
6. Etikette en az ürün adı, net miktar, parti/lot numarası, üretim veya uygun tarih bilgileri, son tüketim/tavsiye edilen tüketim tarihi ve gıda işletmecisine ilişkin mevzuatta zorunlu bilgiler yer alacaktır. 
1.3. Analiz ve Kabul
1. İdare gerekli gördüğünde üründen numune alarak fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz yaptırabilir. 
2. Özellikle mevzuatta belirlenen bulaşanlar, pestisit kalıntıları ve gerekli görülen durumlarda aflatoksin ile mevzuata aykırı renklendirici maddeler yönünden kontrol yapılabilir. 
3. Uygun olmayan ürünler yüklenici tarafından bedelsiz olarak değiştirilecektir. 

2. KURU NANE TEKNİK ŞARTNAMESİ
2.1. Ürün Özellikleri
1. Ürün, gıda amaçlı kullanıma uygun kurutulmuş nane olacaktır. 
2. Nane kendine özgü yeşil renk, tat, koku ve aromada olacaktır. 
3. Gölgede veya uygun teknolojik yöntemlerle, ürünün doğal özelliklerini koruyacak şekilde kurutulmuş olacaktır. 
4. Yabancı bitki parçaları bulunmayacaktır. 
5. Aşırı sap, dal, toprak, taş, kum ve benzeri yabancı maddeler bulunmayacaktır. 
6. Un veya toz görünümünde aşırı ince yabancı materyal bulunmayacaktır. 
7. Küflenmiş, rutubetlenmiş, bayatlamış veya bozulmuş olmayacaktır. 
8. Canlı veya cansız böcek ve böcek kalıntıları bulunmayacaktır. 
9. Ürün Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği'ne uygun olacaktır. 
10. Nane için Tebliğde belirlenen fiziksel ve kimyasal kriterlere uyulacaktır. 
2.2. Ambalaj
1. 1 kg net olacaktır. 
2. Orijinal ve açılmamış ambalajda teslim edilecektir. 
3. Ambalaj rutubet ve dış etkenlere karşı koruyucu olacaktır. 
4. Etiket bilgileri yürürlükteki mevzuata uygun olacaktır. 
5. Parti/lot bilgisi ile son tüketim veya tavsiye edilen tüketim tarihi bulunacaktır. 
2.3. Kabul
Küflü, rutubetli, yabancı madde içeren, böceklenmiş veya duyusal özellikleri uygun olmayan ürünler kabul edilmeyecektir.

3. TATLI TOZ BİBER TEKNİK ŞARTNAMESİ
3.1. Ürün Özellikleri
1. Ürün tatlı toz kırmızı biber olacaktır. 
2. Orta incelikte, homojen öğütülmüş olacaktır. 
3. Kendine özgü kırmızı renk, tat, koku ve aromada olacaktır. 
4. Bayat, küflü, bozuk veya rutubetli olmayacaktır. 
5. Üründe canlı veya cansız böcek ve böcek kalıntıları bulunmayacaktır. 
6. Üründe boya, nişasta, un veya mevzuata aykırı başka maddeler bulunmayacaktır. 
7. Ele alındığında mevzuata aykırı şekilde yoğun boya veya yağ bırakmayacaktır. 
8. Öğütülmüş baharat için Tebliğde öngörülen elek/öğütme kriterleri sağlanacaktır. 
9. Ürün Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği hükümlerine uygun olacaktır. 
3.2. Ambalaj
1. Her ambalaj 1 kg net olacaktır. 
2. Orijinal fabrika ambalajında teslim edilecektir. 
3. Ambalaj hava ve rutubet geçişini mümkün olduğunca önleyecek ve gıda ile temasa uygun olacaktır. 
4. Etiket mevzuata uygun olacaktır. 
3.3. Analiz
Gerekli görülmesi halinde pestisit kalıntısı, aflatoksin ve mevzuata aykırı renklendirici maddeler yönünden analiz raporu istenebilecektir.

4. KİMYON TEKNİK ŞARTNAMESİ
4.1. Ürün Özellikleri
1. Ürün 1. sınıf öğütülmüş kimyon olacaktır. 
2. Kimyon, kendine özgü renk, tat, koku ve aromada olacaktır. 
3. Orta incelikte öğütülmüş olacaktır. 
4. Taze, temiz ve rutubetsiz olacaktır. 
5. Yabancı tat ve koku içermeyecektir. 
6. Taş, toprak, kum, yabancı bitki parçaları ve diğer yabancı maddeler bulunmayacaktır. 
7. Canlı veya cansız böcek ve böcek kalıntıları bulunmayacaktır. 
8. Küflenmiş, topaklanmış, kızışmış veya bozulmuş olmayacaktır. 
9. Nişasta, un, irmik, razmol, kepek ve benzeri dolgu maddeleri ilave edilmiş olmayacaktır. 
10. Ürün, Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği'ne uygun olacaktır. 
4.2. Ambalaj
1. 1 kg net olacaktır. 
2. Orijinal ve açılmamış ambalajda teslim edilecektir. 
3. Ambalaj ürünü rutubet ve dış etkenlerden koruyacaktır. 
4. Etiket bilgileri yürürlükteki mevzuata uygun olacaktır. 
4.3. Kabul
Duyusal, fiziksel veya mevzuata uygunluk açısından şartları karşılamayan ürünler kabul edilmeyecektir.

5. KARABİBER TEKNİK ŞARTNAMESİ
5.1. Ürün Özellikleri
1. Ürün öğütülmüş karabiber olacaktır. 
2. Gerektiğinde idarenin talebine göre tane karabiber de istenebilecektir. 
3. Karabiber, Piper nigrum L. bitkisinin tekniğine uygun şekilde kurutulmuş meyvelerinden elde edilmiş olacaktır. 
4. Kendine özgü keskin tat ve aromada olacaktır. 
5. Kendine özgü gri, kahverengi veya siyaha yakın renginde olacaktır. 
6. Bayatlamış, küflenmiş, bozulmuş veya yabancı koku almış olmayacaktır. 
7. Canlı veya cansız böcek ve böcek kalıntıları bulunmayacaktır. 
8. Taş, toprak, kum ve diğer yabancı maddeler bulunmayacaktır. 
9. Mevzuata aykırı nişasta, un veya başka dolgu maddeleri ilave edilmeyecektir. 
10. Öğütülmüş ürün, Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği'nde belirlenen öğütme kriterlerine uygun olacaktır. 
11. Ürün Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği hükümlerine uygun olacaktır. 
5.2. Ambalaj
1. Her ambalaj 1 kg net olacaktır. 
2. Orijinal, açılmamış ve sağlam ambalajda teslim edilecektir. 
3. Ambalaj üzerinde mevzuatta zorunlu tutulan ürün ve işletme bilgileri bulunacaktır. 
5.3. Analiz
İdare gerekli gördüğünde pestisit, bulaşan ve mikrobiyolojik kriterler yönünden analiz yaptırabilecektir.

6. KÖRİ TEKNİK ŞARTNAMESİ
6.1. Ürün Özellikleri
1. Ürün köri baharat karışımı olacaktır. 
2. Kendine özgü sarımsı renk, tat, koku ve aromada olacaktır. 
3. Küflenmiş, bayatlamış, topaklanmış veya bozulmuş olmayacaktır. 
4. Canlı veya cansız böcek ve böcek kalıntıları bulunmayacaktır. 
5. Taş, toprak, kum ve diğer yabancı maddeler bulunmayacaktır. 
6. Köriye nişasta, irmik, razmol, kepek, un ve benzeri dolgu maddeleri ilave edilmeyecektir. 
7. Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği uyarınca köri, farklı bileşimlerde hazırlanabilen bir baharat karışımıdır; baharat dışında yalnızca mevzuata uygun tuz bulunabilir. 
8. Ürün, yürürlükteki Türk Gıda Kodeksi hükümlerine uygun olacaktır. 
9. Ürün için dosyada belirtilen kalite kriterleri ve nem/kül şartları, yürürlükteki mevzuatla çelişmemek kaydıyla aranacaktır. 
6.2. Ambalaj
1. Her paket 1 kg net olacaktır. 
2. Orijinal fabrika ambalajında olacaktır. 
3. Ambalaj rutubet geçirmeyecek ve ürünü dış etkenlerden koruyacaktır. 
4. Etiket bilgileri mevzuata uygun olacaktır. 
6.3. Analiz
Gerekli görüldüğünde bulaşanlar, mikrobiyolojik kriterler, pestisit kalıntıları ve ürünün saflığı yönünden analiz yaptırılabilecektir.

7. KAKAO TEKNİK ŞARTNAMESİ
7.1. Ürün Özellikleri
1. Ürün gıda amaçlı toz kakao olacaktır. 
2. Temizlenmiş, kabuğu ayrılmış ve kavrulmuş kakao çekirdeklerinin işlenmesiyle elde edilmiş olacaktır. 
3. Kendine özgü kahverengi renk, kakao kokusu ve tadında olacaktır. 
4. Yabancı tat ve koku bulunmayacaktır. 
5. Küflenmiş, bayatlamış, bozulmuş veya topaklanmış olmayacaktır. 
6. Böcek, böcek kalıntısı ve yabancı madde içermeyecektir. 
7. Ürünün nemi, Türk Gıda Kodeksi Kakao ve Çikolata Ürünleri Tebliği'nde belirlenen sınırı aşmayacaktır. 
8. Kakao tozu için ilgili Tebliğde tanımlanan kakao yağı kriteri sağlanacaktır. Mevcut düzenlemede kakao, kuru madde ağırlığına göre en az %20 kakao yağı içeren ve %9'dan fazla nem içermeyen ürün olarak tanımlanmaktadır. 
9. Ürüne mevzuata aykırı nişasta, un, dolgu maddesi veya başka bir yabancı madde katılmayacaktır. 
7.2. Ambalaj
1. Her paket 1 kg net olacaktır. 
2. Orijinal, açılmamış ambalajda teslim edilecektir. 
3. Ambalaj rutubet ve dış etkenlerden koruyucu olacaktır. 
4. Etiket yürürlükteki mevzuata uygun olacaktır. 
7.3. Kabul
Koku, renk, tat, fiziksel görünüş veya mevzuat kriterleri bakımından uygun olmayan ürünler kabul edilmeyecektir.

8. KURU KEKİK TEKNİK ŞARTNAMESİ
8.1. Ürün Özellikleri
1. Ürün kurutulmuş kekik olacaktır. 
2. Kendine özgü yeşil/yeşilimsi renk, koku, tat ve aromada olacaktır. 
3. Küflenmiş, bayatlamış, rutubetlenmiş veya bozulmuş olmayacaktır. 
4. Canlı veya cansız böcek ve böcek kalıntıları bulunmayacaktır. 
5. Taş, toprak, kum ve diğer yabancı maddeler bulunmayacaktır. 
6. Ürün, tekniğine uygun şekilde kurutulmuş ve işlenmiş olacaktır. 
7. Aşırı miktarda sap, dal veya yabancı bitki parçası bulunmayacaktır. 
8. Ürün Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği'ne uygun olacaktır. 
9. Kekik için Tebliğde belirlenen yabancı madde ile sap/dal parçalarına ilişkin sınırlar sağlanacaktır. 
8.2. Ambalaj
1. Her paket 1 kg net olacaktır. 
2. Orijinal ve açılmamış ambalajda teslim edilecektir. 
3. Ambalaj gıda ile temasa uygun olacaktır. 
4. Rutubet ve dış etkenlere karşı koruyucu olacaktır. 

9. TARÇIN TEKNİK ŞARTNAMESİ
9.1. Ürün Özellikleri
1. Ürün öğütülmüş tarçın olacaktır. 
2. Tarçın, Cinnamomum cinsine giren bitkilerin uygun şekilde hazırlanmış ve kurutulmuş iç kabuklarından elde edilmiş olacaktır. 
3. Kendine özgü kahverengi renk, koku, tat ve aromada olacaktır. 
4. Küflenmiş, rutubetlenmiş, bayatlamış veya bozulmuş olmayacaktır. 
5. Yabancı tat ve koku içermeyecektir. 
6. Canlı veya cansız böcek ve böcek kalıntıları bulunmayacaktır. 
7. Taş, toprak, kum ve diğer yabancı maddeler bulunmayacaktır. 
8. Boya, nişasta, un, dolgu maddesi veya mevzuata aykırı herhangi bir madde ilave edilmeyecektir. 
9. Öğütülmüş ürün ilgili elek/öğütme kriterlerini sağlayacaktır. 
10. Ürün Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği'ne uygun olacaktır. 
9.2. Ambalaj
1. Her paket 1 kg net olacaktır. 
2. Orijinal, açılmamış ambalajda olacaktır. 
3. Ambalaj rutubet ve dış etkenlere karşı koruyucu olacaktır. 
4. Etiket mevzuata uygun olacaktır. 

10. YENİBAHAR TEKNİK ŞARTNAMESİ
10.1. Ürün Özellikleri
1. Ürün öğütülmüş yenibahar olacaktır. 
2. Yenibahar, Pimenta officinalis Lindl. türünün olgunlaşmış ve kurutulmuş meyvelerinden elde edilmiş olacaktır. 
3. Yenibaharın kendine özgü koyu kahverengi rengi, karakteristik koku, tat ve aroması bulunacaktır. 
4. Küflenmiş, rutubetlenmiş, bayatlamış, topaklanmış veya bozulmuş olmayacaktır. 
5. Canlı veya cansız böcek ve böcek kalıntıları bulunmayacaktır. 
6. Taş, toprak, kum ve diğer yabancı maddeler bulunmayacaktır. 
7. Nişasta, un, irmik, razmol, kepek ve benzeri dolgu maddeleri katılmayacaktır. 
8. Öğütülmüş yenibahar, Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği'nde öngörülen öğütme kriterlerini karşılayacaktır. 
9. Ürün yürürlükteki Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği'ne uygun olacaktır. 
10.2. Ambalaj
1. Her paket 1 kg net olacaktır. 
2. Orijinal ve açılmamış ambalajda teslim edilecektir. 
3. Ambalaj gıdaya uygun olacaktır. 
4. Etiket mevzuata uygun olacaktır. 

11. HİNDİSTAN CEVİZİ TEKNİK ŞARTNAMESİ
11.1. Ürün Özellikleri
1. Ürün kurutulmuş ve rendelenmiş Hindistan cevizi olacaktır. 
2. Hindistan cevizi, Cocos nucifera L. meyvesinin tam olgunlaşmış kısmından elde edilmiş olacaktır. 
3. Kendine özgü beyaz/krem renk, tat ve aromada olacaktır. 
4. Gevrek ve temiz yapıda olacaktır. 
5. Yumuşamış, ıslak, acılaşmış, isli veya küflenmiş olmayacaktır. 
6. Yabancı tat ve koku bulunmayacaktır. 
7. Canlı veya cansız haşere, böcek kalıntısı, kabuk parçası, tohum kabuğu veya başka yabancı madde bulunmayacaktır. 
8. Ürün Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği'nde Hindistan cevizi için belirlenen kriterlere uygun olacaktır. Tebliğ, Hindistan cevizini olgun meyvenin sert kabuğu ayrıldıktan sonra kalan iç kısmının rendelenmiş hali olarak tanımlamaktadır. 
9. Yağı azaltılmış Hindistan cevizi olmayacaktır; satın alınacak ürün doğrudan tüketime/normal mutfak kullanımına uygun Hindistan cevizi olacaktır. 
10. Ürün, yürürlükteki bulaşan, pestisit ve mikrobiyolojik kriterlere uygun olacaktır. 
11.2. Ambalaj
1. Her paket 1 kg net olacaktır. 
2. Orijinal, açılmamış ve sağlam ambalajda teslim edilecektir. 
3. Ambalaj rutubet ve dış etkenlere karşı ürünü koruyacaktır. 
4. Etiket mevzuata uygun olacaktır. 

12. KABARTMA TOZU TEKNİK ŞARTNAMESİ
Not: Kabartma tozu baharat değildir. Bu nedenle bu ürün için Baharat Tebliği değil, gıda katkı maddeleri ve ilgili gıda mevzuatı hükümleri esas alınacaktır.
12.1. Ürün Özellikleri
1. Ürün gıda amaçlı kabartma tozu olacaktır. 
2. İnsan tüketimine uygun olacaktır. 
3. Üretiminde kullanılan kabartıcı bileşenler ve diğer bileşenler yürürlükteki Türk Gıda Kodeksi Gıda Katkı Maddeleri Yönetmeliği kapsamında izin verilen maddeler olacaktır. 
4. Ürün kendine özgü görünüş ve özellikte olacaktır. 
5. Aşırı nemlenmiş, sertleşmiş, topaklanmış veya aktivitesini kaybetmiş olmayacaktır. 
6. Yabancı madde, böcek, böcek kalıntısı, küf veya yabancı koku bulunmayacaktır. 
7. Üründe mevzuata aykırı herhangi bir madde bulunmayacaktır. 
8. Ürün, üretim amacına uygun kabartma özelliğini göstermelidir. 
9. Ambalaj açıldığında ürünün nemlenmiş, topaklanmış veya bozulmuş olduğu tespit edilirse ürün kabul edilmeyecektir. 
12.2. Ambalaj
1. Her ürün 1 kg net ambalajda olacaktır. 
2. Ambalaj orijinal, açılmamış ve üretici tarafından kapatılmış olacaktır. 
3. Ambalaj neme karşı koruyucu olacaktır. 
4. Ambalaj gıda ile temasa uygun olacaktır. 
5. Ürün üzerinde ürün adı, net miktar, parti/lot numarası, son tüketim/tavsiye edilen tüketim tarihi ve mevzuatın zorunlu tuttuğu diğer bilgiler bulunacaktır. 
12.3. Kabul
Kabartma özelliğini kaybetmiş, nemlenmiş, topaklanmış veya son tüketim tarihi geçmiş ürünler kabul edilmeyecektir.

ORTAK AMBALAJ, TESLİMAT VE MUAYENE HÜKÜMLERİ
Yukarıdaki 12 ürünün tamamı için aşağıdaki hükümler ayrıca geçerli olacaktır:
A. Ambalaj
1. Her ürün 1 kg net miktarlı ambalajlar halinde teslim edilecektir. 
2. İdare tarafından ayrıca belirtilmedikçe 1 kg'lık ambalaj bölünmeyecek veya farklı gramajlarda ambalajlanmayacaktır. 
3. Ambalajlar orijinal ve açılmamış olacaktır. 
4. Sonradan doldurulmuş, yeniden paketlenmiş veya etiketi değiştirilmiş ürünler kabul edilmeyecektir. 
5. Ambalajda yırtık, delik, sızıntı, açılma veya ürünün niteliğini bozabilecek deformasyon bulunmayacaktır. 
6. Ambalaj malzemeleri gıda ile temasa uygun olacaktır. 
B. Etiket
Ürün etiketleri yürürlükteki Türk Gıda Kodeksi Gıda Etiketleme ve Tüketicileri Bilgilendirme Yönetmeliğine uygun olacaktır. Etiketleme mevzuatının güncel uygulama kılavuzu Tarım ve Orman Bakanlığı tarafından 13.03.2026 tarihinde de güncellenmiştir. 
Etiket üzerinde mevzuatın zorunlu kıldığı bilgiler eksiksiz bulunacaktır.
C. Raf Ömrü
1. Teslim edilen ürünlerin son tüketim/tavsiye edilen tüketim tarihi geçmiş olmayacaktır. 
2. Ürünler teslim tarihinde tüketim süresinin sonuna yaklaşmış olmayacaktır. 
3. İdarenin depolama ve kullanım süresi dikkate alınarak, teklif aşamasında ürünlerin kalan raf ömrüne ilişkin şartname hükmü ayrıca uygulanacaktır. 
D. Gıda Güvenliği
1. Tüm ürünler Türk Gıda Kodeksi hükümlerine uygun olacaktır. 
2. Bulaşanlar bakımından ilgili Türk Gıda Kodeksi mevzuatında belirlenen maksimum limitlere uyulacaktır. 
3. Pestisit kalıntıları bakımından yürürlükteki Türk Gıda Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalıntı Limitleri Yönetmeliğine uyulacaktır. Bu yönetmelikte 2025 yılında da değişiklikler bulunmaktadır. 
4. Mikrobiyolojik kriterler bakımından 13.02.2025 tarihli Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yönetmeliği hükümleri uygulanacaktır. 
5. Ürünlerde mevzuata aykırı boya, renklendirici, dolgu maddesi, yabancı madde veya tağşiş unsuru bulunmayacaktır. 
E. Muayene ve Kabul
1. İdare teslim edilen ürünlerin tamamını veya numune yöntemiyle bir kısmını kontrol edebilir. 
2. Gerekli görülmesi halinde ürünlerden numune alınarak yetkili laboratuvarlarda analiz yaptırılabilir. 
3. Analiz, numune alma ve değerlendirme işlemlerinde yürürlükteki resmi mevzuat ve kabul görmüş analiz metotları esas alınacaktır. Baharat Tebliği de numune alma ve analizlerin resmi kontrol mevzuatına göre yapılacağını düzenlemektedir. 
4. Fiziksel, duyusal, kimyasal, mikrobiyolojik veya ambalaj/etiketleme yönünden şartnameye uygun olmayan ürünler kabul edilmeyecektir. 
5. Uygun olmayan ürünler yüklenici tarafından herhangi bir ek ücret talep edilmeksizin uygun ürünlerle değiştirilecektir. 
6. Ürünün bir partisinin uygun bulunmaması, idarenin sözleşmeden ve ilgili mevzuattan doğan diğer haklarını ortadan kaldırmaz. 
F. Marka ve Model
Teknik şartnamede herhangi bir marka, model veya üretici firma tarif edilmemektedir. Teklif edilecek ürünlerin, ilgili ürün için yukarıda belirtilen teknik, kalite, gıda güvenliği, ambalajlama ve mevzuat şartlarının tamamını karşılaması zorunludur.

