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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	KUZU SEKLEM KEMİKSİZ
	1 SEKLEM 10-15 KG ARALIĞINDA OLACAKTIR/PEYDERPEY ALINACAKTIR
	380
	KG
	
	

	2
	KUZU BUT KEMİKSİZ
	1 BUT 4-6 KG ARALIĞINDA OLACAKTIR/PEYDERPEY ALINACAKTIR
	380
	   KG
	
	

	3
	KUYRUK YAĞI
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	100
	KG
	
	

	4
	DANA KONTRAFİLE
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	180
	KG
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Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………						
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İlgili Dokümanlar:
	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi
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Kalite Koordinatörlüğü
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TEKNIK SARTNAME

KUZU BUT KEMIKSIiZ

Yas Sinini: Etlerin elde edildigi kuzular 1 (bir) yasini gegmemis olmalidir.
Gi : Kuzu butlar bosluksuz, diizgin kesilmis ve but yatagindaki fazia
yaglardan temizlenmis olacaktir.

Agirlik Standardi: Cift butun agifigi standarda gore 4 kg'dan az, 6 kg'dan fazla
olmayacaktir.

Renk ve Doku: Etin rengi kendine has pembe-kirmiz: arasi, kivami siki ve esnek
olmalidr.

Koku: Kendine has taze et kokusunda olmalr; eksimis, kokusmus veya yabanci koku
barindirmamalidr.

pH Degeri: Etlerin pH degeri 5,6 ile 6,2 arasinda olmalidi
Tazelk Durumu: Etler taze ve olgunlasma siresini tamamiamis olmalidir.
Dondurulmus, g8ziindiiriilmils veya vakumlanmis etler kabul edilmeyecekir.
Temizlik: Uzerinde ki, iy, deri parcasi, kan pihtisi, diski ve hirpalanma izi
bulunmamalidir.

Resmi Kontrol: Etler, Tarim ve Orman Bakanligi onayli kesimhanelerde kesilmis
olmali ve izerinde okunakli resmi saglik damgasi bulunmalidir.

Belgelendirme: Her sevkiyatta veteriner hekim onayli Saglik Raporu veya Yurtig
Veteriner Saglik Raporu idareye sunulmalidr.

Sicakiik Kontrolil: Etlerin i sicakiigi teslimat sirasinda +4 °C ile +7 °C arasinda
olmalidr.

Tasima Aract: Teslimat, dis ortamdan etkilenmeyen, hijyenik ve sogutma tertibath
(Frigofrik/Termoking) araglarla yapilmalidir.

Ambalaj: Uriinler gida ile temasa uygun, temiz ve kapali posetier/kaplar igerisinde
sevk edilmelidir.
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KUZU SEKLEM KEMIKSiZ

Tazelik: Etler taze, olgunlasmis ve kendine has saglikii et kokusunda olmalidir.
Durum: Donduruimus, gozdiriimis, kokusmus, morarmis veya kurumus etler
kesinlikle kabul ediimeyecektir.

Agirlik Standardi: Seklemin agifigi standarda gore 10 kg'dan az, 15 kg'dan fazla
olmayacaktir.

Yag Durumur: Elr, 1 () yagn gogmenp erkek Iz karkzsiannin (sakiem) ekde
Imalidir.

Etlerin rengi pembe-kirmizi arast, kivami ise siki ve esnek olmalidir.

: Et yiizeyinde hichir yabanci madde, kil, tiiy, toprak, deri pargasi veya
hayvan diskist kalintist bulunmamalidir.

Kemik Durumu: Etler tamamen kemiksiz olmalidir. Gévde tizerinde higbir kemik,
kemik kirintisi veya kikirdak dokusu bulunmayacaktir.

Yag Orani: Etlerin izerindeki fazla yaglar, fazla kaliniik olusturmayacak sekilde
tiraslanmis olmalidir. Blgesel asiri yad birikintileri kabul edilmez.

Mihiir: Siyima islemi sirasinda Karkas (izerindeki resmi veterinerlik mihirleri ete
zarar vermeden temizlenmis olmalidir.

i Organlar: Govde et yerine sakatatlar (ciger, bobrek, yiirek, dalak vb.) kesinlikle
kabul edilmez.

Diger Pargalar: Kelle, ayaklar (diz kapagindan asagisi), bezler, lenf yumrulari, bilyik
damarlar ve kordonlar etten tamamen arindiriimis olmalidir.

g Yaglar: Bobrek ve yatak yaglari ile diger bilumum sakatata ait i¢ yaglar teslimata
dahil edilmeyecektir.

Yasal Uyum: Uriinler, 5996 Sayili Kanun ve Tirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri
Tebligine tamamen uygun olarak tretilmis olmalidir.

Belgelendirme: Her teslimatta resmi veteriner saglik raporu, kesim raporu ve
kuruma ait giincel belgeler (varsa Helal Kesim Belgesi) ibraz edilecekir.

Hastalik Kontrolil: Sarilik, parazit, kist veya tiiberkiiloz gibi hastalik belirtsi gosteren
hayvanlarin etleri kesinlikle teslim alinamaz.

Etlerin ig sicakiigi teslimat aninda 0 °C ile +4 °C arasinda olmalidir. Isist
yiikselmis etler reddedili.

Tasima islemi, sadece et tasimaya uygun olan frigorifik (sogutma tertibatit)
enik araglarla yapiimalidir.

Ambalaj: Kemiksiz kuzu efleri, gida ile temasa uygun, sizdirmaz, temiz kaplarda
veya vakumlu ambalajlarda kuruma ulastinimalidir.
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KUYRUK YAGI

Kiigikbas hayvan (koyun/kuzu) menseli olmalidir.
Kendine has koku ve renkte (beyaz/krem) olmalidir.

Donuk veya taze halde, idarenin talebine uygun getirilmelidir.

Kil, tiiy, kan pihtisi, mukoza ve diski kalintisi kesinlikle igermemelidir.
Kesim ve isleme hijyen kurallarina uygun olmalidir.

Hastalikl1 veya siipheli doku barindirmamalidir.

Gidaya uygun temiz poset veya kaplarla ambalajlanmalidir.

Sevkiyat soguk zincir (+4°C veya donuk -18°C) kurallarina uygun araglarla
yapiimalidir.

Ambalaj iizerinde yrtik, delik veya akma olmamalidir.

DANA KONTRAFILE

Mensei: %100 yerli veya ithal taze dana eti olmalidir. inek veya diive karkaslarindan
degil, 12 ile 24 ay arasindaki geng kasaplik danalardan elde ediimelidir.

Anatomi: Hayvanin sirt kisminda, antrikot ile bonfile komsulugunda yer alan bel
omurlari Gizerinden gikan kas grup (longissimus dorsi) kismidir.

Yapi: Kendine has siki dokuda, parlak kirmizi renkte olmalidir. Asiri koyu mor veya
soluk pembe olmamalidir.

Temizlik: Uzerinde kan pihtisi, kil, tily, mihiir boyasi, kemik kalintist, yabanci
madde, abse veya hematom bulunmamalidir.

Yag ve Sinir: Fazla dis yag dokusu, kalin sinir zarlar (fasia) ve kikirdaklar
yuiziilmis/ayiklanmis olmalidir. Uzerindeki yag tabakasi dengeli (en fazla 0.5 - 1 cm
kaliniginda) ve beyaz/krem renginde olmalidir.

Koku ve Tat: Eksimis, kokusmus, agir veya yabanci koku igermemelidir; kendine has
taze et kokusuna sahip olmalidir.

Sevkiyat Sicakligi: Nakliye esnasinda ve teslimat aninda etin ig sicakligi en disik
0°C, en yiiksek +4°C olmalidir. Donmus veya c6ziindiriiimis etler kabul ediimez.
Ambalaj: Gida mevzuatina uygun, temiz, leke birakmayan, gida temasina uygun
naylon torbalarda veya vakumiu ambalajlarda, askili frigorifik aralarla sevk
ediimelidir.

Etiketleme: Kesim tarihi, son kullanma tarini, parti/seri numarasi ve kesim yapilan
mezbahanin adi ambalaj izerinde yer almalidir.





