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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	BEYAZ HAZIRLANMIŞ SEBZE/EKMEK KASASI
	60*40*40 CM ÖLÇÜLERİNDE GIDA İLE TEMASA UYGUN HDPE/PP MALZEMEDEN ÜRETİLMİŞ DELİKLİ TİP İSTİFLENEBİLİR ENDÜSTRİYEL MUTFAK KULLANIMA UYGUN
	[bookmark: _GoBack]15
	AD
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	


	TOPLAM
	


	
Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………						
























BEYAZ HAZIRLANMIŞ SEBZE / EKMEK KASASI TEKNİK ŞARTNAMESİ

1. KONU
Bu şartname; toplu yemek üretimi yapılan mutfaklarda hazırlanmış sebze, ekmek ve benzeri gıda ürünlerinin hijyenik şekilde taşınması, depolanması, muhafazası ve sevkiyatında kullanılacak beyaz plastik kasaların teknik, hijyenik ve kalite kriterlerini kapsar.

2. DAYANAK MEVZUAT VE STANDARTLAR
Ürün aşağıdaki mevzuat ve standartlara uygun olacaktır:
· Türk Gıda Kodeksi 
· Gıda Hijyeni Yönetmeliği 
· Türk Standartları Enstitüsü standartları 
· ISO ilgili kalite standartları 
· 5996 Sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu 

3. ÜRÜN TANIMI
Ürün; endüstriyel mutfaklarda hazırlanmış sebze, ekmek ve diğer gıda ürünlerinin hijyenik koşullarda taşınması ve muhafazası amacıyla kullanılan, delikli yan yüzeyli, istiflenebilir, gıda ile temasa uygun plastik kasadır.

4. MALZEME ÖZELLİKLERİ
· Kasa birinci kalite HDPE veya PP plastik hammaddeden üretilmiş olacaktır. 
· Kullanılan hammadde gıda ile temasa uygun olacaktır. 
· İnsan sağlığına zararlı madde içermeyecektir. 
· Kanserojen, toksik veya geri dönüşümden elde edilmiş ikinci kalite plastik kullanılmayacaktır. 
· UV katkılı olacaktır. 
· Koku yapmayacaktır. 
· Plastik yüzeylerde çatlama, kırılma ve deformasyon olmayacaktır. 
· Kimyasal temizlik maddelerine dayanıklı olacaktır. 
· Endüstriyel kullanıma uygun ağır hizmet tipi olacaktır. 

5. RENK VE YÜZEY ÖZELLİKLERİ
· Ürün beyaz renk olacaktır. 
· Yüzeyler düzgün, pürüzsüz ve hijyenik olacaktır. 
· İç ve dış yüzeylerde çapak, keskin kenar, göçük, hava boşluğu ve üretim hatası bulunmayacaktır. 
· Renk dağılımı homojen olacaktır. 
· Boya, kaplama veya sonradan renklendirme kabul edilmeyecektir. 

6. ÖLÇÜLER VE FİZİKSEL YAPI
Ölçüler
· Uzunluk: 60 cm 
· Genişlik: 40 cm 
· Yükseklik: 40 cm 
· Ölçülerde ±%5 tolerans kabul edilecektir. 
Yapısal Özellikler
· Yan yüzeyler havalandırmalı/delikli olacaktır. 
· Taban kısmı güçlendirilmiş olacaktır. 
· Ağır yük altında esneme yapmayacaktır. 
· Üst üste istiflenebilir olacaktır. 
· İstifleme sırasında kayma yapmayacaktır. 
· Yanlarda ergonomik taşıma kulpları bulunacaktır. 
· Kulplar taşıma sırasında el kesmeyecek şekilde olacaktır. 
· Taban yapısı dengeli olacaktır. 
· Forklift/paletli taşıma sistemlerinde kullanıma uygun olacaktır. 
· Yük taşıma kapasitesi minimum 25 kg olacaktır. 

7. KULLANIM ÖZELLİKLERİ
· Hazırlanmış sebze taşımaya uygun olacaktır. 
· Ekmek taşımaya uygun olacaktır. 
· Soğuk hava deposu kullanımına uygun olacaktır. 
· Nemli ortam kullanımına dayanıklı olacaktır. 
· Endüstriyel bulaşık yıkama ve dezenfeksiyon işlemlerine uygun olacaktır. 
· Sürekli yıkamada deformasyon yapmayacaktır. 

8. HİJYEN ŞARTLARI
· Gıda güvenliği şartlarına uygun olacaktır. 
· Küf ve bakteri oluşumuna sebebiyet vermeyecektir. 
· Kötü koku oluşumu yapmayacaktır. 
· Su emme yapmayacaktır. 
· Kolay temizlenebilir olacaktır. 
· Dezenfeksiyon kimyasallarına dayanıklı olacaktır. 
· Gıda kalitesini bozacak reaksiyon oluşturmayacaktır. 

9. DAYANIM VE TEST KRİTERLERİ
· Darbe dayanımı yüksek olacaktır. 
· İstif yükü altında çatlama yapmayacaktır. 
· Taşıma sırasında formunu koruyacaktır. 
· Sıcaklık değişimlerinden etkilenmeyecektir. 
· Çatlama, kırılma veya yüzey deformasyonu göstermeyecektir. 

10. TESLİM ŞARTLARI
· Ürünler temiz şekilde teslim edilecektir. 
· Ambalajlı veya korumalı sevk edilecektir. 
· Teslim sırasında kırık, çatlak veya deformasyonlu ürün kabul edilmeyecektir. 
· Tüm ürünler aynı ölçü ve renkte olacaktır. 

11. KABUL – RED KRİTERLERİ
Aşağıdaki durumlarda ürün reddedilecektir:
· Ölçülerin uygun olmaması 
· Çatlak, kırık veya deformasyon bulunması 
· Keskin kenar veya çapak bulunması 
· Gıda ile temasa uygun olmayan malzeme kullanılması 
· Renk farklılığı olması 
· İstifleme sırasında deformasyon oluşması 
· Taşıma dayanımının yetersiz olması 
· Yüzeylerde üretim hatası bulunması 

12. GARANTİ
· Ürünler minimum 2 yıl imalat hatalarına karşı garantili olacaktır. 
· Garanti kapsamında deformasyon ve üretim kaynaklı kırılmalar ücretsiz değiştirilecektir.




İlgili Dokümanlar:
	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi


	Onaylayan

Kalite Koordinatörlüğü
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