TEKNIK SARTNAMELER

PIiKNIK BAL (20 GR)

« Balda suni boya maddesi bulunmamalidir.

« Balda canli, cansiz ve her turlt kurt, bécek ve hasarat veya bunlarin pargasi ve
artiklari bulunmayacaktir.

« Ballar net 20 gr'iik PVC’den yapilmis poset ambalajlara konuimus olacaktir.

o Poset ambalajin Gzerinde firmanin adi, adresi, ticari iinvani veya varsa tescilli
markasi adi ve gesidi, brat agirhgr, net agirhigl, ilgili standardin igareti ve numarasi,
imal tarihi (ay ve yil olarak) yazili bulunacaktir.

« Ambalaj tizerinde Uriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi, tretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare bulunacaktir.

o Uriinler Turk Gida Kodeksine (Teblig No. 2001/29) uygun olacaktir.

PEKMEZ

1. Uzumden yapilmig, koyu renk ve kivaminda kendine has koku ve lezzette olmalidir.
Pekmezlere haricten seker, glikoz ve herhangi bir muhafaza maddesi ile yabanci
maddeler katilmamis clmalidir.

3. Pekmezler 5 kg'lik plastik bidonlarda, kg fiyati esas alinarak alim yapiimalidir.

4. Sekerlenmis clmamall ve tortusuz olmalidir.

5. Turk Gida Kodeksi etiketleme yonetmeligine uygun olmalidir.

6. Teslim tarihinde raf dSmrinin en az %’0 kalmis olmalidir.

TAHIN

» Kendine has koku ve lezzette olacaktir.

o Piyasada satilan tahinin en iyisi ve en kalitelisi olacaktir.

« Mal teslim tarihi itibariyle en az 1 yil kullaniml olacaktir.

« Uriinler, duysal, fiziksel, kimyasal ve bakteriyolojik 6zelliklerini bozmayacak ve insan
saglidina zarar vermeyen nitelikteki ambalajlarda olmalidir.

e Ambalaj Uizerinde Uriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi, tGretim ve son kullanma
tarihi bulunmalidir.

e Urinler Turk Gida Kodeksine (Teblig No. 2001/29) uygun olacaktir.

« Uretici firmanin “T.K.|.B'nin Gida Sicil ve Uretim Izni” belgesi olmalidir.

Tahin, 5 kg'lik ambalajlara konulmus olacaktir.

SIYAH ZEYTIN (NET 5 veya 10 KG)

Alinacak siyah zeytin, olgunlagmis, siyah veya siyaha yakin renkte iken hasat edilen
zeytin tanelerinin gesitli yontemlerle acihdinin giderilmesi suretiyle hazirlanmig Grin
olmalidir.

Yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir.

Tip ve gesidine has yenilebilme olgunlujunda ve yenilebilir 6zellikte olmalidir.
Ambalaj igindeki zeytinlerin sinifi, tipi ve tirl ayni olmalidir.
Kokusmus, kurtlanmis veya kiflenmis olmamahdir.

Her turlt parazit, bécek veya bunlarin pargalarini ihtiva etmemelidir.




Gozle goérulur yabanci madde igermemelidir.

Salamura suyu temiz olmali, yabanci tat veya koku igcermemelidir.

Gérunust berrak olmali, gozle goriilebilen yabanci madde igermemelidir.

Salamura ile birlikte ambalajlanan zeytinde, salamura suyu zeytinin Gzerini tamamen

ortmeli ve delum orani kabin su kapasitesinin en az %901 olmalidir.

Siyah zeytin Gemlik tipi, olgun taneli, kiigiik ¢ekirdekli ve etli olacaktir.

e Net sizme agirhd: 5 veya 10 kg olmalidir. Orijinal teneke ambalajinda teslim
edilmelidir.

» Helal Gida Belgesi veya Helal Gida Sertifikas| veya Helal Gida Standardi veya ilgili
TS Belgesi olmalidir.

e Son tiketim tarihi trin tesliminden itibaren en az bir yil kalmis olmalidir.

CizZiK YESIL ZEYTIN (NET 5 veya 10 KG)

» Alinacak yesil zeytin, olgunlasmis, yesil veya yesile yakin renkte iken hasat edilen

zeytin tanelerinin gesitli yéntemlerle aciliginin giderilmesi suretiyle hazirlanmig trtin

olmalidir.

Yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir.

Tip ve gesidine has yenilebilme olgunlugunda ve yenilebilir 6zellikte clmalidir.

Ambalaj i¢indeki zeytinlerin sinifi, tipi ve tarl ayni olmaldir.

Kokusmus, kurtlanmis veya kiflenmis olmamalidir.

Her tUrlG parazit, bécek veya bunlarin parcalarini ihtiva etmemelidir.

Gaozle goruldr yabancl madde icermemelidir.

Salamura suyu temiz olmali, yabanci tat veya koku icermemelidir.

Gdorunlsa berrak olmali, goézle gérillebilen yabanci madde igcermemelidir.

Salamura ile birlikte ambalajlanan zeytinde, salamura suyu zeytinin Gzerini tamamen

ortmeli ve dolum orani kabin su kapasitesinin en az %90’1 olmalidir.

Siyah zeytin Gemlik tipi, olgun taneli, kiiglik ¢ekirdekli ve etli olacaktir.

o Net sizme agirligi 5 veya 10 kg olmalidir. Orijinal teneke ambalajinda teslim
edilmelidir.

+ Helal Gida Belgesi veya Helal Gida Sertifikasi veya Helal Gida Standardi veya ilgili
TS Belgesi olmalidir.

e Son tiketim tarihi Grin tesliminden itibaren en az bir yil kalmig olmalidir.

SURLEBILIR GIKOLATA (5 KG veya 10 KG)

Kolay surlebilir kivamda olmali.

Son kullanma tarihi ve parti numarasi bulunmali.
Homojen renk ve kivamda olmal:.

Tadi dengeli ve gocuklara uygun olmall.

Gida givenligi standartlarina uygun olmali.

Raf émrii boyunca bozulma ve ayrigma yapmamali.

YUMURTA

» Yumurta, dogal yollarla elde edilmis, temiz, sadlam kabuklu ve kirik ya da ¢atlak
olmamalidir.




Yumurtalar hijyenik, karton veya plastik ambalajlarda sunulmali; izerinde Gretim
tarihi, son kullanim tarihi ve Gretici firma bilgileri yer almalidir.

Kéth koku, dig lekelenme ve kiflenme gibi olumsuz ¢zellikler tagimamalidir.

TEREYAGI

Tereyagi yalnizca st yagi igermeli, bitkisel yag katkisi bulunmamalidir ve geleneksel
yontemlerle Uretilmis olmalidir.
Fiziksel olarak saglam, bozulmamisg, rengi dogal sari tonlarinda ve homojen yapida

olmalidir.
Orijinal ambalajinda, sogduk zincir kurallarina uygun sekilde muhafaza edilerek teslim
edilmelidir.

LOR PEYNIRI

Lor peyniri yalnizca sit ve turevlerinden elde edilmig, katki maddesi icermeyen dogal
yapida olmalidir.

Su orani dengeli, taze ve kif, bozulma ya da kéti koku gibi 6zellikler tagimamalidir.
Urtin hijyenik sartlarda ambalajlanmali, ambalaj Gzerinde iiretim ve son tiketim tarihi
yer alacak sekilde teslim edilmelidir.

Soduk ortamda muhafaza edilmelidir.

BEYAZ PEYNIR

Beyaz peynir tam yagli ve salamura iginde sunulmus, sofralik tiketime uygun
olmalidir.

Kuflenmemis, ezilmemis, homojen dokulu ve dogal beyaz renkli olmalidir.
Katki maddesi icermemeli, Gida Kodeksi'ne uygun sekilde Gretilmig olmalidir.
Ambalajh olarak, soguk zincir kurallarina uygun sekilde teslim edilmelidir.
Ambalaj Uzerinde Uretim ve son kullanim tarihi agik¢a yer almalidir.

KASAR PEYNIRI

Kasar peyniri tam yagl, katkisiz, olgunlastiriimis ve dogal yapida olmalidir.
Renk homojen, i¢ kismi dizgin ve gézeneksiz yapida olmalidir.

Peynir blok veya butiin kalip halinde, vakumlu ya da uygun gida ambalajinda
sunulmalidir.

Urin soduk zincir kosullarinda muhafaza edilmelidir.

Etiketinde icerik bilgileri, tretim ve son tuketim tarihi bulunmalidir.




PIKNIK RECEL 20 GR

Ekstra geleneksel regel (sekerler ve meyvelerin belirli kivama getirilmis karigimi)
olacaktir. Meyve

orani en az % 45 olmalidir.

Renklendirici bulunmamalidir. Kutularin dolum orant en az % 90 olmalidir.
Recellerin ana maddesi en iyi meyvelerden olacak, temiz yikanmis, ¢op,
gekirdeklerinden tamamen

temizlenmisg, canli — cansiz her tarlt bocek, kurt gibi hasereler bulunmayacaktir.
Parlak, canli, yapildig1 meyvelerin rengi baskin, meyvemsi ve hosg tadi olacaktir.
Kararma, ¢ok koyu veya civik, yanik, kif, is, benzin, gaz vb. yabanci koku, eksime
gibi yabanci tatta

olmayacak ve jelatin, zamk vb. maddeler katiimamis olacaktir.

Sekerlenmig olmayacaktir.

Net 20 gr.lik kiivet ambalajlarda olmalidir. Regeller visne, ¢ilek receli ¢esitlerinde
olacaktir.




LIMON TUZU VE KARBONAT TEKNIK SARTNAMESI
Urinler kendine 6zgii olmali, kétl koku olmamalidir.

« Kendine 6zgii renk ve tatta olmalidir. Iglerinde yabanci madde bdcek veya bécek kalintilari
bulunmamall, kiiflenmis, bayatlamig, bozulmus clmamaldir.

» Ambalaj) tagima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan saglhigina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Son
kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan Urtinler yapilan sézlesmeye
gore degistirilecektir. Ambalaj Uzerinde iriiniin SO veya HACCP belgesine sahip oldugunu
gosteren isaretler bulunmalidir. * Ambalaj Gzerinde Griniin adi, firmanin adi, TSE numarasi
iretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tirk Gida Kodeksine (teblig

no.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmanin “T.K.I.B' nin Gida Sicil ve Uretim Izni" belgesi
olmaldir.

GUBUK TARGIN (1 Kg’hlk AMBALAJLARDA)
1.Kalitede ve son sene mahsulil olacaktir.
Cubuk seklinde olacak, toz halinde olmamalidir.

1 kg.lik ambalajlarda temiz ve rutubetsiz olacak, yabanci tat ve koku almamis, bocek ve
kalintilarini icermeyecektir.

Ambalaj Gzerinde Urtniin adi, firmanin adi, TSE numarasi , tretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir.

Uriinler Tirk Gida Kodeksine (tebli§ no.2000/16) uygun olacaktir. Uretici firmanin “T.K.[.B'
nin Gida Sicil ve Uretim Izni” belgesi olmalidir.

CUBUK TARCIN (1 Kg'lik AMBALAJLARDA)
1.Kalitede ve son sene mahsiila olacaktir,
Cubuk seklinde olacak, toz halinde olmamalidir.

1 kg.lik ambalajlarda temiz ve rutubetsiz olacak, yabanci tat ve koku almamig, bécek ve
kalintilarini icermeyecektir.

Ambalaj Gzerinde UrGnln adi, firmanin adi, TSE numarasi , Uretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir.

Urainler Turk Gida Kodeksine (tebli§ no.2000/16) uygun olacaktir. Uretici firmanin "T.K.[.B'
nin Gida Sicil ve Uretim [zni” belgesi olmalidir.




SIVI YAG (AYGIGEK YAGI, 5 LITRE)

a) Uriin aygigek tohumlanindan elde edilmis rafine sivi yag olmalidir.

b) Net miktar 5 litre olmalidir.

¢) Kendine 6zgu tat, koku ve renkte olmali, yabanci madde icermemelidir.
d) Ambalaj gidaya uygun, saglam ve sizdirmaz olmalidir.

e) Etiket Gzerinde driin adi, net miktar ve son tiketim tarihi yer almalidir.
f) Sartnameye uymayan Griinler kabul edilmeyecektir.

SIRKE (UZUM / ELMA)

a) Urlin Gizim veya elmadan dogal fermantasyon ile Gretilmig olmalidir.
b) Kendine 6zgl tat, koku ve renkte olmalidir.

c) Ambalaj gidaya uygun, saglam ve sizdirmaz olmalidir.

d) Etiket Uzerinde Urin adi, net miktar ve son tiiketim tarihi yer almalidir.
e) Sartnameye uymayan driinler kabul edilmeyecektir.

IHLAMUR (KURUTULMUS)

a) Urtin kurutulmus 1hlamur olmalidir.

b) Yabanci madde icermemelidir.

c) Kendine 6zgii koku ve renkte olmalidir.

d) Ambalaj gidaya uygun, temiz ve kapali olmalidir.

e) Etiket Gizerinde Uriin adi, net miktar ve son tiketim tarihi yer almaldur.
f) Sartnameye uymayan {riinler kabul edilmeyecektir.

MAYA (KURU / TOZ)

a) Uriin kuru/toz maya olmalidir.

b) Gida Uretimine uygun olmaldir.

c) Kendine 6zgl koku ve renkte olmalidir.

d) Ambalaj gidaya uygun, nem almayacak sekilde olmalidir.

e) Etiket (zerinde Urlin adi, net miktar ve son tlketim tarihi yer almalidir,
f) Sartnameye uymayan arinler kabul edilmeyecektir.

UN (BUGDAY UNU)

a) Urun bugdaydan elde edilmis un olmalidir.

b) Yabanci madde icermemelidir.

¢) Kendine 6zgi renk, tat ve kokuda olmalidir,

d) Ambalaj gidaya uygun, saglam ve kapali olmalidir.

e) Etiket izerinde Urlin adi, net miktar ve son tiketim tarihi yer almalidir.
f) Sartnameye uymayan uriinler kabul edilmeyecektir.




TEKNIK SARTNAME
AYRAN
1.1 Ayran, TS 1018 ve 1019 uygun kalitede sUtlerden Uretilmis olmalidir.

1.2 Ayran, Urlintn niteliklerini bozmayacak ve insan saghgina zarar vermeyecek ambalajlar
icerisinde getirilecektir.

1.3 Ambalajda T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan izin alindigini belirten bilgi
olacaktrr. (............ siciNove ............... tarih seklinde)

1.4 Ayran ambalajlari 200-250 ml arasinda olmal, iglerine toz, toprak vb. girmeyecek
bicimde, sagliga zararsiz plastik maddelerden yapiimis ve bir kez kullanilacak bir kapak ile
Srtulmesi zorunludur.

1.5 Urtin gramaji 230 mITik olup eksik gramajli Grtinlerden ytklenici mesuldir. Gramaj ihlali
tazmin sartlarini gerektirir.

1.6 Uriin tam yagh olacaktir.

1.7 Ambalaj Uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeliginin | ’inci bélimune ve TS
6800’a uygun olacaktir.

1.8 Ayran ambalajlarinin Gzerine, net miktari, ayranin yag ytzdesi ve protein miktari,
uretimde kullanitan sittn tard, Gretildigi yer, tireticinin adi, adresi, tescil edilmig markasi, gun,
ay ve yil olarak son kullanma tarihi agikga ayranin ambalajinda veya kapakta belirtiimesi
zorunludur.

1.9 Etiketleme de ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Turk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmelidine uygun olmalidir.

UHT SUT (1000 ML)
a) Urinlerin son kullanma tarihlerinin bitimine 3 aydan az kalmamig olmalidir.
b) Urlin UHT st teknolojisi ile Gretilmis olacaktir.

¢) UHT st birinci sinif, st olmalidir (stt yagd orani en az %3) d) UHT sitler kendine ézgu
renk, tat, koku, kivam ve gériintste olacaktir. Sttlerde yavan tat, aci, eksi veya tuzlu tat
bulunmayacak; baligimsi, metalimsi, pismis veya okside olmus tat vb. gibi tabi olmayan bir
tat ve koku olmayacaktir. Sitlerde yabanci madde bulunmayacaktir.

e) UHT satler homojenize edilmis olacaktir.
f) UHT sutlerde hicbir patojen mikroorganizma ve koliform bakteri bulunmayacaktir.

i) Helal Gida Belgesi veya Helal Gida Sertifikas| veya Helal Gida Standardi veya ilgili TS
Belgesi olmalidir.




ISIL ISLEM GORMUS SUT

a) Uriin, sagdlikli hayvanlardan elde edilmis ¢i§ sitten Gretilmis olmahidir.

b) Siit, Turk Gida Kodeksi Isil Islem Gérmus lgme Siitleri Tebligi'ne uygun olarak isil iglem
gormis olmalidir,

¢) Uriin insan titketimine uygun, patojen mikroorganizma igermemelidir.

d) Urine su veya herhangi bir katki maddesi ilave edilmemis olmalidir.

e) Sut, kendine 6zgl tat, koku ve renkte olmali; yabanci tat ve koku igermemelidir.
f) Ambalajlar gidaya uygun, saglam ve hijyenik olmahdir.

g) Ambalaj tzerinde Urin adi, Uretim ve son tiketim tarihi bulunmalidir.

h) Sartnameye uymayan Grinler kabul edilmeyecektir.




KORNISON TURSU VE ACI BIBER TURSUSU
TEKNIK SARTNAMESI

1. Uriin Tanim

Kornison tursu ve ac1 biber tursusu; taze, saglam ve uygun olgunluktaki sebzelerin hijyenik
kosullarda sirke ve/veya fermantasyon yéntemiyle tretilmis gida maddeleridir.

2. Mevzuata Uygunluk

Uriinler, 5996 say1h Kanun ve Tiirk Gida Kodeksi hitkiimlerine uygun olarak iiretilmis
olmalidir.

3. Hammadde Ozellikleri

» Sebzeler taze, ¢iiriiksiiz, eziksiz ve kiifsiiz olmalidir.
« Yabanct madde icermemelidir.

4. Duyusal Ozellikler

* Renk: Dogal renklerinde olmalidir,
» Tat ve koku: Tursuya zgii olmali, yabanc: tat ve koku bulunmamalidir.
» Doku: Sert ve gevrek olmalidir.

5. Kimyasal Ozellikler

« pH: 4,0 ve altinda
» Tuzorani: %2 — %6

6. Mikrobiyolojik Ozellikler
Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Ydnetmeligi’ne uygun olmalidir.
7. Ambalaj

» Gidaya uygun, sizdirmaz cam veya PET ambalajlarda sunulmalidir.
» Ambalajlar saglam ve hijyenik olmalidir.

8. Etiketleme

Ambalaj lizerinde; iiriin ads, net miktar, igindekiler, iiretici bilgileri, {iretim ve son tiiketim
tarihi yer almalidir.

9. ve Raf Omrii

Raf 6mrii en az 12 ay olmalidi






KOVA KETCAP VE MAYONEZ TEKNiK SARTNAMESI

1. KONU

Bu teknik sartname, gida hizmetlerinde kullanilmak iizere 9 kg’lik kova ket¢ap ve 8 kg’hik
mayonezin temini ile ilgili teknik ve kalite kriterlerini belirler.

2. GENEL SARTLAR

o 2 binbaaes

Uriinler Tiirk Gida Kodeksi’ne ve ilgili mevzuata uygun olmalidir.

Uretici firma ISO 22000 / HACCP veya cgdegeri gida giivenligi sistemine sahip olmalidir.
Uriinler taze, son tiiketim tarihi geememis ve orijinal ambalajinda teslim edilmelidir.

GDO igermez ve helal gida standartlarina uygun olmalidir.

Domuz kaynakli hi¢bir katki maddesi icermemelidir.

3. KOVA KETCAP OZELLIKLERIi

Net miktar: 9 kg

I¢indekiler: Domates salgasi/domates piiresi, su, eker, tuz, sirke, baharatlar
Domates kuru maddesi: En az %25

Renk: Dogal domates kirmizisi

Kivam: Homojen, akigkan, faz ayrismast olmamalidir

Tat ve koku: Dogal, yabanc tat ve koku igermemelidir

4. KOVYA MAYONEZ OZELLIKLERI

Net miktar: 8 kg

I¢indekiler: Bitkiscl yag, su, yumurta veya yumurta iiriinil, sirke veya limon suyu, tuz
Renk: Agik krem — beyaz

Kivam: Homojen, kesilme ve sulanma olmamalidir

Tat ve koku: Dogal, yabanci tat ve koku igermemelidir

5. AMBALAJ VE ETIKETLEME

1.
2

Gida ile temasa uygun saglam plastik kova ambalaj.
Ambalaj lizerinde bulunmasi gereken bilgiler:

o Uriin adi

o Net miktar (9 kg)

o Uretici firma ad: ve adresi

o Uretim tarihi ve son tiiketim tarihi
o Parti/seri numaras:

o Saklama kosullan

6. MIKROBIYOLOJIK KRITERLER

Salmonella: Negatif
E. coli: Negatif
Kiif — Maya: Tiirk Gida Kodeksi limitleri iginde

7. TASIMA VE DEPOLAMA

Tasima sirasinda ambalaj zarar gérmemelidir.
Serin, kuru ve dogrudan giines 151§1ndan uzak ortamda muhafaza edilmelidir.



SARIMSAK TOZU VE KORIi
TEKNIK SARTNAMESI

1. Kapsam

Bu teknik gartname, kantinlerde kullanilacak sarimsak tozu ve kori iiriinlerinin asgari
niteliklerini kapsar.

2. Uriin Tanim
Uriinler, dogal baharatlardan elde edilmis, tiiketime uygun toz baharatlar olmalidir.
3. Bilesim

« Sarmmsak Tozu: Kurutulmus sarimsaktan elde edilmis olmalidir.

+ Kéri: Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun baharat karisimi olmalidir.

+ Yapay renklendirici, aroma verici ve katki maddesi icermemelidir.

4. Fiziksel Ozellikler

» Homojen yapida olmali, yabanci madde icermemelidir.
+ Kendine 6zgii renk, koku ve tada sahip olmalidir.

5. Ambalaj ve Etiketleme
» (ida ile temasa uygun ambalajda olmalidir.
* Ambalaj iizerinde; {irlin ad1, net miktar, iiretici firma bilgileri, {iretim tarihi ve son
tiiketim tarihi yer almalidir.
6. Saklama Kosullar:
e Serin, kuru ve giines 1513indan uzak ortamda muhafaza edilmelidir.

7. Mevzuata Uygunluk

Uriinler, Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi, Tarim ve Orman Bakanhifinin mevzuatina
uygun olmahdir.



TOST PEYNiI_{i VE LOR PEYNIRI TEKNIK
SARTNAMESI

1. AMAC

Bu teknik sartname, kantin igin temin edilecek tost peyniri ve lor peynirinin kalite, ambalaj
ve gida glivenligi kriterlerini belirlemek amaciyla hazirlanmstir.

2. KAPSAM

Bu sartname, kantinlerde kullanilmak iizere tedarik edilecek tiim tost ve lor peyniri lirtinlerini
kapsar.

3. TANIM

* Tost Peyniri: Eritmeye uygun, dilimlenebilir veya blok seklinde, tuzlu ve hafif yaglh
peynir tliri.

» Lor Peyniri: Siit ve/veya peynir alt1 suyundan elde edilen, yumusak, taneli yapida ve
diisiik tuzlu peynir tiirii.
4. URUN OZELLIKLERI

4.1 Fiziksel Ozellikler

Ozellik Tost Peyniri Lor Peyniri
Renk  Agik sar1 veya beyaz  Beyaz
Doku Elastik, eriyebilen Yumusak, tane tane

Koku Hafif siit ve tuz aromali Hafif siit aromali
4.2 Kimyasal Ozellikler

Parametre Tost Peyniri Lor Peyniri
Yag Oran1 %20-30 %5-10
Tuz Oram %1,5-2.5 %0,5-1,5

Nem %45-55  %70-75
Protein  %18-22  %10-12
pH 5,0-5,5 5,5-6,5

4.3 Mikrobiyolojik Ozellikler

Toplam bakteri sayis1 (TBC) < 10* cfu/g
E. coli: yok

Salmonella: yok

Kif ve maya: < 102 cfu/g



4.4 Ambalaj

» Guda giivenligi onayli vakumlu veya stregli paket

o  Uriin iizerinde iiretim tarihi, son tiiketim tarihi, parti numarasi ve igerik bilgileri yer
almali

5. KULLANIM KOSULLARI

» +0°C ila +4°C arasinda saklanmali
» Aqildiktan sonra 5-7 giin i¢inde tiiketilmeli

6. TEDARIK VE MUHAFAZA

» Tedarikei, tiriinlerin yukaridaki sartlara uygunlugunu garanti etmelidir
» Uriinler taginma sirasinda ezilme, sizma ve kontaminasyondan korunmalidir

7. KABUL KRITERLERI

» Fiziksel 6zellikler (renk, doku, koku) uygun olmal
» Kimyasal ve mikrobiyolojik kriterler saglanmal
» Ambalaj ve etiketleme eksiksiz olmali



KANTIN YAG URUNLERI TEKNiK SARTNAMESI

1. Kapsam
Bu sartname, kantin ve toplu tiiketim yerlerinde kullanilmak iizere bitkisel margarin, sivi yag
ve kizartma yag1 temini ile ilgili teknik ve hijyenik standartlan belirler.

2. Uriin Tanim ve Kullammm Alanlan

* Bitkisel margarin: Ekmek, borek, pasta, pisirme ve kizartma amagli
* Siviyad: Salata, sos ve diigiik-orta sicaklikta pisirme
» Kizartma yagr: Fritz ve tavada yiiksek sicaklikta kizartma

3. Teknik Ozellikler
Bitkisel Margarin

« Tiri: Bitkisel kaynakly, tuzlu veya tuzsuz, tereyag: aromal1 opsiyonel

* Yag Oram: Minimum %80 bitkisel yag

* SuOrani: %16-18

e Trans Yag: <2%

 Raf Omrii: Minimum 6 ay, iiretim tarihi ve parti numarast etikette olmali

« Ambalaj: 250 g, 500 g veya I kg, gida sinifi hijyenik ambalaj

» Gida Giivenligi: Gida katki maddeleri ve trans yag oran1 mevzuata uygun olmali

Sivi Yag

» Turii: Aygicek yagi veya misirdzii yag (rafine edilmis, soguk sikim opsiyonel)
» Asitlik Orani: £0,3%

» Serbest Yag Asidi: 0,3 g/100 g

« Raf Omrii: Minimum 12 ay, {iretim ve parti bilgisi etikette olmali

« Ambalaj: 1 L, 5L veya 10 L plastik bidon, BPA igermeyen, gida sinifi

e Depolama: Serin, kuru, giines 15131 almayan yerde

Kizartma Yag

« Tiri: Yiksek 1siya dayanikli bitkisel yag (aygigek veya misirozii yag)

+ Trans Yag: <2%

» Dumanlanma Noktasi: > 230°C

« Raf Omrii: Minimum 12 ay

« Ambalaj: 5L, 10 L veya 20 L gida sinifi bidon

s Tekrar Kullanmm: Tekrar kullanim sinirlar1 gida giivenligi mevzuatina uygun olmali

4. Kalite ve Sertifikasyon

e Uretici, TS, ISO 22000 veya GMP standartlarina uygun liretim yaptigini belgelemeli
= Her parti i¢in analiz raporu veya uygunluk sertifikas saglanmali
e Urlinler hijyenik kosullarda paketlenmeli ve tasinmali

5. Ambalaj ve Etiketleme



+ Ambalajlar saglam, sizdirmaz ve hijyenik olmali

o Uzerinde iiriin ad1, iiretim tarihi, son kullanma tarihi, parti numaras, iiretici bilgileri
ve saklama kosullar1 yer almali

 Kullanim talimatlar1 ve saklama énerileri agtkea belirtilmeli

6. Teslimat ve Depolama

«  Uriinler hijyenik tasima kosullar: ile teslim edilmeli
» Depolama sirasinda 1s1, nem ve 151k gibi faktérler kontrol edilmeli
» Ambalajlar agilmadan énce iiriin 6zelliklerini korumal



DANA SOSIS , SALAM VE SUCUK
TEKNIK SARTNAMESI

1. Kapsam

Bu teknik sartname, kantinde satilacak dana sosis ,dana salam ve dana sucuk iiriinlerinin
asgari niteliklerini kapsar,

2. Uriin Tanim
Uriinler yalnizca dana etinden tretilmis, tiiketime hazir iglenmis et {iriinleri olmalidir.
3. Bilesim
» %100 dana eti igermelidir.
+ Helal kesim olmalidur.
» Tavuk, hindi, domuz eti ve mekanik ayrilmis et igermemelidir.
» Soya ve soya tiirevleri bulunmamalidir.
» Alkol ve alkol tiirevleri igermemelidir.
4. Katki Maddeleri
Tirk Gida Kodeksi’ne, uygun , katki maddeleri disinda madde igermemelidir.
5. Ambalaj ve Etiketleme
» (Gida ile temasa uygun ambalajda olmalidir.
» Ambalaj lizerinde; Uiriin ads, igindekiler, net miktar, iiretici firma bilgileri, {iretim ve
son tiketim tarihi yer almalidir.

6. Saklama ve Tasima

» +0/+4 °C’de muhafaza edilmeli ve tasinmalidir.
» Soguk zincir bozulmamahdir.

7. Mevzuata Uygunluk

Uriinler; Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi, Tarim ve Orman Bakanhg
diizenlemelerine uygun yiiriirliikteki mevzuata uygun olmalidir.



AYRAN VE SALGAM TEKNIiK
SARTNAMESI

1. AMAC

Bu teknik sartname; okul ve bagli birimlerde 6grencilere sunulacak ayran ve salgam
iceceklerinin niteliklerini, ambalaj, tasima ve teslim sartlarim belirlemek amaciyla
hazirlanmstir.

2. GENEL SARTLAR

Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ve yiriirlikteki ilgili mevzuata uygun olacaktir.

Uriinler taze, son tiiketim tarihi gecmemis, bozulmamis ve orijinal ambalajinda
teslim edilecektir.

Uriinlerde alkol, yapay tatlandirici, renklendirici ve aroma verici bulunmayacaktir.
Uriinler 6grenci saghgina uygun olacaktir.

AYRAN

Ayran; pastorize siitten elde edilen yogurdun su ve tuz ilavesiyle hazirlanms
fermente siit iiriinii olacaktir.

Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’ne uygun olacaktir.

Kendine 6zgii tat, koku ve kivamda olacak; yabanci tat ve koku igermeyecektir.
Homojen yapida olacak, tortu ve bozulma bulunmayacaktir.

Ambalaj tizerinde {iretici firma ady, iiriin ad1, net miktar, {iretim ve son tiiketim tarihi
yer alacaktir,

5. TASIMA VE TESLIiM

« Uriinler gida tasimaya uygun, temiz ve hijyenik araglarla taginacaktir.

Hasarli, sismig veya bozulmus tiriinler teslim alinmayacaktir.

Sartnameye uygun olmayan iiriinler kabul edilmeyecektir.



KANTIN TURK KAHVESI VE KUP SEKER TEKNiK SARTNAMESI

1. Kapsam

Bu gartname, kantin ve toplu tiiketim yerlerinde kullanilmak iizere Tiirk kahvesi ve sargilt
kiip seker temini ile ilgili teknik ve hijyenik standartlar belirler.

2. Uriin Tanimi ve Kullamm Alanlan

» Tirk kahvesi: Geleneksel yontemle hazirlanacak igecekler igin kullanilacak, hazir
paketlenmis kahve.
» Sargih kiip seker: Kahve yaninda sunulacak, tek porsiyonluk hijyenik kiip seker.

3. Teknik Ozellikler

Tiirk Kahvesi

 Tiri: 100% Arabica veya Robusta karigimi, taze kavrulmus, ince cekilmis

» Ambalaj:500 g vakumlu, 151k ve nem gegirmeyen paket

+ Raf Omrii: Minimum 12 ay, {iretim tarihi etikette yer almali

+ Kalite: Taze, kiif veya yabanci madde igermeyen, standart Tiirk kahvesi aromasina
sahip.

* Gida Giivenligi: Gida katki maddesi ve kimyasal igermemeli, TS veya ISO 22000
standartlarina uygun olmali

Sargili Kiip Seker

 Tiri: Saf beyaz kristal seker, tek porsiyonluk sargili

* Ambalaj: 4-5 g’lik hijyenik sargili kiip scker

 Raf Omrii: Minimum 24 ay, iiretim tarihi ve parti numarasi etikette yer almali

» Gida Guivenligi: Hijyenik iiretim ve paketleme, TS veya ISO 22000 standartlarina
uygun olmal

4. Kalite ve Sertifikasyon

 Uretici, TS, ISO 22000 veya GMP standartlarina uygun liretim yaptigini belgelemeli
 Her parti i¢in analiz raporu veya uygunluk sertifikasi saglanmali
e Urlinler hijyenik kosullarda paketlenmeli ve tasinmali

5. Ambalaj ve Etiketleme
» Ambalajlar saglam, sizdirmaz ve hijyenik olmali
 Uzerinde iiriin ads, iiretim tarihi, son kullanma tarihi, parti numarasj, iiretici bilgileri
ve saklama kosullart yer almali
6. Teslimat ve Depolama
o Uriinler hijyenik tasima kosullar1 ile teslim edilmeli

» Depolama sirasinda 1s1, nem ve 151k gibi faktérler kontrol edilmeli
» Ambalajlar agilmadan 6nce iiriin 6zelliklerini korumalt






9%x9 mm Dondurulmus Patates

Teknik Sartname

Uriin 9x9 mm kesitinde, dondurulmus patates olmalidur.

Saglam, taze patateslerden uretilmis; ¢iiriik, kararmig ve yabanci madde
icermemelidir.

Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olarak tiretilmis olmalidir.

-18°C veya daha diisiik sicaklikta muhafaza edilmelidir.

Gidaya uygun ambalajlarda, etiket bilgileri eksiksiz olmalidir.

Raf émrii en az 12 ay olmaly, teslim tarihinde raf dmriiniin %75’i dolmamig olmalidir,
Soguk zincir bozulmadan teslim edilmelidir.



