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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	TEL KADAYIF
	KÜNEFE İÇİN PEYDERPEY ALINACAKTIR
	200
	KG
	
	

	2
	YUFKA
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	200
	KG
	
	

	3
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	

	6
	FATURA KESİMİNDEN 5 AY SONRA ÖDEME YAPILACAKTIR
	
	
	
	
	

	
	
	
	


	TOPLAM
	


	
Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………						
























YUFKA TEKNİK ŞARTNAMESİ
Yufka; Türk Gıda Kodeksi’ne uygun buğday unu, içilebilir nitelikte su ve gıda kodeksine uygun tuz kullanılarak, hijyenik koşullarda üretilmiş olmalıdır. Ürün ince, esnek, yırtılmaya karşı dayanıklı, homojen yapıda ve kendine özgü tat ve kokuya sahip olmalı; küf, yabancı madde, bozulma ve yanık izleri içermemelidir. Kimyasal ve mikrobiyolojik özellikleri ilgili mevzuata uygun olmalı, üretim, ambalajlama, etiketleme, depolama ve taşıma süreçlerinin tamamı yürürlükteki gıda mevzuatına uygun şekilde gerçekleştirilmelidir
TEL KADAYIF TEKNİK ŞARTNAME
1.Tadı ve kokusu kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır.2.Siparişe uygun olarak paketleme yapılacak olup fiyatlandırma kg fiyat üzerinden hesaplanacaktır.3. Fena kokulu, lezzetinde acılık ve normal ekşilik olmayacaktır.4. Koliform bakteri ve küf değerleri Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebliğine uygun olmalıdır.5. Kadayıflarda su miktarı tel kadayıfta % 26T tuz miktarı kuru maddede % 1,5 u ve tuzsuz kül miktarı yapıldığı un nevihdeki kül miktarını geçmemelidir.
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