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	İlk Yayın Tarihi 
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	 ---
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	 ---
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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  …/…/2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş : saglik-kultur@cu.edu.tr
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	SÜT EKMEK
	
	5000
	AD
	
	

	2
	PİDE EKMEK
	
	5000
	AD
	
	

	3
	SİMİT
	
	500
	AD
	
	

	4
	POĞAÇA
	
	500
	AD
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İlgili Dokümanlar:
	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi


	Onaylayan

Kalite Koordinatörlüğü
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Pide Ekmegi (Diiriim Isin) Teknik Sartnamesi

in Tamimi:
in, diiriim yapimina uygun, ince, esnck ve kolay sanilabilir dzellikte pide ckmegi
olacaktir.
2. Hammadde Ozellikleri:
Bugday unu, i¢me suyu, maya ve tuzdan iirtilecek olup Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve
Ekmek Gesitler Tebligi’ne uygun olacaktir.
3. Fiziksel Ozellikler:
o Gramaj: 200-220g
4. Duyusal Ozellikler:
Kendine d7gil tat, koku ve renkte olacak: yabanc tat ve koku igermeyecektir. Bayat,
kuru veya kinilgan olmayacaktir.
5. Katki Maddeleri:
Tiirk Gida Kodeksi"nde izin verilenler disinda katki maddesi icermeyecekir.
6. Hijyen ve Uretim:
in, hijyenik kogullarda iretilmis olacak ve iretici isletme ilgili mevzuata uygun
faaliyet gosterecektir.

lik iiretim olacak ve teslim tarihinde taze olarak sunulacaktir.
8. Ambalaj ve Tasima:
Gidaya uygun ambalajlarda paketlenecek, tasima ve depolama sirasinda hijyen kurallarina
uyulacaktir,
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POGACA TEKNIK SARTNAME:

1. Uriin Tammu
Pogaga; bugday unundan iiretilmis, finnlanmis unlu mamuldiir.
2. Genel Ozellikier
« Giinliik ve taze iretim olacaktir.
« Bayat, yanmus veya ham kalmss iiriinler satilamaz.
« Koku ve tat bozuklugu bulunmayacakur.
3. igerik

« Bugday unu, susiit, yag, tuz, maya.
o Trans yag icermez.

4. Agirhik
« 90g 100g olacaktir
5. Hijyen

o Uriinler Tiirk Gida Kodeksine uygun iiretilecektir.
«  Hazirlama ve satis sirasinda hijyen kurallarina uyulacaktir.
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SUTLU EKMEK TEKNiK SARTNAME

1. Amag¢

Bu teknik sartname, okul kantini, yemekhane veya toplu beslenme kapsaminda temin edilecek
siltlii ekmegin teknik dzelliklerini, kalite standartlarin, iretim, ambalaj ve teslim kosullarini
belirlemek amactyla hazirlanmigtir.

« Uriin, 6grencilerin saghgna uygun, taze, hijyenik ve beslenme standartlarma
uygun olmalidir.

2. Uriin Tanim

«  Siitlii ckmek. bugday unu ile siit veya siit iiriinleri, maya, tuz ve igilebilir su
kullanilarak iretilmis kmek gesididir.

« Dis kabuk yumusak, ig kismi gozenekli ve homojen olmaldir.

« Gokiri bosluklar veya yanik alanlar igermemelidir.

3. Hammaddeler
Siitli ekmek diretiminde kullamilacak malzemeler:

Bugday unu (TSE uygun sinif)

Silt veya it irinii (pastdrize ve igilebilir)

silebilir temiz su

Maya (TS uygun)

Yemeklik tuz

Tiirk Gida Kodeksine uygun katki maddeleri (sadece izin verilenler)

Not: Katki maddeleri ve aromalar, okul beslenme standartlarina uygun olmalidir.

4. Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler

Ozellik Sart
:E’;‘:""’ ihale sozlesmesinde belirtilen gramaj (&r. 200 g = 5 g)
Dis Goriiniis Homojen renk, yanik ve basiklk olmamalt
i¢ Doku Homojen gozenekli, elastik ve yapiskan olmayan yapt
Rutupee | Kuru maddeye gore en fzla %38-40 civarinda (TSE veya Tirk Gida

Kodeksi uygun)
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Ozellik sart

".‘I";m“") Maksimum %1.1 (tuz harig)
5. Hijyen ve Saghk

« Uretim, depolama ve tagima asamalan 5996 sayih Kanun, Tiirk Gida Kodeksi ve
okul hijyen y6netmeligine uygun olmalidir.

retim yerinde gerekli ISO/HACCP veya hijyen sertifikalar: bulunmalidir.

rin, alergeni belirtilmis sekilde hazirlanmalidir (siit icerigi agikga yazilmalidir).

6. Ambalaj ve Etiketleme

« siltli ckmekler temiz, hijyenik ve gida mevzuatina uygun ambalajlarda teslim
edilmelidir.
« Etiket lizerinde:
o Urin ads: “Siitli Ekmek”
o Bilesenler ve alerjenler (6m. silt)
o Netagrlk
o Uretim ve son tiketim tarihi
o Uretici firma bilgileri

Ambalaj malzemesi dgrencilerin saghigina zarar vermemelidir.

7. Teslimat

« Uriinler, kantinlerin belirledigi giin ve saatte temiz ve kapali tasima araglariyla
teslim edilecektir.
« Teslim sirasinda ckmeklerin taze ve hasarsiz olmasi zorunludur.

8. Kabul ve Kontrol

« Komisyon, iriinleri kontrol etme hakkina sahiptir.
« Teknik sartnameye uymayan iirinler reddedilir ve yerine uygun iiriin getirilir.
« Numune istenirse yiiklenici sunmakla yikiimlidir.





