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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	
	ANAOKUL
	
	
	
	
	

	1
	ROLL EKMEK
	
	22000
	             AD
	
	

	2
	SİMİT
	
	4000
	AD
	
	

	3
	POĞAÇA
	
	4000
	AD
	
	

	4
	BÖREK
	PEYNİRLİ
	4000
	AD
	
	

	5
	EKMEK
	SANDVİÇ
	2500
	AD
	
	

	6
	BÖREK
	PATATESLİ
	4000
	AD
	
	

	7
	MUFFİN KEK
	DAMLA ÇİKOLATALI
	2600
	AD
	
	

	8
	KURABİYE
	ELMALI
	3000
	AD
	
	

	9
	KURABİYE
	DAMLA ÇİKOLATALI
	3000
	AD
	
	

	
	KAYIKHANE RESTORAN
	
	
	
	
	

	1
	PİDE EKMEK
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	15000
	AD
	
	

	2
	ROLL EKMEK
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	15000
	AD
	
	

	3
	HAMBURGER EKMEĞİ
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	5000
	AD
	
	

	
	KANTİNLER
	
	
	
	
	

	1
	SİMİT
	
	2000
	AD
	
	

	2
	POĞAÇA
	
	2000
	AD
	
	

	3
	SANDVİÇ EKMEK
	
	15000
	AD
	
	

	
	FATURA KESİMİNDEN 5 AY SONRA ÖDEME YAPILACAKTIR
	
	
	
	
	

	
	
	
	


	TOPLAM
	


	
Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………						
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HAMBURGER EKMEĞİ  

Kendine özgü tat ve kokuda olmalıdır. Ekmekler 66-72 randımanlı (tip 2) Toprak Mahsulleri Ofisi standartlarına ve Gıda Kodeksine uygun francala unundan pişmiş olacaktır.
Hamburger Ekmeği 60 ±10 gr ve pişmiş olarak orijinal ambalajında getirilecektir
Ekmek çeşitleri ilgili tebliğe uygun olarak üretilmiş olacaktır. Kuruluşa alınacak olan   hamburger ekmeği belirtilen şekillerde yapılacaktır. 

EKMEK (SANDVİÇ/PİDE)

1. Ürünler; yürürlükte olan “Türk Gıda Kodeksi Ekmek ve Ekmek Çeşitleri Tebliği” ve “Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebliği” özelliklerine ve Ek-1 Hububat ve fırıncılık ürünlerine ait mikrobiyolojik değerlere uygun olmalıdır. Yeni çıkacak tebliğ, kanun ve tüzük ve eklerini de kapsamalıdır. Ekmekler bu özelliklere ek olarak Belediye gıda maddeleri nizamnamesindeki evsafta olacaktır.
2. Kendine özgü tat ve kokuda olmalıdır. Ekmekler 66-72 randımanlı (tip 2) Türk Gıda Kodeksine uygun francala unundan pişmiş net 200 gr’ lık ekmekler halinde olacaktır. Ekmek çeşitleri ilgili tebliğe uygun olarak üretilmiş olacaktır. 
3. Dışarıdan bakıldığında iyi pişmiş ve kabarmış, kendine has görünüşte, kokuda ve kabuk renk dağılımı olabildiğince homojen olmalı, basık ve yanık olmamalıdır. Ekmek kesildiği zaman iç kısmı süngerimsi yapıda, gözenekler mümkün olduğunca homojen olmalı, büyük hava boşlukları bulunmamalı, hamur ve yapışkan olmamalıdır. 
4. Türk Gıda Kodeksine uygun Maya kullanılacaktır. 
5. Ekmekler temiz tepsilerde pişirilerek alt kısımlarında talaş, susam ve benzeri maddeler bulunmayacaktır.
6. Ekmekler ortam ısısında olmalıdır. 
7. Yüklenici  firma ekmeği kurumun istediği tevzi yerlerinde teslim edecektir. 
8. Kuruluş idaresi teslim saatinde değişiklik yapma hakkına sahiptir.
9. Ekmeklerin teslimi 250’lik plastik kasalar içerisinde yapılacaktır. Ekmeklerin konulduğu plastik kasalar temiz olacaktır. Kırık, çatlak, yağlı, çamurlu, kirli kasalara ekmek konulmayacaktır. Ekmekler kasa ile temas etmeyecek, kasaların içerisinde gıda ile temas edebilir poşet veya temiz bez kullanılarak muntazam bir şekilde teslim edilecektir. 
10. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğine uygun olacaktır. 
11. Taşıma Gıda Kodeksi Yönetmeliğine göre yapılacaktır. Teslimat sırasında firmayı temsil eden kişi hazır bulunacaktır.
12. Her 6 ayda bir Analiz Sertifikası (rutubet, kuru maddede tuz harici kül miktarı, kuru maddede tuz miktarı) kuruluşa teslim edilecektir. Ek olarak ürünler idarenin belirleyeceği yer ve zamanlarda giderleri firmaca karşılanmak üzere analize tabi tutulabilir.
13. Tüm ürünler Muayene Komisyonunun beğeneceği evsaf ve lezzete olacaktır. Beğenilmeyen ürünler alınmayacaktır.





ROLL EKM.EK (PAKETLi)  TEKNiK $ARTNAMESi:
Orun dtizgiln sekilli,  iyi kabarrrus ve homojen yapida olacakur.  Kabuk kisrru  ince, acrk altm sansr renkte  ve hafifparlak olacaknr.  iy krsrm (g6zenek  yapisr) duzgun,  yurnusak ve elastik
olacakttr.  Hamur yogunlugu  homojen olacak,  ¢kme ve icre yaptskanhk bulunmayacaknr. Yamk, ham kalrms veya bayatlanns olmayacaknr. Kendine has ekmek kokusu ve tadmda olacak, eksi ve yabanci tat iyermeyecektir. OrtaJama gramajr standartlara uygun olacakur,




SiMiT TEKNiK  $ARTNAMESi:
Orun halka seklinde, dOzgtin ve iyi pismis olacaknr,  Uzeri susamla kaph, susamlar yanmarms
ve homojen dagrlnus olacaknr.  Kabuk krsrm  koyu altm sansr  renkte, gevrek ve cmr yaprda olacakur.  iy krsrru  yumusak,  elastik ve gtizenekli olacakur.  Bayat, sertlesmls veya ici  ham kalrms olmayacaktrr.  Yanik, act  tat ve yabancr  koku bulunmayacakur.  Taze uretim olacaknr.


•

POGACA TEKNiK  $ARTNAM.ESi:
Orun dUzgOn sekilli, iyi  kabarnus ve homojen yapida  olacaktir.  Dis yilzeyi hafif krzarrms,  ic
krsrm  yumusak  ve gOzenekli olacakllr.  ic harcr (varsa)  homojen dagilrmda olacaktir.  Hamur krsrm  ne eek yagh ne de kuru olacaktJr.  Bayat, sertlesmis,  ham kalrms veya yamk olmayacakur.  Kendine Ozgil tat  ve kokuda olacakur.




PEYNiRLi  BOREK TEKNiK SARTNAMESi:
Borek katlan  dOzgOn,  iyi pismis ve homojen  olacakur.  Dis yOzey ahm sans,  renkte, ic krsnu yumusak  ve katmanh  yaprda olacaknr.  Peynir harcr raze,  kendine  has tatta ve yeterli  miktarda
olacakur,  ic hare eksi.  bozulmus  veya kOtil kokulu olmayacaktir.  Hamur kismt ciS kalrms,
yamk veya asm  yagh otmayacaktn.  Kadar  arasmda  harnurlasma ve yaprsma olmayacakhr.




PATATESLi  BOREK TEKNiK  SARTNAMESi:
[image: ]Borek katlan dazgan,  iyi pismis ve katmanh  olacaknr.  ic harcta kullamlan patates iyi  pismis, homojen  ezilmis ve kendine Ozgil tatta olacaknr.  ic harcta yabancr  madde, sen  parca veya bozulma  belirtisi  bulunmayacaktir.  Dis yOzey altm  sansi  renkte,  ic krsrm yumusak  olacaknr.
Yanik,  ciS kalmrs veya asin  yagh olmayacakur.




MUFFLN KEK TEKNiK  SARTNAMESi:
Oriin kabarrrus. dOzgiln  formda ve homojen  yapida olacaknr,  Ost yOzeyi  hafif catlakh  ve iyi pismis olacakur.  ic dokusu  yumusak,  silngerimsi  ve nemli olacaktir.  Hamur krsrru ciS kalrms, yapiskan  veya kuru olmayacaktrr.  Yamk ktsrmlar bulunmayacaktir.  Kendine Ozgti tat ve
aromaya  sahip olacak, yabancr tat ve koku iyermeyecektir.






[image: ]
[image: ][image: ][image: ][image: ]DAMLALI CiKOLATALI KURABiYE TEKNiK  SARTNAMESi:
•	Oran duzgun sekilli,  iyi pismis ve homojen  yaprda olacaktir.  Icerisinde cikolara parcalan (damla cikolata)  homojen dagthmda olacakur.  Dt$ yiizey hafif gevrek,  ic krsrm  yumusak olacaktu:.  Yamk, acrlasrms veya ham kalrrus olmayacaktrr.  Cikolatalar erimis  fakat  yanmarrus
olacakur.  Kendine  has tat ve aromada  olacaktrr.

ELMALI  KURABiYE TEKNiK  SARTNAMESi:
Orun duzgun sekilli,  iyi pismis olacakur.  i'r harcta kullamlan elma tarcm  ile uyumlu,  homojen kansimda ve yeterli  miktarda  olacakur.  Hamur ktsrm agrzda dagrlan, ne cok sen ne de cok
yumusak  olacaknr.  Yamk, �ig kalrrus veya bayat olmayacaknr.  i1r  harcta sulanma,  bozulma  ve
koru koku bulunmayacaknr.  Kendine  Ozgil tat ve aromada olacaku�.-


SANDVI� EKME�i TEKNIK �ARTNAMESI:

OrUn dUzgUn formda, iyi kabarrms ve homojen vaprda olacakbr. Kabuk krsrm ince, a�1k altm sanst renkte ve yumu$ak olacaktrr. I�  krsrm gOzeneldi, yumu$clk, elastik ve kolay dilimlenebilir yap,da olacakttr. GOzenek daj1hm1 homojen olacak, bt1yt1k bosfuktar ve s1k1$m•$ hamur bOlgeleri
bulunmayacaktrr. Hamur krsrm �ii kalrms, vaprskan veya kuru olrnavacaknr. Bayatlam1$, serttesmts
veya ufalanan vaprda clmavacaknr. Yamk ve ac1la$ml$ krsunlar bulunmayacaktir. kendine OzgO tat ve kokuda olacak, vabano tat ve koku lcermevecektir. Ortalama gramaj ve dilim kahnlrklan standartlara uygun v!! birbirine yakin otacaknr.










İlgili Dokümanlar:
	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi


	Onaylayan

Kalite Koordinatörlüğü
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