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SAĞLIK KÜLTÜR ve SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
Sayın Firma Yetkilisi,	…../……/2026
Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı Anaokulu ve Öğrenci Kantinleri
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti,faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat(KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	
	ANAOKULU
	
	
	
	
	

	1
	Simit
	
	     4.000
	Adet
	
	

	2
	Poğaça
	Sade
	2.000
	Adet
	
	

	3
	Börek 
	Peynirli
	2.000
	Adet
	
	

	4
	Börek
	Patatesli
	2.000
	Adet
	
	

	5
	Muffin Kek
	Damla Çikolatalı
	4.000
	Adet
	
	

	6
	Kurabiye 
	Elmalı
	4.000
	Adet
	
	

	7
	Kurabiye
	Damla Çikolatalı
	4.000
	Adet
	
	

	9
	Sandviç Ekmeği
	
	2.200
	Adet
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	KANTİNLER
	
	
	
	
	

	10
	Simit
	
	2.000
	Adet
	
	

	11
	Poğaça
	
	2.000
	Adet
	
	

	12
	Sandivç ekmeği
	
	30.000
	Adet
	
	

	13
	Sütlü Ekmek
	
	2.500
	Adet
	
	

	14
	
	
	
	
	
	

	15
	
	
	
	
	
	

	16
	
	
	
	
	
	

	17
	
	
	
	
	
	

	18
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	


	TOPLAM
	


	
Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………		
TEKNİK ŞARTNAMELER 
DAMLA ÇİKOLATALI MUFFİN KEK 
1. Ürün, anaokulu çocuklarının tüketimine uygun, hijyenik koşullarda üretilmiş, yumuşak dokulu damla çikolatalı muffin kek olup 1 porsiyon = 2 adet şeklinde porsiyonlanmış olmalıdır. 
2. Muffinler standart formda, iyi kabarmış, yanık veya çiğ kısımları olmayan, homojen pişmiş ve taze olmalıdır; yabancı madde, kötü koku veya bozulma belirtisi içeremez. 
3. İçerik, buğday unu, yumurta, süt/süt ürünü, bitkisel yağ, şeker, kabartıcı, vanilya ve kakao yağlı damla çikolata (en az %25 kakao) içermelidir; trans yağ, yapay tatlandırıcı, sentetik renklendirici veya çocuklara uygun olmayan katkılar bulunmamalıdır. 
4. Alerjen içeriği (gluten, süt, yumurta, kakao vb.) ambalaj üzerinde açıkça belirtilmeli; üretim Türk Gıda Kodeksi’ne uygun olmalıdır. 
5. Besin değerleri üretici tarafından analiz raporuyla sunulmalı; bir porsiyonun enerji değeri yaklaşık 150–220 kcal, tuz miktarı en fazla 0,2 g olmalıdır. 
6. Üretim yapan firma HACCP, ISO 22000 veya eşdeğer gıda güvenliği yönetim sistemine sahip olmalı; hammaddeler güvenilir tedarikçilerden sağlanmalıdır. 
7. Ürünler çocuklara sunuma uygun şekilde kolay açılır, hijyenik ve deformasyona dayanıklı ambalaj içinde teslim edilmelidir. 
8. Ambalaj üzerinde üretim ve son tüketim tarihi, lot/parti numarası, içerik listesi ve besin değerleri eksiksiz yer almalıdır. 
9. Raf ömrü oda sıcaklığında 5–7 günü aşmamalı, saklama koşulları serin ve kuru ortam olmalıdır; bozulmuş veya ezilmiş ürünler teslim alınmayacaktır. 
10. Teslimat gıda taşımaya uygun temiz araçlarla yapılmalı; ürünler ezilmemiş, ısı ve neme maruz kalmamış şekilde okula ulaştırılmalıdır. 
KALEM BÖREK (PEYNİRLİ VE PATATESLİ) 
Ürün anaokulu çocuklarının tüketimine uygun, hijyenik koşullarda üretilmiş, ince rulo formunda kalem börek olmalıdır; iç harç tamamen pişmiş ve dağılmayacak kıvamda olmalıdır. 
1 porsiyon = 2 adet şeklinde porsiyonlanmış olmalıdır. 
1. Börek üretiminde taze yufka, peynir veya patatesli iç harç (okulun belirlediği tür), bitkisel yağ ve izin verilen sınırlı katkılar kullanılmalı; trans yağ, yapay tatlandırıcı ve renklendirici içeremez. 
2. Börekler eşit boyda, çıtır fakat fazla yağlı olmayan yapıda, yanık veya hamur kalmış kısımlar barındırmayan kalite standardında olmalıdır. 
3. Ürün çocukların güvenli tüketimi için sert, yabancı madde, kabuk, çekirdek vb. içermemelidir. 
4. Alerjen beyanı (gluten, süt ürünleri vb.) ambalaj üzerinde açıkça belirtilmelidir. 
5. Üretim yapan tesis HACCP / ISO 22000 gibi gıda güvenliği yönetim sistemi belgelerine sahip olmalıdır. 
6. Ürünler porsiyonlanmış şekilde ambalajlanmalı, paketler hijyenik, gıda ile temasa uygun, kolay açılabilir ve taşıma sırasında formunu koruyacak nitelikte olmalıdır. 
7. Ambalaj üzerinde üretim tarihi, son tüketim tarihi, içerikler ve lot/parti numarası yer almalıdır.
 8. Raf ömrü soğuk zincirde 3–5 gün, oda sıcaklığında ise 1 günü geçmemelidir; tedarikçi saklama koşullarını belirtmelidir. 
9. Teslimat gıda taşımaya uygun temiz araçlarla yapılmalı; ezilmiş, dağılmış, yanık veya bozulma belirtisi olan ürünler teslim alınmayacaktır. 
ELMALI KURABİYE 
Ürün anaokulu çocuklarının tüketimine uygun, yumuşak dokulu, hijyenik şekilde üretilmiş elmalı kurabiye olmalı; iç dolgusu tamamen pişmiş elma harcından oluşmalıdır. 1 porsiyon = 2 adet şeklinde porsiyonlanmış olmalıdır. 
1. Kullanılacak malzemeler: buğday unu, tereyağı veya bitkisel yağ, elma püresi veya rende elma, tarçın, şeker, kabartma malzemeleri; yapay tatlandırıcı, renklendirici, trans yağ ve koruyucu maddeler kullanılmamalıdır. 
2. Kurabiyeler standart büyüklükte, dağılmayan, iç dolgusu dışa taşmamış, yüzeyi düzgün olmalı; yanık, çatlak veya çiğ hamur kalıntısı içermemelidir. 
3. Ürün çocukların güvenliği için çekirdek, kabuk, sert parçalar ve yabancı madde içeremez. 
4. Alerjen bilgisi (gluten, süt, yumurta vb.) ambalaj üzerinde açıkça belirtilmelidir. 
5. Üretim tesisinin HACCP, ISO 22000 veya eşdeğer kalite-gıda güvenliği sistemine sahip olması zorunludur. 6. Ürün porsiyonlanmış şekilde, hijyenik ve gıda ile temasa uygun ambalajlarda sunulmalı; paket kolay açılabilir ve kurabiyeyi kırmadan koruyacak dayanıklılıkta olmalıdır. 
7. Ambalaj üzerinde üretim tarihi, son tüketim tarihi, besin değerleri, içerik listesi ve parti/lot numarası bulunmalıdır. 
8. Raf ömrü oda sıcaklığında 5–7 gün olmalı; tedarikçi son tüketim tarihini bilimsel analizlerle desteklemelidir. 9. Teslimat sırasında ürünler ezilmemiş, kırılmamış, bozulmamış olmalı; uygun ısı ve hijyen koşullarında sevkiyat yapılmalıdır. 
DAMLA ÇİKOLATALI KURABİYE 1. Ürün anaokulu çocuklarının tüketimine uygun, hijyenik koşullarda hazırlanmış, yumuşak-gevrek dokulu damla çikolatalı kurabiye olmalıdır. 1 porsiyon = 2 adet şeklinde porsiyonlanmış olmalıdır. 
2. İçerik: buğday unu, yumurta, tereyağı/bitkisel yağ, şeker, kabartıcı, vanilya ve kakao yağlı damla çikolata (en az %25 kakao) kullanılmalıdır; trans yağ, yapay tatlandırıcı, çocuklara uygun olmayan renklendirici ve katkılar bulunmamalıdır. 
3. Kurabiyeler eşit büyüklükte, yüzeyi çatlak olmayan, damla çikolatalar eşit dağılmış şekilde üretilmiş olmalı; yanık, çiğ veya sert bölgeler içermemelidir. 
4. Ürün yabancı madde, kabuk, çekirdek, sert parçalar içermemeli; çocukların güvenle tüketebileceği yapıda olmalıdır. 
5. Alerjen beyanı (gluten, yumurta, süt ürünleri, kakao) ambalaj üzerinde açıkça yer almalıdır. 
6. Üretici tesis HACCP / ISO 22000 gibi gıda güvenliği yönetim sistemine sahip olmalıdır. 
7. Ürün porsiyonlanmış şekilde, hijyenik, gıda ile temasa uygun ve darbelere dayanıklı ambalajlarda sunulmalıdır. 
[bookmark: _GoBack]8. Ambalaj üzerinde üretim tarihi, son tüketim tarihi, içerik listesi, besin değerleri ve parti/lot numarası bulunmalıdır. 9. Raf ömrü oda sıcaklığında 5–7 günü

UNLU MAMULLER TEKNİK ŞARTNAMESİ
 SİMİT VE POĞAÇA TEKNİK ŞARTNAMESİ 
Ürünler Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğine uygun olacaktır. 
• Simit ve poğaçalar günlük, taze ve hijyenik olarak üretilecektir. 
Simit: • En az 90 g olacaktır. 
• İyi pişmiş, susamlı, yanık ve bayat olmayacaktır. 
Poğaça: • En az 80 g olacaktır. 
• Sade, peynirli veya zeytinli olabilir. 
• Kızartma yöntemiyle hazırlanmış ürünler satılamaz. 
• Ürünlerde trans yağ, alkol, domuz ürünleri bulunmayacaktır. 
• Az tuzlu ve öğrenci sağlığına uygun olacaktır. 
• Ürünler kapalı vitrinlerde muhafaza edilecektir. 


SANDVİÇ EKMEĞİ VE SÜTLÜ EKMEK 
• Ürünler Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğine uygun olacaktır. 
• Günlük ve taze olarak üretilecek, bayat ürünler satılmayacaktır. 
Sandviç Ekmeği: 
• En az 60 g olacaktır. 
• Yumuşak dokulu, iyi pişmiş, içi ham olmayacaktır. Sütlü Ekmek: 
• En az 70 g olacaktır. 
• Buğday unu ve süt/süt ürünleri ile üretilecektir. 
• Ürünlerde trans yağ, alkol, domuz ürünleri bulunmayacaktır. 
• Az tuzlu ve öğrenci sağlığına uygun olacaktır. 
• Hijyenik koşullarda üretilip kapalı vitrinlerde muhafaza edilecektir.
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