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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  …/…/2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş : saglik-kultur@cu.edu.tr
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	
	KAYIKHANE RESTORAN
	
	
	
	
	

	1
	BEYAZ PEYNİR
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	50
	KG
	
	

	2
	KLASİK BEYAZ PEYNİR
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	50
	KG
	
	

	3
	DİLİMLİ KAŞAR PEYNİRİ
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	150
	KG
	
	

	4
	ERİTME KAŞAR PEYNİRİ
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	150
	KG
	
	

	5
	LOR PEYNİRİ
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	50
	KG
	
	

	6
	YUMURTA
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	3000
	AD
	
	

	7
	TEREYAĞI
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	100
	KG
	
	

	8
	SÜZME YOĞURT
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	400
	KG
	
	

	
	KANTİNLER
	
	
	
	
	

	1
	LOR PEYNİR
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	20
	KG
	
	

	2
	KAŞAR PEYNİRİ
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	800
	KG
	
	

	
	
	
	


	TOPLAM
	


	
Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………						
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İlgili Dokümanlar:
	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi


	Onaylayan

Kalite Koordinatörlüğü
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TOST PEYNIRI VE LOR PEYNIRI TEKNIK
SARTNAMESI

1.AMAC

Bu teknik sartname, kantin igin temin cdilecek tost peyniri ve lor peynirinin kalite, ambalaj
ve gida giivenligi kriterlerini belirlemek amaciyla hazirlanmstir.

2. KAPSAM

Bu sartname, kantinlerde kullamlmak izere tedarik edilecek tim tost ve lor peyniri iriinlerini
kapsar.

3. TANIM

it ve/veya peynir alti suyundan elde edilen, yumusak, tanli yapida ve
dilsiik tuzlu peynir tiri.

4. URON OZELLIiKLERI
4.1 Fiziksel Ozellikler

Ozellik  Tost Peyniri Lor Peyniri

Renk  Agik san veya beyaz  Beyaz
Doku  Elastik, eriyebilen ‘Yumusak, tane tane

Koku  Hafif sit ve tuz aromali Hafif siit aromals
4.2 Kimyasal Ozellikler

Parametre Tost Peyniri Lor Peyniri
Yag Orami %20-30 %510
TuzOram %1525 %05-15

Nem UAS-SS %T0-T5
Protein %1822 %I0-12
pH 5055 5565
4.3 Mikrobiyolojik Ozellikler
« Toplam bakteri sayisi (TBC) < 10* cfu/g
« E.coli: yok
« Salmonella: yok
« Kiif ve maya: < 10° cfu/g
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4.4 Ambalaj
« Guda giivenligi onayl vakumlu veya stregli paket

« Uriin Gzerinde tiretim tarihi, son tiketim tarihi, parti numaras1 ve igerik bilgileri yer
almali

5. KULLANIM KOSULLARI

« +0°C ila +4°C arasinda saklanmalt
« Agildiktan sonra 5-7 giin iginde tiketilmeli

6. TEDARIK VE MUHAFAZA

« Tedarikgi, Griinlerin yukandaki sartlara uygunlugunu garanti etmelidir
« Urinler tastnma strasinda ezilme, sizma ve kontaminasyondan korunmalidir

7. KABUL KRITERLERI
« Fiziksel dzellikler (renk, doku, koku) uygun olmal

« Kimyasal ve mikrobiyolojik kriterler saglanmali
« Ambalaj ve etiketleme cksiksiz olmali




