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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  …/…/2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş : saglik-kultur@cu.edu.tr
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	ELMA
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	600
	KG
	
	

	2
	MANDALİNA
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	350
	KG
	
	

	3
	ARMUT
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	450
	KG
	
	

	4
	MUZ
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	650
	KG
	
	

	5
	PORTAKAL
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	500
	KG
	
	

	6
	PATATES
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	150
	KG
	
	

	7
	SALATALIK
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	150
	KG
	
	

	8
	DOMATES
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	150
	KG
	
	

	9
	LİMON
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	40
	KG
	
	

	10
	HAVUÇ
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	120
	KG
	
	

	
	
	
	


	TOPLAM
	


	
Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………						
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Birim Yöneticisi


	Onaylayan
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YAS SEBZE VE MEYVE GENEL TEKNIK SARTNAMES|
1. Tum meyve ve sebzeler birinci sinif olacaktr.

2. Ambatajlar, tagima siresince taze sebze meyveleri iyi bir durumda tutacak ve zarar
vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, ahsap ve mukavva ile diger uygun
materyallerden hazirianmis kasa, tabla, sepet vs sekillerde olacaktrr.

3. Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit maizeme ile iglerine konulacak kagt ve vb
materyal yeni temiz kuru ve kokusuz olmali, Grline zarar vermemeli, bunlarin zerinde
yazilacak yazilarda kullanilacak marekkep, boya ve etiketierin yapistinimasinda kullanilan
zamk, toksik veya insan sagligina zararii olmayacaktir.

4. Yuklenici firma kendi fork-lift ve paletini getirecekir.

DOMATES TEKNIK SARTNAMESI: Buttn, saglam, taze gérinisla, olgun, kizarmis, seki,
gbriiniis ve gelisme bakimindan esidin tipik 6zelligini gosterip sik eti ve kusursuz olacaktr.
Sap taraflaninda yesil sertiik bulunmayacak, burusuk, camurlu, toprakli olmayacakti. Sar ve
yesil miktan %2'den fazla olmayacaktir. Piyasadaki iyi cins maldan (ekstra) olacaktr.
Ortalama 150 gr civarinda olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik,
yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajl olacaktir. =

ELMA TEKNIK SARTNAMESI: Batan, saglam, temiz, sulu, kokulu ve tath olacaktrr.
Olgunlagmamis, mayhos, lezzetsiz, agiz burusturucu olmayacak, sekil, irlik ve renk
bakimindan yetistikleri bolgeye gore esidin ozelliklerini tasiyacak, meyve sapi
zedelenmenmis olacaktr. Kesildigi zaman sert ve sulu olacak, kifi ve unlu olmayacaktr. Bir
adedi 150-180 gr olacaktr. Piyasada satilan malin en iyisinden olacaktir. Ambalaji olacaktir.
Elmalar piyasa teamila sandik ve sepetierde alinacaktr.

HIYAR TEKNIK SARTNAMESI: Btin, saglam, temiz, kérpe fakat yeterince olguniasmis,
Gstan nitelikte, iyi gelismis, cesidine 6zga renk ve diger zelliklere sahip, dizgan bigimii
olacaktir. Gekirdekleri sertlesmis, sararmis olmayacaktir. Uzerinde dolu, parazit ve hastalik
nedeniyle olusmus zarariar bulunmayacaktir. Piyasanin iyi cins mall (ekstra) olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajl
olacaktr.

MANDALINA TEKNIK SARTNAMESI: Dolgun, tath, sulu, saglam, temiz olacak, gérings ve
renk bakimindan kendine has dzellikte olacaktir. Kafiy, gk, burusuk, donmus, suyu
gekilmis, Gok gekirdekii, mekanik etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da
biydk kesikler olmayacaktir. Saplan silme kesilmis olacak, piyasada satilan malin en iyi
cinsinden (ekstra) olacaktir. Orijinal ambalajli sandiklarda diyagonal sekikle dizilmis olacaktir.
‘Yabanci tat ve koku, dis kisminda asiri nem bulunmayacaki.

MUZ TEKNIK SARTNAMESI: Temiz, saglam, bitan, parlak renki, siki, iyi gelismis, dogal
lezzette olacak, yenilebiliriik durumunu etkileyecek yara, bere, curaklik, ezime ve diger
bozulmalar, mantar, bakleri, bécek ve diger zararlilarin etkileriyle parazitier, soguk ve
sicaktan olusan zararlar, gines ve ilag yaniklari, mekanik etkilerden ileri gelen bozuklukiar,
kabuk yanimalan, kopmalar ve asiri nem bulunmayacaktir. Hevenk sekiinde degilse her bir
tarak, hevenk sapindan, alt ve Gstten 2-3 cm uzunlugunda bir sap firgasi ile birlikte kesilmis
olacaktir. Hevenk sekiinde ise en az 5, en cok 15 tarak, her bir tarakia en az 8 muz parmagi
bulunacakti. Piyasadaki iyi kalite muzlardan olacaktir. Bir adedi 120-150 gr arasinda
olacaktr.

PORTAKAL TEKNIK SARTNAMESI: Piyasada satilan iyi cins, kemale ermis, tabii rengini
almig, kendine 620 tatilik, koku ve lezzette olan portakallardan nlacakt{ Ham, ezik, yesil,
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eksi, gurtk, donuk, kirl, kafid, porsuk, yumusamis, suyu gekilmis, kurumus, kabuklan kalin
ve sertlesmis olmayacaktir. Beher adedi 200-250 gr olmalidir. Portakallar piyasa teamili
sandik veya sepetlerde alinacaktir

PATATES TEKNIK SARTNAMES]

Temin edilecek patatesler; taze, saglam, olgunlugunu tamamlamis ve insan tuketimine uygun
olacaktir. Gurik, ki, fiizlenmis, ezilmis veya yabanci madde iceren arinler kabul
ediimeyecekir. Patatesler dogal renk ve yapida olacak; acilasma, asir yumusama ve
bozuima belirtsi gostermeyecektir. Nakiiye ve teslim sirasinda arin bataniuga korunmus
olacaktr.

MARUL TEKNIK SARTNAMESI

Temin edilecek marullar; taze, canh gorinGmia, temiz ve insan taketimine uygun olacaktir.
Solmus, sararmis, gUrums, ezilmis veya béceklenmis triinler kabul ediimeyecekti
Yapraklar diri ve dogal yapida olacak; koku, tat ve grinim agisindan bozuima belirtisi
gostermeyecekir. Urnler hijyenik kosullarda tasinacak ve tesiim edilecektir.

ARMUT TEKNIK SARTNAMESI]

Temin edilecek armutlar; taze, saglam, olguniugunu uygun seviyede tamamlamis ve insan
tuketimine uygun olacaktir. Curik, kufld, ezilmis, bereli, asin yumusamis veya bozuima
belirtisi gdsteren Granler kabul edilmeyecektir. Armutlar dogal renk, tat ve kokuya sahip
olacak; yabanci madde igermeyecek ve nakliye sirasinda triin btunluga korunmus

LIMON (INCE KABUKLU, SIKMALIK) TEKNIK SARTNAMESI:

Bitin, saglam ve sulu olacaktir. Meyveler ince kabuklu, bol sulu ve yiksek asit oranina
sahip olacaktir. Kabugu pariak san renkte, parizsiz ve elastik yapida olacaktr. Kalin
Kabuklu, kuru ve igi bos olmayacaktir. Meyve agirigina gére su verimi yksek olacakti.
Grtk, kuflg, burusuk ve don zarari gormas olmayacaktrr. Gesidine 62g aroma ve kokuya
sahip olacaktir. Yabanc tat, koku ve anormal dis nem bulunmayacaktir.

HAVUG TEKNIK SARTNAMESI:

Kokler duzgtn, silindirk ve iyi gelismis olacaktir. Renk canli turuncu, ic ve dis homojen
olacaktir. Et dokusu sert, gevrek ve sulu olacaktr. Liflenmis, odunsu, catiak ve dallanmis
olmayacaktrr. Ug kismi ince ve saglam olacaktrr. Kesildiginde ig kismi bosluklu olmayacakt.
Tatli ve kendine 62gii aromada olacaktir. Uzerinde garame, siyahlasma ve hastalik belirtisi
bulunmayacaktr.
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