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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	AYÇİÇEK YAĞI 18 LTLİK
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	720
	LT
	
	

	2
	KIZARTMA YAĞI 18 LT LİK
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	720
	LT
	
	

	3
	ZEYTİNYAĞI
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	200
	LT
	
	

	4
	SÜT 1 LT
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	1000
	KG
	
	

	5
	KREMA 1 LT
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	1000
	KG
	
	

	6
	DİLİMLİ SALAMURA MANTAR
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	500
	KG
	
	

	7
	ACI SOS(400-600 GR PAKETLERDE)
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	5
	KG
	
	

	8
	MISIR NİŞASTASI
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	20
	KG
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ACI BIBER SOSU (MEKSIKA SOSU)

Mevzuat Uygunlug
ambalajlanmis olmalidir.

Kalite ve Yapi: 1. kalitede olmall, kendine has aci lezzeti ve kokusunu tasimalidir.
gerisinde yabanci tat, koku, kiif, maya veya yabanci maddeler bulunmamalidir.

Fiziksel Ozellikler: Sos; akici veya homojen sirilebilir kivamda, piiriizsiiz yapida
olmalidir.

Ambalaj: Uriin 400-800 gramiik net agirlik araliginda, sizdirmaz, gidaya uygun
orijinal ambalajlarda (PET sise, cam sise vb.) teslim edilmelidir.

Etiketleme: Ambalaj iizerinde (iriin ad, net miktar, igindekiler listesi, treticithalatgi
firma bilgleri, parti numarasi ve tavsiye edilen tiketim tarini (TETT) net bir sekilde
okunakir olarak yer almalidir.

Muhafaza Kosullari: Uriinler serin ve kuru yerde saklanmali, raf omrinii
tamamlamanis olmalidir.

irk Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak iretiimis ve

AYGIGEK YAGI (18KG TENEKE)

Fiziksel Durum: Oda sicakliginda sivi, berrak ve tortusuz olmalidr.
Renk: Acik sari veya hafif kirmizimsi, tamamen parlak gortiniimde olmalidir.
Koku/Tat: Yabanci tat ve kokudan arinmis, tipik aycicek yagi kokusunda olmalidir.
Kalite Sinifi: Kesinlile karisim yag icermemeli ve 1. Kalite tohumdan dretiimis
olmalidir.

Nem ve Ugucu Madde: En fazla %0.2 seviyesindedir.

Serbest Yag Asidi: (Oleik asit cinsinden) En fazla %0.3 olmalidir.

Peroksit Degeri: Rafine yaglarda en fazla 10 meq O./kg diizeyini asmamalidir.
Sabunlasma Sayisi: 188 - 194 araliginda yer aimalidir.

Ambalaj: Gidaya uygun, sizdirmaz 18 litrelik teneke ambalajlarda olab
Etiketleme: Uretici firma adi, dolum tarihi, Uretim/son kullanma tarihi, parti seri
numarasi ve Tirk Gida Kodeksine uygun igerik bilgileri efikette net bir sekilde yer
almalidir.

KIZARTMA YAGI (18KG TENEKE)

Yiksek sicakiiklara dayanikli, ntr tat ve kokuda swi bitkisel yag
yilksek oleikli aygicek, palm veya ozel kizartmalik karisim yaglar).

C ve Renk: Berrak, fortusuz, kendine has agik sar renkte olmalidir.
Igerisinde yabanci madde, tortu, posa veya kotii koku (eksimelyanik kokusu)
bulunmamalidir

Nem ve Ugucu Madde: En fazla %0.1 olmalidir.

Serbest Asitlik (Asit Sayisi): En gok 2.5 mg KOH/g yag olmalidir.

Toplam Polar Madde (TPMITPC): Yeni yagda maksimum %2-%3 seviyelerinde
olmalidir. (Kullanim esnasinda ise yasal sinir %25'tr).

Yag, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligine tam uyumiu dretiimis olmalidir.Yapay
boya, nisasta veya sagliga zararli sentetik katki maddeleri igermemelidir.
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Agir metal ve zararli kalintilar (peroksit degeri vb.) ulusal/uluslararasi gida giivenligi
sinirlar igerisinde olmalidir.

Yaglar, gidaya temasa uygun, sizdirmaz ve istktan koruyan orijinal ambalajlarda (6rn:
10/18 litrelik ambala) teslim edilmelidir.

Ambalaj lizerinde parti/seri numarasi, retim ve son tiiketim tarihleri, Gretici firma
bilgileri ve net agirlik bilgileri net ve okunakil bir sekilde yer almalidir.

Yaglar, oda sicakliginda (serin ve kuru yerde) depolanmaya uygun olmali ve teslim
aninda raf 5mriiniin en az %70-80't bulunmalidr.

Ambalait patiak, ezik veya sizintili olan triinler kesinlikle teslim alinmayacaktir.

ZEYTINYAGI

1. Genel Ozellikler

Uriin Tanimi: Zeytin agaci (Olea europaea L.) meyvelerinden elde edilen, fiziksel
islemlerle Gretilen, baska yaglarla karismamis %100 saf zeytinyagi olmalidir.

Tipik zeytin kokusunda ve tadinda olmalidir. Tortusuz, berrak ve
ransit) icermemelidir. Natirel sizmalarda meyvemsi aroma,
bogazda hafif yakicilik ve burukluk aranir.

2. Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler

Serbest Yag Asil
(naturel birinci) mal

Sizma zeytinyaginda maksimum %0.8, natirel birincide
um %2.0, rivierada ise maksimum %1.0 olmalidr.

Peroksit Degeri: Oksidasyon gostergesidir ve natirel yaglarda en fazla 20 meq
02/kg olmalidir.

Kirilma Indisi ve Yogunluk: Tiirk Gida Kodeksi'nde belirtilen degerler araliginda yer
almalidir.

3. Ambalaj ve Etiketleme

oruyan lakli teneke ambalajlarda olmalidir.

adi, (retim/son tiiketim tarihi, parti numarasi, net
hacmi ve mense bolgesi etikette net bir sekilde yer almalidir.
4. Depolama ve Teslimat Kosullan

Zeytinyagi giines 15ig1 almayan, serin (15-20 °C araliginda) ve nemsiz ortamlarda
depolanmalidir.

Teslimat sirasinda {riiniin raf 6mriindn en az lite ikisinin devam ediyor olmasi sarti
aranir.

MISIR NISASTASI

Uriin Yapist: Dogal misir tanelerinden usuliine uygun olarak elde ediimis olmalidir.
Yapildigi maddenin (misir) adini tasimalidir. Farkli cins nisastalaria (6megin bugday)
karistirimis olmamalidir.
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Duyu ve Gérilniim: Beyaz renkte, kendine has, dogal tat ve kokuda olmalidir.
‘Yabanci tat ve koku (kiif, eksime vb.) igermemelidir

Yabanci Madde: Zarari veya zararsiz higbir yabanci madde igermemelidir. Boyar
madde, kimyasal agartici veya sagliga zararl katki maddeleri ile muamele gérmemis
olmalidir.

Nem Orani: Tiirk Gida Kodeksi olmall, genellile agiriiksa en gok %12,5 ile
%13 arasinda (maksimum sinir rin tirine gore %18) olmalidir.

Kill Orani: Kuru maddede hesaplanan kiil orani standart degerleri (genellikie en gok
%0,5) asmamalidir.

Kalinti ve Parazit: Kurtlu, bsceklenmis olmamali; igerisinde canli veya cansiz higbir
parazit, bicek veya hasere kalintisi bulunmamalidir.

Uriin, Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligine tam uyum
saglamalidir. Patojen mikroorganizmalardan tamamen arinmis olmalidir.

Ambalaj: Nemlenmeyi, 1slanmayi ve dis etkenleri onleyecek sekilde saglam kraft
torba, gidaya uygun folyo veya dayanikii cuvallarda (genellikle 25 kg veya 50 kg)

teslim edilmelidir. Guvallar yirtik, skilk veya deforme olmus olmamalidir.
Etiket : Ambalaj (zerinde; rin adi, dretici firmanin adv/adresi, tescill
markasi, dretim ve son kullanma tarihi (ay ve yil olarak), net agifigi, partiseri

numarasi ve mensei agikga ve okunakli bir sekilde yazilmis olmalidir.

INEK SUTU (PEKETLI 1 LT)

1. Genel ve Duyusal Ozellikler

Saflik: St %100 saf inek siti olmall, igine baska bir hayvan siitii kanistirimamalidir.
Tat ve Koku: Siit kendine has karakteristi tat ve kokuda olmalr; eksi, aci, yanik veya
yabanci kokular (metalik, yem kokusu) igermemelidir.

Gériiniim: Siit tebesir beyazi ile krem rengi arasinda, homojen yapida olmalidir.
Tortu, yabanci madde veya pihti igermemelidir.

2. Kimyasal ve Fiziksel Ozellikler

Sit Yagi (Tam Yagh): 100 mi sitte en az > 3 g - 3.5 g arasinda sit yag
bulunmalidir. (Yarim yagl sitlerde bu oran 1 - 2 g arasindadir).

Kuru Madde: Yagsiz kuru madde orani en az %8 olmalidir.

Homojenizasyon: Sit homojenize edilmis olmali, yag yizeyde toplanip
birikmemelidi
3. Hijyen ve Mikrobiyolojik Kriterler

Katki Maddesi: Sitte koruyucu (m. hidrojen peroksit, karbonat vb.), nétralizan ve
yabanci maddeler bulunmamalidir.

Patojenler: Uriinde patojen mikroorganizma ve koliform bakteri bulunmamalidir.
Antibiyotik: Siitte antibiyotik kalintist bulunmamalidir.

4. Ambalaj, Teslimat ve Muhafaza

Ambalaj: Isigi gegirmeyen ve siitiin kimyasal yapisini bozmayan aseptik (UHT) veya
pastrize ambalajlarda olmalidir. Paketin iizerinde Uretici' firmanin adi, adresi,
igindekiler, son kullanma_tarihi (SKT), Gida Isletme Kayit Belgesi ve Tirk
Standardlar Enstitisii (TSE) damgast yer almalidir.
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Teslimat Sicakhigi: Pastorize siitler soguk zincir araglariyla 4°C - 6°C arasinda
teslim edilmelidir.

KREMA (PEKETLI 1 LT)

Yasal Mevzuat: Urinler, Tirk Gida Kodeksi Krema ve Kaymak Tebli
mikrobiyolojik degerler, tanimiar, Uriin 6zellikleri ve bilesenleri agisindan tamamen
uygun olmalidir.

Yag Ora iniin kuru maddede siit yagi orani, kullanim amacina gére genellikle
en az %18 ile %35 araliginda olmalidir.

Isil Islem: Dogrudan tiiketime sunulacak paketii kremalar, en az pastdrizasyon veya
buna es deger sterilizasyon (UHT) isleminden gegirilmis olmalidr.

Ambalaj: Uriinler 1 litrelik veya mutfak tipi paketierde (tetrapak vb.) isikan ve
havadan korunakli, kapali ambalajlarda teslim ediimelidir. Ambalajin  izerinde
retim/son tilketim tarihi ve igerik bilgileri net bir sekilde okunabilmeli

Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler: Krema kendine has renk, tat ve kokuda olmali;
igerisinde yabanci madde, tortu veya eksimelkesime belirtisi bulunmamalidir.
Eklenebilen kivam artirici ve emiilgatdrier (6m. bitkisel menseli nisasta, karragenan)
yénetmeligin izin verdigi sinirlari asmamalidir.

Saklama Kosullari: UHT paketli sivi kremalar, ambalaji agilana kadar oda
sicakliginda (veya serin kuru yerde) saklanabilmel; agildiktan sonra buzdolabinda
muhafaza edilerek en kisa siirede (genellikle 2 giin iginde) tiketiimelidir.

DILIMLI SALAMURA MANTAR (10KGLIK)
1. Fiziksel ve Organoleptik Ozellikler

Mantarlar: Sapka ve sap kisimlari makine ile diizgiin kesimis, esit kaliniikta dilimler
halinde olmalidir.

Renk ve Doku: Mantarlar kendine has beyaz veya kremsi beyaz renkte olmal;
kararma, sararma veya renk bozuklugu gdstermemelidir. Doku diri olmali, yumusak
veya porsiimiis olmamalidir.

Koku ve Tat: Mantara ve salamuraya has, yabanci tat veya koku icermemelidir.
Yabanci Madde: Igerisinde toprak, kum, bdcek, parazit veya herhangi bir
kimyasalfiziksel yabanci madde kesinlikle bulunmamalidir.

2. Salamura Ozellikleri ve Kimyasal Kriterler

Salamura Suyu: Salamura suyu temiz ve berrak olmali, mantar tadini bozmayacak
sekilde dengeli tuz oranina sahip olmalidir. Bulanik, kpiikli veya simiksii yapida
sular reddedil.

Agartici ve Katki Maddeleri: Gida kodeksine uygun olmayan higbir koruyucu,
agartici veya kimyasal madde kullanimamalidir. Sadece tuz ve su ile islem gdrmis
olmalidir.
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A@ir Metaller: Kodekste belirtilen sinir degerlerin (izerinde agir metal (zellikle
kursun, civa, kadmiyum) kalintist icermemelidi.
3. Ambalaj, Etiketleme ve Sevkiyat

Ambalaj: Gida temasina uygun, sterl ambalajlarda (genelie 3-10 kglik
teneke/plastik ambalajlar) tedarik ediimelidi

Etiket: Ambalaj izerinde parti numarasi, tretim tarihi, son kullanma tarihi (SKT), net
ve silzme agiriik bilgileri okunakli bir sekilde yer almalidir.

Depolama: Sevkiyat siirecinde mantarlarin fermantasyonunu dnlemek igin uygun
soguk zincir kosullar saglanmalidir.




