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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	AYSBERG MARUL
	
	650
	AD
	
	

	2
	ÇARLİSTON BİBER
	
	226
	KG
	
	

	3
	DOMATES
	
	1589
	KG
	
	

	4
	HAVUÇ
	
	       732
	KG
	
	

	5
	KAPYA BİBER
	
	13
	KG
	
	

	6
	KARPUZ
	
	2295
	KG
	
	

	7
	KAYISI
	
	260
	KG
	
	

	8
	KAVUN
	
	455
	KG
	
	

	9
	KIRMIZI LAHANA
	
	405
	KG
	
	

	10
	KURU SOĞAN
	
	603
	KG
	
	

	11
	KÜLTÜR MANTARI
	
	44
	KG
	
	

	12
	LİMON
	
	672
	KG
	
	

	13
	MAYDANOZ
	
	490
	AD
	
	

	14
	PATATES
	
	1345
	KG
	
	

	15
	PATLICAN
	KEMER
	420
	KG

	
	

	16
	PATLICAN
	TOPAK
	655
	KG
	
	

	17
	SALATALIK
	
	289
	KG
	
	

	18
	SARIMSAK
	
	10
	KG
	
	

	19
	YEŞİL NANE
	
	108
	AD
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Kalite Koordinatörlüğü



image1.png




image2.png
“Biberler, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir. Biberler: kendine has tat ve kokuda saglam,
biitin, taze, diri gorintsli, temiz ve dogal rengini (vesil) almis, ince kabuklu ve tath olmalidir.
~Biberler: don zararina ugramamis olmaly, giines yanikli olmamals ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabaner koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
Kalntilart bulunmamalidir.

-Biberler; kizarms, ezik. ¢iirik, kinlmis. kesilmis, camurlu, toprakl, burugmus, gevsek, porsiik.
Kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve aci olmamahdir.

~Biberler ambalajlar igerisine dikme olarak konulabilir.

~Teslim edilen partideki biberler gesit, tip, sim, boy ve orijin bakimmdan tek bir 6mek olmals;
sart, kirmizi gibi renkli biberlerin karigimi olmamaiidir.
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7--DOMATES:
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-Domatesler ekstra ve 1. sif niteliklere sahip olmalidir. Domatesler; kendine has tat ve kokuda,
yeterli olgunlukta, saglam, biltin, taze gortntsla, temiz ve dogal rengini (Kirmizt veya turuncu) alms
olmalidr.

-Adet agurhn 120-200 gram ve arasinda olmalidir.

-Domatesler; don zararina ugramamis olmali, giines yanikls olmamal ve gdzle goriilebilir yabanct
madde, anormal dis nem, yabanct koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
Kalintlart bulunmamalidir.

-Domatesler; gtrik, ezik, porsiik, gamurlu, kurtlu, kurt yenikli. eksimis olmamalidir.

-Domatesler ambalajlar igerisine kat kat ve diyapol sekilde istif edilmis olmalidir.

~Teslim edilen partideki domatesler gesit, tip. sinf. boy ve orijin bakimmdan tek bir ek olmahidir

OMATES (BURSA YERLI):

- Domatesler ekstra ve 1. sif niteliklere sahip olmalidir. Domatesler; kendine has tat ve kokuda,
yeterli olgunlukta, saglam, biitin, taze gorinisld, temiz ve dogal rengini (Kirmizz) almis olmahdir.

~ Domatesler: don zararina ugramamus olmali, gines yanikh olmamali ve gozle gériilebilir yabanc
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
Kahnulan bulunmamalidir,

- Domatesler: iriik, ezik, porstik, camurlu, kurtlu, kurt yenikli, eksimis olmamahdir.

- Domateslerin: adet agirh@ 80-150 ar arahginda olamls

- Domateslerin; gap dlgilsii 50 ~ 80 mm araliginda olmal.
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11---HAV U
=

~Havuglar kstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir.
~Havuglar: kendine has tat ve kokuda, yeterli olgunlukta, saglam, bittn, porstimeni

catlamanus,
berelenmenis, taze, diri gorindisli, temiz ve dogal rengini alnus, acilasmanus, diizgin bigimli,
Koflanmams, gatallasmannis, yan kok olusturmams olmalidir.

~Havuglar gaplarma gire 10 mm ile 20 mm arasinda agarliklarina gore ise 100-150 gr arasinda
olmalidir. Boy uzunlukla 15-20 cm’yi gecmemelidir.

~Havuglar: don zararina ugramanis olmali, giines yanikl olmamali ve gozle gorlebilir yabanct
madde, anormal dis nem, yabanct koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
Kalnlan bulunmamalidir.

-Havuglar: odunlagmams, tohuma kagmanns olmal; burusuk, gevsek, iritk, ezik, porsik, camurlu,
Kurtlu, kurt yenikli, cksimis olmamalidir. Yenmeyecek sap, kék ve yapraklardan tamamen ayrilmis
olmaludr.

~Havuglar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

~Teslim edilen partideki havuglar gesit, tip. simf, boy ve orijin bakimindan tek bir ek olmalidir.
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KIRMIZI BIBER CARLISTON ( KAPYA):

-Biberler, ckstra ve 1. sunf niteliklere sahip olmalidir. Biberler; kendine has tat ve kokuda saglam,
bitin, taze, diri goriiniisli, temiz ve dogal rengini almus, ince kabuklu ve tatl olmalidir.

-Biberler; don zaranina ugramamis olmali, giines yanikl olmamali ve gozle gorilebilir yabanct
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal gibre ve ilag
Kalintlan bulunmamalidir.

-Biberler; ezik, girik. kinilmus, kesilmis, gamurlu. toprakh, burusmus, gevsek,
yenikli, eksimis ve act olmamalidr.

“Biberler ambalajlar igerisine dokme olarak konulabi
~Teslim edilen partideki biberler gesit, tip, sini, boy ve orijin bakimindan tek bir Smek olmali; yesil,
sart, kirmiz1 gibi renkli biberlerin kangim olmamalidir.

, kurtlu, kurt
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~Karpuz, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik, olgun, taze, tath olmalidir. Buruk
lezzette ve susuz olmamaldr.

~Karpuz, kendine has tat ve kokuda saglam, biltin, taze, diri goriiniisti, temiz ve tiriine gére dogal
rengini (kirmizi), seklini almis, sulu ve olgun kivamda olmalidir.

~Karpuz, ortalama agirh 5-15 kg, arasinda olmalidir.

~Karpuz, don zararina ugramanus olmal, gozle gorilebilir yabanci madde, anormal dis nem,
koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilars bulunmamalidir. Meyve
suyunu kaybetmenis olmalidir.

-Karpuz, asin yumugams, kelek. ham, kiiflenmis. acunus. cksimis, unlu, ezik. irik, gatlak, bereli,
kesilmis, kurumus, amurlu, toprakls, kurtlu, kurt yenikli olmamahdir. Sekil bozuklugu, renk
bozuklugu bulunmamalidr.

~Karpuzlar, ambalajlar igerisinde dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

~Teslim edilen partideki karpuzlar, gesit. tip, sinf. olgunluk, renk ve orijin bakmindan tek bir Grmek
olmalidr.

ibanci

17-KAVUN:

~Kavun, ekstra ve 1. smf niteliklere sahip olmalidir. Sofralik, olgun, taze, tath olmahidir, Buruk
lezzette ve susuz olmamalidir.

“Kavun, kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri goriiniisli, temiz ve tlriine gore dogal
rengini, seklini alnus, sulu ve olgun kivamda olmalicir.

~Kavun. orta boyda olmalidur.

~Kavun, don zararma ugramanis olmali, gizle gorilebilir yabanei madde. anormal dig nem, yabani
koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilan bulunmamalidir. Meyve
suyunu kaybetmemis olmalidir.

@ 2, P
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~Kavun, salyalanmus, asim yumusanus, kelek, ham, kiflenmis, acimss. eksimis, unlu, e
gatlak, bereli, kesilmis, kurumus, camurlu, toprakl, kurtlu, kurt yenikli olmamalidar. Sekil
bozuklugu, renk bozuklugu bulunmanalidir.

unlar, ambalajlar igerisinde dikme olarak yerlestirilmis olmalidr.

~Teslim edilen partideki kavunlar, cesit, tip, simif. olgunluk, renk ve orijin bakimmndan tek bir Srnek
olmalidir.

giirik
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~Kayssilar, ekstra ve 1. sunf niteliklere sahip olmaldir. Sofralik olgun etl, tatl (Malarya veya
yoresel) olmalidir. Kayisilar: kendine has tat ve kokuda saglam, biitin, taze, diri goringsla, temiz ve
tiiriine gore dogal rengini, seklini almis, sulu ve sert olmahidir.

~Kayisilar don zararina ugramamis olmals, gozle goriilebilir yabanct madde, anormal dis nem,
yabaner koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal gibre ve ilag kalintlan bulunmamalidir.
Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

~Kayssilar; kiiflenmis, unlu, ezik, clirtik, kesilmis. kurumus, gamurlu, toprakl, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu. igerisinde ipgik taneleri bulunmaralidic

~Kayisilar ambalajlar icerisinde iist Gste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

~Teslim edilen partideki kayisilar gesit, tip. sinf, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
smek olmalidir.
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~Kirmiz lahanalar ekstra ve 1. sinf niteliklere sahip olmalidir. Kirmiz: lahanalar ve beyaz lahanala
dis ctkenlerden zarar gormemis, diizgiin sekilli, siki, yapraklan gevsememis, derli, toplu olmals taze
ve kirpe goriindsl, solmamis, Kartlasmans, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte
olmaldr.

-Kirmizi lahanalar iyi gelismis olmalr, iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

~Kirmiz: lahanalar kalin damarl ve gok sert yaprakl olmamali, her birinin agirh@ 250 gramdan az
olmamalidir.

~Kirmiz1 lahanalar don zaranna ugramamus olmali, giines yanikli olmamali ve gozle gorilebilir
yabanei madde, anormal dig nem, yabaner koku ve tat igermemeli. iginde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal gilbre ve ilag kalintilars bulunmamalidir.

-Kirmiz: lahanalar; ezik. giirik, camurly, toprakls, burusmus, porsiik, bicekli, kurthy, kurt yenikli,
eksimis ve aci olmamahdir.

-Kirmiz: lahanalar; gigeklenme belirtisi gistermemis (tohuma kagmanus) ve dolgun olmals, kirmuzt
lahanalarin kokil dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmalidir.

-Kirmiz1 lahanalar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

~Teslim edilen partideki kirmizt lahanalar gesit, tip, siif, boy ve orijin bakinundan tek bir ek
olmahdir.
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23-—-KURU SARIMSAK:

~Sanmsak, ekstra ve 1. simif niteliklere sahip olmadir.
~Sanmsak, kendine has tat ve kokuda saglam, butan, taze, diri gorin
gore doal rengin, seklini almis olmalidir.

“Sanimsak, gozle goriilebilir yabanct madde, anormal dis nem, yabaner koku ve tat igermemelidir. -
Uzerinde kimyasal gitbre ve ilag kalntilars bulunmamahdir.

-Sanimsak, yumusanus, kiiflenmis, acimus. eksimis, ezik, girik, bereli, kesilmis. gamurlu, toprakls,
Kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

~Sanmsaklar, demet halinde ancak tartilarak kg. olarak teslim alnacakuir. Demet sap uzunlugu 6-8
em. arasinda olmaldir.

~Kuru sogianlar, ekstra ve 1. smf niteliklere sahip olmahidir.

-Kuru soganlar: dis etkenlerden zarar gormeis, diizgin sekilli, saglam, olgun, iki dis kabugu ve sapt
Kurumus, gamursuz, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Bigakla enine kesildiginde
Kesit yiizeyi sulu ve tabakalanmamis olmalidir.

-Kuru soganlar: siki ve sert, filizlenmemis, yumusamanns, anormal gelismeden otird siskinlesmenis,
iyi kurutulmus, saplart ve kokleri temizlenmis olmali: bos veya kaba saph olmanalr; saplar 1
cm."den kisa olmalidir.

~Kuru soganlarda en kilgiik ¢ap Slgiisii 50 mm. den az olmamalidir. Tane agrliklan 200-350 gram ve
arasinda olmalidir.
-Kuru sogianlar: iyi gelismis olmals, izerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olugan zararlar
bulunmamalidir.

-Kuru soganlar; don zararina ugramamis olmals, giines yamikl olmamali ve gézle goriilebilir yabanct
‘madde, anormal di§ nem, yabanct koku ve tat igermemeli, iginde yabanct maddeler bulunmamalidir. -
Ugzerinde kimyasal gitbre ve ilag kalintilars bulunmamalidir.

-Kuru soganlar: ezik. giiriik, gamurlu, toprakh, burusmus, pi
olmamaidir.

~Kuru soganlar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir. Ambalajlarn iginde aynimis
kabuklan bulunmamalidir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirhig 50 kg.'1 gegmemelidir.
~Teslim edilen partideki kuru soganlar gesit, tip. siuf, boy ve orijin bakimmdan tek bir ek
olmalidir.

ik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli

25-—KULTUR MANTARI:

~Mantarlar, ckstra ve 1. sif niteliklere sahip olmalidir.
Mantarlar; dig etkenlerden zarar gormemis. diizgiin sekilli, diri, ok stk dokulu, sert, saglam, biltin,
olgun, temiz, taze goriintisli. kendine has tat ve kokuda, renkte (beyaz) olmalidir.

~Mantarlar; yunusanus, gevsemis. pargalanms, beyazhigani kaybetmis, esmerlesmis, kiiflenmis.
donmus olmamali; kesikler, ka§n ci izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir.

S5 Qe
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-Mantarlar; iyi gelismis olmal, fizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

-Mantarlar; don zararina ugramamus olmals, giizle gorlebilir yabanci madde, anormal dis nem.
yabanci koku ve tat igermeme inde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal veya
organik gilbre ve ilag kalinulan bulunmamahd.

-Mantarlar; ezik. glirik, kot kokulu, gamurlu, toprakl, giibreli, burusmus. porstk. bicekli, larvali,
Kurtlu, kurt yenikli olmamahdir.

~Teslim edilen partideki mantarlar gesit. tip, smf, boy ve orij

bakimindan tek bir srmek olmalidir.
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~Limonlar, ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olmalidir.

at ve kokuda,

~Limonlar; kendine h saglam, biltiin, taze, diri goriniislii, temiz ve dogal rengini

(sart) ve seklini almus, ince kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Usare miktan tane agrliginin %25"inden
az olmamadir. Kabug havsiz diizgiin olmalidir.

~Limon adet agirligi 60-100 gram ve arasinda olmalidir.

~Limonlar: don zararina ugramanuis olmals, giines yanikli olmamals ve gdzle gorilebilir yabanct

madde, anormal dis nem, yabanc: koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal iibre ve ilag
kahntilan bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmeis olmalidir.

~Limonlar; kiiflenmis. ezik, ¢iirik, kesilmis, kurumus, gamurlu, toprakly, kurtlu, kurt yenikli
olmamaidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kabe, kalin kabuk bulunmamaidir Limonlarin saplart
silme kesilmis olmalidir.

monlar ambalajlar igerisine dikme olarak konulabilir.

~Teslim edilen partideki limonlar gesit. tip, sim. olgunluk, renk. boy ve orijin bakinndan tek bir
Gmek olmaldir.
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S

Marullar, ekstra ve 1. simif niteliklere sahip olmaldir.

Marullar: dis etkenlerden zarar gormemis, dizgiin sekilli, stk derli, toplu olmals taze ve kérpe
isli, solmanns, kartlasmamas, saglam. temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir.
-Marullar iyi gelismis ve birlesik yapragm biitiin yaprakeiklart tam olmals, izerlerinde parazit ve
hastaliklarla. soguktan olusan zararlar bulunmamali, gesidine t7gi renkte ve sararmans olmalidir.
~Marullarin g6begi iyi olusmus olmal, en dis yapraklart temizlenmis olarak gelmelidir.
~Marullar orta boyda olmahdir. Her birinin agirliz 500-1000 gram ve arasinda olmalidir.

~Marullar; don zararina ugramamus olmals, giines yanikl olmamali ve gizle goriilebilir yabaner
madde, anormal dis nem, yabanet koku ve tat igermemeli, iginde yabaner otlar bulunmamadir.
Uzerinde kimyasal gilbre ve ilag kalintilars bulunmamalidir.

~Marullar; ezik, girilk, Gamurlu, toprakls, burusmus, porsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve
aci olmamalidir.

~Marullar: gigeklenme belirtisi gistermemis (tofiuma kagmamns) ve dolgun olmalt, marulun koki dip
yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmalidir.

“Marullar ambalajlara, aralannda fazla bosluk kalmayacak ve ezilmeyecek sekilde yatik olarak
yerlestirilmelidir.

“Teslim edilen partideki marullar gesi

ip, simf. boy ve orijin bakimindan tek bir smek olmalidir.
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~Maydanozlar, ekstra ve 1. siuf niteliklere sahip olmalidir.
-Maydanozlar: dis etkenlerden zarar gormemis, taze ve kdrpe gorinisli, sararmans, solmanus,
saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda olmalidir.

Maydanozlar iyi gelismis ve birlegik yapragn biitiin yaprakgiklari tam olmals, izerlerinde parazit ve
hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmanmals, gesidine dzgi renkte ve sararmans olmalidir.
-Demetler halinde baglanmis olmalicir. Her maydanoz demetinin agirhigs 150-200 gram ve arasinda
olmalidir.

Maydanozlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gézle gorilebilir yabanc:
madde, anormial dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli,iginde yabanet otlar bulunmamalidir.
~Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintlan bulunmamalidir

~Maydanozlar: ezik, giirik, gamurlu, toprakl, burusmus, porsiik, kurtlu, kurt yenikl
olmamahdir.

-Demetler; en alt yaprakgik ayrim noktalar bir hizaya gelecek bigimde sanimalidir. Bu hizadan
itibaren yaprak sap: uzunlugu 10 em.’yi gegmemelidir.

~Maydanozlar ambalajlar igerisine demetler halinde dikme olarak konulabi
“Teslim edilen partideki maydanozlar gesit, tip, simf, boy ve orijin bakimindan tek bir Gmek
olmalidir.

. csimis ve act
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34-—PATATES:

~Patatesler, ekstra ve 1. sif niteliklere sahip olmalidir.

-Patatesler; dis etkenlerden zarar gormenis, diizgin sekilli, saglam. bitiin, olgun, temiz ve kendine
has tat ve kokuda, renkte olmahd
~Patatesler; siki ve sert, filizlenmemis, yumusamanus olmali ve apa yaras1, gatlaklar, kesikler,
kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir.

-Patates kabugunun normal soyulmast ile kaybolmayan yesil kisin icermemelidir. Asin sekil
bozukluklar, pas lekeleri, et kismina niifuz etmis gesitli oyuklar veya diger ig kusurlar et kismina
niifuz eden kabuk alt lekelerinin derinligi 5 mm'yi gegmemelidir.

-Patateslerde en kiigiik gap l¢iisil 55 mm’den az olmamahdir. Tane agirhiklan 200-350 gram ve
arasinda olmahdir
~Patatesler; iyi gelismis olmaly, tizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmanmalidir.

-Patatesler: don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamal ve gozle gorilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanct koku ve tat icermemeli, iginde yabanci maddeler bulunmamalidir.
-Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilan bulunmamalidir.
-Patatesler: ezik, ¢tirtk, gamurlu, toprakl, burugmus,
olmamalidir.

~Teslim edilen partideki patatesler gesit. tip, siif. boy ve orijin bakimindan tek bir Gmek olmalidir.

seekli, larvah, kurtlu, kurt yenikli

-Patheanlar; dis etkenlerden zarar girmemis, diizgin sekilli, et liflenmemis, siki yapil, sert, saglam,
biitin, olgun, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmahdir. Sap ve yesil canak yapraklan

Kopmamis olmalidir. l A‘ /%713 Al 4





image18.png
~Pathicanlar; yumusamis. odunsu yapida, act, gekirdekleri agin gelismis ve beyazhgmnt kaybetmis
olmamali, tohuma kagmamus olmals. gatlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler
bulundurmamalidir.

-Patheanlar, karniyarklik amagh olursa uzunlugu 15-18 cm; musakkalik, kizartmalik vs amagls
olursa minimum uzunlugu 15 cm ve minimum tane agarh 230-250 gram olmalidir.

~Patheanlar; iyi gelismis olmals, izerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olugan zararlar
bulunmamahdir.

-Pathcanlar: don zararina ugramamis olmali, gines yanikl olmamalh ve gézle goriilebilir yabanct
‘madde, anormal dis nem, yabanc koku ve tat igermemeli, i¢inde yabanci maddeler bulunmamahdir.
-Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalmtlari bulunmamalidur.

-Patheanlar; ezik, giriik, gamurlu, toprakls, burusmus, prsiik, bicekli, larval, kurtu, kurt yenikli
olmamalidir.

Paihcanlar ambalajlarigex

-Patheanlar, ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olmalidr.
athicanlar; dis etkenlerden zarar gormenis, diizgiin sekilli, eti liflenmemis, siki yapil, sert, saglam,
in. olgun, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Sap ve yesil anak yapraklar
kopmannis olmahdir.

-Patheanlar; yumusamss, odunsu yapida, act, gekirdekleri agin gelismis ve beyazlignt k
olmamals, tohuma kagmamus olmals, catlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler
bulundurmamahidir.

-Patheanlar, minimum tane agirlig 230-250 gram ve uzunlugu 10-18 em olmalidir.
-Patlicanlar iyi gelismis olmal izerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

-Patlicanlar; don zararina ugramamis olmall, giines yanikl olmamali ve gozle goriilebilir yabancr
‘madde, anormal dis nem, yabanc1 koku ve tat igermemeli, iginde yabanci maddeler bulunmamalidir.
-Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalntilan bulunmamalidir.

-Patheanlar; ezik, giriik, gamurly, toprakls, burusmus, porsiik, bicekli, larval, kurtlu, kurt yenikli
olmamaidir.

-Patheanlar ambalajlar icerisine st Gste dizilmis olarak konulmaldr..
‘eslim edilen partideki pathicanlar gesit, tip. sintf, boy ve orijin bakimindan tek bir Smek olmalidir.
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40--SALATALIK:

“Salataliklar ckstra ve 1. sinif

~Salataliklar; kendine has tat ve kokuda, yeterli olgunlukta, saglam, biltin, taze, diri g6
ve dogal rengini (yeyil) almus, acilagmanis, diizgiin bigimli. ¢ekirdegi sertlesmemis olmahdr.

. temiz

-Adet agirhg 140-150 gram ve boyu 15-18 cm. arasinda olmalidir.
~Salataliklar; don zararina ugramamis olmals, giines yamikl olmanals v
madde, anormal dis nem, yabanet koku ve tat igermemelidir. Uzerinde
Kalinulan bulunmamalidir.

Salataliklar: tohuma kagmus, sararms, burusmus, gevsek, girtk, ezik, porsitk, amurlu, kurtlu, kurt
venikli, eksimis olmamahdir.

“Salatahiklar ambalajlar igerisine dizilmis olmals, dokme olmamalidir.

~Teslim edilen partideki salataliklar gesit, tip. simf, boy ve orijin bakimmdan tek bir 6mek olmalidr.

2le gorulebilir yabane:
myasal giibre ve ilag
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47—YESIL NANE:
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~Yas nane ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir.

~Yas nane; dis etkenlerden zarar gormemis, taze ve korpe goriniisli. solmams,
kendine has tat ve kokuda olmalidir.

~Yas nane iyi gelismis olmals, tizerinde parazit, hastaliklarla ve soguktan olusan zararlar
bulunmanah, gesidine 6z renkte ve sararmamns olmaldir.

-Demetler halinde baglanmus olmalidur. Her demet Yas nane agirhi 100 gramdan az olmamalidir.
-Yas nane; don zararina ugramamis olmali, giines yanikls olmamal ve gézle gorilebilir yabanct
madde, anormal di5 nem, yabanei koku ve tat icermemeli. icinde yabane otlar bulunmamalidir.
-Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir.
~Yay nane ezik, ¢iirik, amurlu, toprakli, burusmus, Karanus,
act olmamalidir.

~Yas nane ambalajlar icerisine demetler halinde dokme olarak konulabilir

~Teslim edilen partideki Ya nane gesit, tip. simf. boy ve orijin bakimindan tek bir ek olmalidir.

glam, temiz ve

drsitk, kurtly, kurt yenikli, eksimis ve





image22.png
1-Tiim schze ve meyveler 1. Simf kalite olacaktir.
2-Agarhk bi K b
3-Kasalarda satilan tiim mallar; net afarh izerinden almacaktir,

4-Darasiz karton kutuda satilan mallar, teslim edilirken darasiz olarak satildiina dair belgesi
muayene ve kabul komisyonuna teslim cdileccktir.

5-Ayrica tasima, depolama kosullarma dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.
6-Ambalajlama ve isaretleme; Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine (Gida Etiketleme ve
Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi) uygun olmalidur.,

7-Ambalajlar, i stcakitk degisimleri, hava, nem, ik vb. olumsuz dis ctkenlerden
Koruyacak nitelikte olmali ve Giriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
(Duyusal) izelliklerinde bozulmalara yol agmamal, iriin ile etkilesim gistermemelidir.
8-Bedelli-bedelsiz tim ambalajlar (Kasa, karton kutu... vs.) daradan dsiilecektir.

'sini yapan/getiren arag sebze ve meyve tasimaya uygun olmah, temizlik ve
hijyen kurallarim saglamas gerekmektedir.
10-Yiiklenici Firma; siparisin teslimi icin verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
11-i§ bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan tiim iiriinler, m
tarafindan reddedilecektir.

ola

rtilen tiim iiriinler net kg. agirh@ iizerinden teslim almacaktir.

vene ve kabul komisyonu

siire dahilinde, teknil
sartname kriteleriyle uyumlu Griinleri temin etmelde miikelleftir.

13-Yiiklenici
piyasadan il
diizenlettirecel

14- Yikde

uymakla miikelleftir.

erisinde iiriinii temin etmedigi takdirde; idaremiz
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