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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.
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80 GRAM TEK KİŞİLİK PORSİYON TAHİN HELVASI TEKNİK ŞARTNAMESİ
1. KONU VE KAPSAM
Bu teknik şartname, Çukurova Üniversitesi ve bağlı birimlerinin ihtiyacı olan, kahvaltı ve yemek servislerinde kullanılmak üzere satın alınacak 80 gramlık tek kişilik (porsiyonluk) ambalajlı tahin helvasının (sade ve/veya kakaolu) duyusal, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik özelliklerini, ambalajlama, taşıma ve muayene/kabul şartlarını kapsar. Şartname, 4734 sayılı Kamu İhale Kanunu'nun 12. maddesine uygun olarak marka, model ve menşei belirtilmeksizin rekabeti sağlayacak şekilde hazırlanmıştır.
2. GENEL ÖZELLİKLER VE MEVZUAT UYUMU
Ürünler, yürürlükteki mevzuat hükümlerine ve aşağıda belirtilen yönetmelik/tebliğlere istisnasız uygun olarak üretilmiş, ambalajlanmış ve sevk edilmiş olmalıdır:
· 5996 sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu
· Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği
· Türk Gıda Kodeksi Tahin Helvası Tebliği (Yürürlükteki güncel tebliğ)
· Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yönetmeliği
· Türk Gıda Kodeksi Bulaşanlar Yönetmeliği
· Türk Gıda Kodeksi Gıda Katkı Maddeleri Yönetmeliği
· Türk Gıda Kodeksi Gıda Etiketleme ve Tüketicileri Bilgilendirme Yönetmeliği
· Üretici firmanın Tarım ve Orman Bakanlığı'ndan alınmış "İşletme Kayıt/Onay Belgesi" ve ISO 22000 Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi (veya muadili) kalite belgeleri bulunmalıdır.
3. DUYUSAL, FİZİKSEL VE KİMYASAL ÖZELLİKLER
· Duyusal Özellikler:
· Görünüm ve Yapı: Helvalar, kendine has görünümde, ince lifli ve ipliksi yapıda olmalıdır. Ağızda kolayca dağılmalı, homojen yapıda olmalıdır.
· Tat ve Koku: Kullanılan çeşnin (sade için vanilin, kakaolu için kakao vb.) ve tahinin kendine has tat ve kokusunda olmalı; yanık, acılaşmış, küflü, ekşimiş veya yabancı tat ve koku içermemelidir.
· Kusurlar: Ürün yüzeyinde ve iç kısmında yağ ayrışması (yağ kusması), aşırı şekerlenme (kristalleşme), sertleşme veya kuruma kesinlikle bulunmamalıdır.
· Yabancı Madde: İçerisinde böcek, böcek parçası, kıl, çöp, taş, metal, plastik gibi hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır.
· Kimyasal Özellikler (Tahin Helvası Tebliği'ne Göre):
· Tahin Oranı: Kuru madde üzerinden (veya temel reçetede) en az %52 oranında susam tahini içermelidir.
· Susam Yağı: Kütlece (m/m) en az %26 oranında olmalıdır. Susam yağı dışında hiçbir yabancı bitkisel veya hayvansal yağ kullanılmamalıdır.
· Toplam Şeker: Sakaroz cinsinden kütlece (m/m) en fazla %47 olmalıdır. Üretimde tatlandırıcı olarak yüksek fruktozlu mısır şurubu (nişasta bazlı şeker - NBŞ) kullanılmamalıdır; sadece %100 pancar şekeri (sakaroz) kullanılmalıdır.
· Nem Oranı: Kütlece (m/m) en fazla %3 olmalıdır.
· Katkı Maddeleri: Kıvam artırıcı olarak sadece çöven ekstraktı (Radix saponariae albae) kullanılmalı, asitlik düzenleyici (sitrik asit vb.) oranları yasal sınırları aşmamalıdır.
4. AMBALAJ, ETİKETLEME VE TAŞIMA
· Birim Ambalaj (Porsiyon): Ürünler net 80 gram (Tolerans: İlgili ölçü ve ayar mevzuatının izin verdiği sınırlar dahilinde) ağırlığında, tek kullanımlık, gıdaya uygun polipropilen (PP) veya polistiren (PS) plastik kaplarda olmalıdır.
· Kapatma (Sealing): Kapların ağzı, dışarıdan hava, nem ve ışık almasını, sızmayı önleyecek şekilde alüminyum folyo veya gıdaya uygun metalize film ile ısıl işlem (yapiştirma) yöntemiyle hava almayacak şekilde (hermetik olarak) kapatılmış olmalıdır. Kapak folyosu kolay açılabilir (peelable) özellikte olmalı, açılırken yırtılıp parçalanmamalıdır.
· Koli Ambalajı: 80 gramlık porsiyonlar, taşıma ve depolama esnasında ezilmeyi, patlamayı ve deformasyonu önleyecek sağlamlıkta, neme dayanıklı oluklu mukavva koliler içerisinde teslim edilmelidir. Koliler deforme olmamış, yırtık veya ıslanmış olmamalıdır.
· Etiketleme: Her bir 80 gramlık ürün kapağının/ambalajının üzerinde, silinmez ve okunaklı şekilde aşağıdaki bilgiler yer almalıdır:
· Ürünün adı (Sade veya Kakaolu Tahin Helvası) ve net gramajı,
· Firma adı, ticari unvanı ve adresi,
· İşletme kayıt/onay numarası,
· Üretim tarihi ve Tavsiye Edilen Tüketim Tarihi (TETT),
· Parti/Seri numarası,
· İçindekiler listesi (alerjen uyarıları kalın/farklı renkte yazılarak),
· Besin değerleri tablosu,
· Muhafaza şartları.
· Raf Ömrü: Ürünlerin raf ömrü üretim tarihinden itibaren en az 1 (bir) yıl olmalıdır. Ürünler İdare'ye teslim edildiğinde, toplam raf ömrünün en fazla 1/4'ünü (yüzde yirmi beşini) doldurmuş olmalı, kalan raf ömrü İdare deposuna giriş tarihi itibarıyla en az 9 (dokuz) ay olmalıdır.
5. MUAYENE, KABUL VE GARANTİ ŞARTLARI
· Teslimat Süreci: Teslimatlar, idarenin belirleyeceği sipariş programına ve periyotlara uygun olarak, gıda taşımacılığına uygun, temiz, koku içermeyen, kapalı kasa araçlarla ve mesai saatleri içerisinde yapılacaktır. Soğuk/sıcak zincir gerektirmese dahi, doğrudan güneş ışığına ve aşırı sıcağa maruz kalmış, dış ambalajı hasar görmüş ürünler reddedilecektir.
· Muayene İşlemleri: Teslim edilen ürünlerin kontrolü Çukurova Üniversitesi Muayene ve Kabul Komisyonu tarafından yapılacaktır. Komisyon, koli içinden rastgele numuneler seçerek ambalaj bütünlüğü, gramaj kontrolü, etiketleme ve duyusal (tat, koku, yapı) kontrolleri yapacaktır.
· Analiz: Komisyon gerekli gördüğü takdirde, ürünlerin Türk Gıda Kodeksi'ne ve şartname kimyasal/mikrobiyolojik değerlerine uygunluğunu teyit etmek amacıyla, masrafları tamamen yüklenici firmaya ait olmak üzere Tarım ve Orman Bakanlığı'na bağlı veya akredite bir laboratuvardan analiz talep etme hakkına sahiptir.
· Red ve Değişim: Şartnameye, mevzuata veya numuneye uygun olmayan, ambalajı bozuk, gramajı eksik, yağ kusması yapmış, tarihi geçmiş veya yaklaşmış ürünler kesinlikle teslim alınmayacaktır. Reddedilen, sonradan bozulan veya tüketimi esnasında kusurlu olduğu tespit edilen ürünler, yüklenici firma tarafından en geç 3 (üç) iş günü içerisinde yenileri ile bedelsiz olarak değiştirilecektir. Tüketim süresi sonuna kadar fiziksel, kimyasal ve duyusal özelliklerini kaybeden ürünlerden yüklenici firma doğrudan sorumlu olacaktır.
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