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SAĞLIK KÜLTÜR ve SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
Sayın Firma Yetkilisi,	  …../……/2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı İktisadi İşletme Kantinleri
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	KUZU ETİ SEKLEM
	
	   250
	KG
	
	

	2
	PİLİÇ GÖĞÜS BONFİLE DERİLİ KEMİKSİZ
	
	600
	KG
	
	

	3
	PİLİÇ BUT BONFİLE DERİLİ KEMİKSİZ
	
	260
	KG
	
	

	4
	PİLİÇ DERİSİZ KEMİKSİZ SARMA
	
	250
	KG
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Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………							



KANTİN PİLİÇ VE KUZU ÜRÜNLERİ TEKNİK ŞARTNAMESİ
1. Genel Hükümler
Bu teknik şartname, kantin menüsünde kullanılacak piliç ve kuzu ürünlerinin kalite, hijyen, ambalaj ve saklama koşullarını belirler.
Ürünler, Türkiye Cumhuriyeti mevzuatına uygun olmalı ve Tarım ve Orman Bakanlığı onaylı üreticilerden temin edilmelidir.Helal kesim olmalıdır.
Ürünlerin teslimi sırasında üretici veya tedarikçi tarafından geçerli Sağlık Sertifikası ve Ürün Analiz Raporu sunulmalıdır.
2. Piliç Ürünleri
2.1. Piliç Bonfile (Derili)
Tanım: Derisi üzerinde, kemiksiz ve temizlenmiş piliç göğüs filetosu.
Kalite Şartları: Taze, doğal renkte, koku ve doku uygun.
Ambalaj: Vakumlu veya hijyenik paket, üretim ve son kullanma tarihi belirtilmiş.
Ağırlık: 100–200 gr/adet.
2.2. Piliç But (Derili)
Tanım: Derisi üzerinde, kemiksiz veya kemikli tercihe göre but kısmı.
Kalite Şartları: Taze, doğal renkli, bozulmamış.
Ambalaj: Vakumlu veya hijyenik paket, üretim ve son kullanma tarihi etikette belirtilmiş.
Ağırlık: 150–300 gr/adet.
2.3. Piliç Kemiksiz Sarma
Tanım: Kemiksiz, içine dolgu yapılmış piliç sarma ürünü.
Kalite Şartları: Dış et elastik ve bütün, iç dolgu hijyenik.
Ambalaj: Tek paket, etiket üzerinde içerik ve üretim/son kullanma tarihi yazılı.
Ağırlık: 150–250 gr/adet.
3. Kuzu Ürünleri
3.1. Tüm Kuzu Seklem (Kemiksiz)
Tanım:tüm kuzudan , kemiksiz ve temizlenmiş et.
Kalite Şartları: Taze, doğal renkli, elastik doku, kokusuz.
Ambalaj: Vakumlu veya hijyenik paket, üretim ve son kullanma tarihi etikette belirtilmiş.
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4. Hijyen ve Saklama Koşulları
Ürünler +0°C ila +4°C arasında soğutulmuş şekilde teslim edilmeli.
Taşıma sırasında soğuk zincir kesilmemeli, uygun termal kutu veya soğutucu araç kullanılmalı.
Raf ömrü: Taze ürünler üretim tarihinden itibaren minimum 4 gün, dondurulmuş ürünler -18°C’de minimum 6 ay.
5. Denetim ve Kabul
Kantin yetkilisi ürün tesliminde kalite, görünüm, koku, etiket ve ambalaj şartlarını kontrol eder.
Şartnameye uymayan ürünler kabul edilmez ve iade edilir.
6. Yasal Mevzuat
Tüm ürünler, Türk Gıda Kodeksi ve ilgili hijyen yönetmeliklerine uygun olmalıdır.
Üretici/tedarikçi, üretim izni ve hijyen sertifikalarını ibraz etmek zorundadır.
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