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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.
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KARABİBER TEKNİK ŞARTNAMESİ
1. İŞİN KONUSU
Bu teknik şartname, Çukurova Üniversitesi ve bağlı birimlerinde kullanılmak üzere satın alınacak karabiber ürününün taşıması gereken teknik, hijyenik, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik özellikleri kapsar.
2. ÜRÜN TANIMI
Karabiber; Karabiber bitkisinin olgunlaşmamış meyvelerinin uygun yöntemlerle kurutulmasıyla elde edilmiş, yabancı tat ve koku içermeyen, insan tüketimine uygun baharat ürünüdür.
Ürün tane veya öğütülmüş formda olabilir. İdarenin talebine göre teslim edilecektir.
3. İLGİLİ MEVZUAT VE STANDARTLAR
Ürün;
· 5996 sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu’na, 
· Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği’ne, 
· Türk Gıda Kodeksi Etiketleme ve Tüketicileri Bilgilendirme Yönetmeliği’ne, 
· Türk Gıda Kodeksi Bulaşanlar Yönetmeliği’ne, 
· Türk Gıda Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalıntı Limitleri Yönetmeliği’ne, 
· Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yönetmeliği’ne, 
· TS ISO baharat standartlarına, 
· Gıda hijyeni ve gıda güvenliği ile ilgili yürürlükteki tüm mevzuata 
tam uygun olacaktır.
4. GENEL ÖZELLİKLER
· Ürün kendine özgü renk, tat ve kokuda olacaktır. 
· Küflenmiş, rutubetlenmiş, yanmış, bozulmuş, acımış olmayacaktır. 
· Yabancı madde, taş, toprak, sap, böcek, böcek kalıntısı ve yabancı partikül içermeyecektir. 
· Üründe canlı veya ölü haşere bulunmayacaktır. 
· Boya, nişasta, dolgu maddesi ve taklit/tağşiş unsurları bulunmayacaktır. 
· GDO içermeyecektir. 
· İnsan sağlığına zararlı hiçbir katkı maddesi bulunmayacaktır. 
· Ürün ışınlanmış ise mevzuata uygun şekilde etikette belirtilecektir. 
5. FİZİKSEL ÖZELLİKLER
Tane Karabiber İçin
· Taneler mümkün olduğunca homojen büyüklükte olacaktır. 
· Siyah ile koyu kahverengi arasında doğal renkte olacaktır. 
· Kırık ve boş tane oranı minimum seviyede olacaktır. 
· Aşırı buruşmuş, küflenmiş veya zarar görmüş taneler bulunmayacaktır. 
Öğütülmüş Karabiber İçin
· Homojen öğütülmüş yapıda olacaktır. 
· Topaklanma olmayacaktır. 
· Serbest akışkan yapıda olacaktır. 
· İçerisinde gözle görülebilir yabancı madde bulunmayacaktır. 
6. KİMYASAL ÖZELLİKLER
· Nem oranı ilgili Türk Gıda Kodeksi limitlerini aşmayacaktır. 
· Uçucu yağ miktarı mevzuata uygun olacaktır. 
· Kül miktarı mevzuat limitleri içerisinde olacaktır. 
· Ağır metal, aflatoksin ve pestisit kalıntıları Türk Gıda Kodeksi limitlerini aşmayacaktır. 
· Sudan boya ve benzeri yasaklı renklendiriciler bulunmayacaktır. 
7. MİKROBİYOLOJİK KRİTERLER
Ürün Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yönetmeliği’ne uygun olacaktır.
· Salmonella bulunmayacaktır. 
· Küf ve maya yükü mevzuat limitlerini aşmayacaktır. 
· İnsan sağlığını tehdit edecek hiçbir patojen mikroorganizma içermeyecektir. 
8. AMBALAJLAMA VE ETİKETLEME
· Ürün gıda ile temasa uygun ambalajlarda teslim edilecektir. 
· Ambalajlar yırtık, delik, ezik, şişmiş veya hasarlı olmayacaktır. 
· Ambalaj üzerinde aşağıdaki bilgiler bulunacaktır: 
· Ürün adı 
· Net miktar 
· Parti/seri numarası 
· Üretim tarihi 
· Son tüketim tarihi veya tavsiye edilen tüketim tarihi 
· Üretici/ithalatçı bilgileri 
· İşletme kayıt/onay numarası 
· Saklama koşulları 
· Menşei bilgisi 
· Etiket bilgileri Türkçe olacaktır. 
9. TAŞIMA VE DEPOLAMA ŞARTLARI
· Ürün temiz, kuru, kokusuz ve hijyenik araçlarla taşınacaktır. 
· Taşıma sırasında ürün güneş ışığına, neme ve dış etkenlere maruz bırakılmayacaktır. 
· Depolama sırasında rutubet, haşere ve kemirgen oluşumuna karşı gerekli önlemler alınmış olacaktır. 
· Ürün serin, kuru ve doğrudan güneş ışığı almayan ortamda muhafaza edilmiş olacaktır. 
10. TESLİMAT ŞARTLARI
· Ürün idarenin siparişine uygun miktarda teslim edilecektir. 
· Teslim edilen ürünlerin son tüketim süresinin en az %70’i geçmemiş olacaktır. 
· Eksik gramajlı ürün kabul edilmeyecektir. 
· Uygunsuz çıkan ürünler yüklenici tarafından en geç 24 saat içerisinde değiştirilecektir. 
11. MUAYENE VE KABUL
· Muayene ve kabul işlemleri idarece oluşturulan komisyon tarafından yapılacaktır. 
· Gerek görülmesi halinde ürünlerden numune alınarak akredite laboratuvarlarda analiz yaptırılabilecektir. 
· Analiz giderleri uygunsuzluk halinde yüklenici tarafından karşılanacaktır. 
· Şartnameye uygun olmayan ürünler reddedilecektir. 
12. RET SEBEPLERİ
Aşağıdaki durumlarda ürün reddedilir:
· Küflenmiş veya bozulmuş olması 
· Yabancı madde içermesi 
· Böcek veya böcek kalıntısı bulunması 
· Etiket bilgilerinin eksik olması 
· Ambalajın hasarlı olması 
· Mevzuata aykırı katkı veya bulaşan içermesi 
· Duyusal özelliklerinin uygun olmaması 
· Laboratuvar analiz sonuçlarının uygun çıkmaması 
13. DİĞER HUSUSLAR
· İdare gerekli gördüğü durumlarda ürünlerden numune talep edebilir. 
· Yüklenici gıda güvenliği ve izlenebilirlik şartlarını sağlamakla yükümlüdür. 
· Ürünlerin tüm sorumluluğu kesin kabul yapılıncaya kadar yükleniciye aittir. 
· Şartnamede belirtilmeyen hususlarda ilgili mevzuat hükümleri uygulanır.
KİMYON TEKNİK ŞARTNAMESİ
1. İŞİN KONUSU
Bu teknik şartname, Çukurova Üniversitesi ve bağlı birimlerinde kullanılmak üzere satın alınacak kimyon ürününün teknik, hijyenik, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik özelliklerini kapsar.
2. ÜRÜN TANIMI
Kimyon; Kimyon bitkisinin kurutulmuş tohumlarının bütün veya öğütülmüş halde hazırlanmasıyla elde edilen, insan tüketimine uygun baharat ürünüdür.
Ürün idarenin talebine göre tane veya öğütülmüş formda teslim edilecektir.
3. İLGİLİ MEVZUAT VE STANDARTLAR
Ürün;
· 5996 sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu’na, 
· Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği’ne, 
· Türk Gıda Kodeksi Etiketleme ve Tüketicileri Bilgilendirme Yönetmeliği’ne, 
· Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yönetmeliği’ne, 
· Türk Gıda Kodeksi Bulaşanlar Yönetmeliği’ne, 
· Türk Gıda Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalıntı Limitleri Yönetmeliği’ne, 
· TS ISO baharat standartlarına, 
· Gıda güvenliği ve hijyenine ilişkin yürürlükteki tüm mevzuata 
uygun olacaktır.
4. GENEL ÖZELLİKLER
· Ürün kendine özgü tat, koku ve renkte olacaktır. 
· Küflenmiş, nemlenmiş, acımış, yanmış veya bozulmuş olmayacaktır. 
· Yabancı tat ve koku içermeyecektir. 
· Taş, toprak, sap, saman, yabancı ot tohumu, böcek ve böcek kalıntısı bulunmayacaktır. 
· Taklit ve tağşiş yapılmış ürün kabul edilmeyecektir. 
· Boya, dolgu maddesi, nişasta ve benzeri katkılar içermeyecektir. 
· İnsan sağlığına zararlı hiçbir madde bulunmayacaktır. 
· GDO içermeyecektir. 
5. FİZİKSEL ÖZELLİKLER
Tane Kimyon İçin
· Taneler doğal açık kahverengi ile kahverengi tonlarında olacaktır. 
· Homojen görünümde olacaktır. 
· Çürük, kırık ve zarar görmüş tane oranı minimum düzeyde olacaktır. 
· Yabancı madde bulunmayacaktır. 
Öğütülmüş Kimyon İçin
· Homojen öğütülmüş yapıda olacaktır. 
· Topaklanmış olmayacaktır. 
· Serbest akışkan yapıda olacaktır. 
· Gözle görülebilir yabancı partikül içermeyecektir. 
6. KİMYASAL ÖZELLİKLER
· Nem miktarı Türk Gıda Kodeksi limitlerini aşmayacaktır. 
· Toplam kül ve aside çözünmeyen kül miktarları mevzuata uygun olacaktır. 
· Uçucu yağ oranı ürünün karakteristik özelliğini sağlayacak düzeyde olacaktır. 
· Aflatoksin, ağır metal ve pestisit kalıntıları mevzuat limitlerini aşmayacaktır. 
· Yasaklı boya ve kimyasal katkı maddeleri bulunmayacaktır. 
7. MİKROBİYOLOJİK KRİTERLER
Ürün Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yönetmeliği’ne uygun olacaktır.
· Salmonella bulunmayacaktır. 
· Küf ve maya miktarı mevzuat limitlerini aşmayacaktır. 
· İnsan sağlığı açısından risk oluşturacak mikroorganizma içermeyecektir. 
8. AMBALAJLAMA VE ETİKETLEME
· Ürün gıda ile temasa uygun ambalajlarda teslim edilecektir. 
· Ambalajlar sağlam, temiz, kuru ve hijyenik olacaktır. 
· Ambalaj üzerinde aşağıdaki bilgiler yer alacaktır: 
· Ürün adı 
· Net miktar 
· Parti/seri numarası 
· Üretim tarihi 
· Son tüketim tarihi veya tavsiye edilen tüketim tarihi 
· Üretici/ithalatçı bilgileri 
· İşletme kayıt/onay numarası 
· Saklama koşulları 
· Menşei bilgisi 
· Etiket bilgileri Türkçe olacaktır. 
9. TAŞIMA VE DEPOLAMA ŞARTLARI
· Ürün temiz, kuru, hijyenik ve gıda taşımaya uygun araçlarla taşınacaktır. 
· Taşıma sırasında ürün nem, güneş ışığı ve dış ortam etkilerinden korunacaktır. 
· Depolama alanları haşere ve kemirgenlere karşı korunaklı olacaktır. 
· Ürün serin, kuru ve kokusuz ortamda muhafaza edilmiş olacaktır. 
10. TESLİMAT ŞARTLARI
· Ürün idarenin talep ettiği miktar ve ambalaj şekline uygun teslim edilecektir. 
· Teslim edilen ürünlerin son tüketim süresinin en az %70’i kullanılabilir olacaktır. 
· Eksik gramajlı ürünler kabul edilmeyecektir. 
· Uygun olmayan ürünler yüklenici tarafından en geç 24 saat içerisinde değiştirilecektir. 
11. MUAYENE VE KABUL
· Muayene ve kabul işlemleri idarece görevlendirilen komisyon tarafından yapılacaktır. 
· Gerek görülmesi halinde ürünlerden numune alınarak akredite laboratuvarlarda analiz yaptırılabilecektir. 
· Analiz sonuçlarının uygunsuz çıkması halinde tüm giderler yükleniciye ait olacaktır. 
· Şartname hükümlerine uygun olmayan ürünler kabul edilmeyecektir. 
12. RET SEBEPLERİ
Aşağıdaki durumlarda ürün reddedilecektir:
· Küflenmiş veya bozulmuş olması 
· Yabancı madde içermesi 
· Böcek veya böcek kalıntısı bulunması 
· Ambalajın hasarlı olması 
· Etiket bilgilerinin eksik olması 
· Taklit veya tağşiş tespit edilmesi 
· Laboratuvar analizlerinin mevzuata aykırı çıkması 
· Duyusal özelliklerinin uygun olmaması 
13. DİĞER HUSUSLAR
· İdare gerekli gördüğü durumlarda numune talep edebilir. 
· Yüklenici ürünlerin izlenebilirliğini sağlamakla yükümlüdür. 
· Kesin kabul yapılıncaya kadar ürün sorumluluğu yükleniciye aittir. 
· Şartnamede belirtilmeyen hususlarda ilgili mevzuat hükümleri uygulanacaktır.
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