
KURU NANE TEKNİK ŞARTNAMESİ

1. KONU

Bu teknik şartnamenin konusu; kamu kurum ve kuruluşlarının mutfak ve yemekhane 
hizmetlerinde kullanılmak üzere

Kuru Nane ürününün, taşıma, yükleme, boşaltma, istifleme, yerleştirme ve teslim 
işlemlerinin tamamı yüklenici

firmaya ait olmak üzere temin edilmesine ilişkin esasların belirlenmesidir.

2. DAYANAK

4734 sayılı Kamu İhale Kanunu

4735 sayılı Kamu İhale Sözleşmeleri Kanunu

5996 sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu

Türk Gıda Kodeksi Baharat Tebliği

Gıda Hijyeni Yönetmeliği

3. ÜRÜNÜN TEKNİK VE DUYUSAL ÖZELLİKLERİ

Kuru nane doğal, taze, kendine has koku ve aromaya sahip olacaktır.

Küf, yabancı madde, taş, toprak, böcek ve böcek kalıntısı içermeyecektir.

Türk Gıda Kodeksi’ne aykırı katkı maddesi, renklendirici, aroma verici ve koruyucu 
içermeyecektir.

Acılaşma, yanık tat ve bayat koku bulunmayacaktır.

4. MENŞE VE BOTANİK ÖZELLİK

Ürün Mentha türlerinden elde edilmiş kuru nane olacaktır.

Menşei ambalaj üzerinde belirtilecektir.



5. GRAMAJ

Ürün net 1.000 gram (1 kg) olacaktır.

6. AMBALAJ VE ETİKETLEME

Ürün gıda ile temasa uygun, sağlam ve sızdırmaz ambalajlarda teslim edilecektir.

Ambalaj üzerinde ürün adı, net miktar, üretim tarihi, son tüketim tarihi,

parti/lot numarası ve üretici veya paketleyici firma bilgileri yer alacaktır.

7. TAŞIMA – YÜKLEME – BOŞALTMA – İSTİFLEME

Taşıma, yükleme, boşaltma, istifleme ve yerleştirme işlemlerinin tamamı yüklenici firmaya 
aittir.

Bu işlemler için ayrıca herhangi bir bedel ödenmeyecek olup, tüm giderler teklif fiyatına 
dahildir.

8. TESLİM VE KABUL

Muayene ve kabul işlemleri ilgili mevzuata göre yapılacaktır.

Şartnameye aykırı ürünler ücretsiz olarak değiştirilecektir.

9. YÜRÜRLÜK

Bu teknik şartname ihale dokümanının ayrılmaz parçasıdır.


