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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	PEPSİ MAX
	330 ML
	1200
	AD
	
	

	2
	YEDİGÜN
	330 ML
	1200
	          AD
	
	

	3
	SEVENUP
	330 ML
	1200
	AD
	
	

	4
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	FATURA KESİMİNDEN 5 AY SONRA ÖDEME YAPILACAKTIR
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Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………						
























Gazlı Kutu İçecek Alımı Teknik Şartnamesi, temin edilecek ürünlerin Türk Gıda Kodeksi’ne uygunluğu, ambalaj sağlamlığı, üretim izinleri ve teslimat şartlarını belirleyen resmi tedarik belgesidir. Kurum, işletme veya ihale makamına göre değişmekle birlikte, şartnamenin temel unsurları standarttır
Genel kabul gören Gazlı Kutu İçecek Teknik Şartnamesi standartları şu şekildedir:
1. Genel Standartlar ve Yasal Mevzuat
· Uyumluluk: İçecekler yürürlükteki Türk Gıda Kodeksi Alkolsüz İçecekler Yönetmeliği'ne uygun olarak üretilmiş olmalıdır.
· Belgelendirme: Üretici firmanın Gıda Sicil ve İşletme Kayıt Belgeleri (veya güncel onay belgeleri) tam olmalıdır. Şartnameye uygun olarak ISO/HACCP kalite belgeleri istenebilir. 2. Fiziksel ve Organoleptik (Duyusal) Özellikler
· Renk ve Berraklık: İçecekler kendi ürün grubunun (kola, portakal, gazoz vb.) kendine özgü renginde, parlak ve berrak olmalıdır.
· Tat ve Koku: Ürüne yabancı hiçbir tat ve koku sinmemiş olmalıdır. Kötü, ekşi, yanık veya kimyasal kokular barındırmamalıdır.
· Gaz Kabarcığı: İçecek açıldığında yeterli gaz çıkışı olmalı, ancak standartları aşan asit/gaz dengesizliği bulunmamalıdır3. Ambalaj ve Etiketleme Kriterleri
· [bookmark: _GoBack]Kutu Formatı: İçecekler çoğunlukla 330 ml boyutlarında kapalı ve orijinal teneke (metal) kutularda olmalıdır. 
· Deformasyon: Kutularda bombeleşme (şişkinlik), eziklik, paslanma, çizilme veya herhangi bir sızdırma/deformasyon kesinlikle olmamalıdır
· Etiket Bilgisi: Kutuların üzerinde net bir şekilde ürün adı, üretici firma bilgileri, içindekiler listesi, net hacim, üretim ve son kullanma tarihi (SKT) yer almalıdır. 
· Lot/Parti Kodu: Ürünlerin üzerinde izlenebilirliği sağlayan parti/seri numaraları bulunmalıdır.
4. Depolama ve Teslimat Şartları
· Raf Ömrü: Teslim edilen ürünlerin raf ömrünün (üretim tarihinden itibaren) genellikle en az yarısını veya üçte ikisini tamamlamamış olması istenir.
· Koşullar: Kutular kuru, serin ve güneş ışığı almayan depolama koşullarında taşınmalı ve teslim edilmelidir.
· Parti Teslimatı: Toplu alımlarda teslimatlar kurumun talep ettiği periyotlarda (örneğin siparişten sonraki 1 iş günü içinde) partiler halinde yapılabilir



İlgili Dokümanlar:
	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi


	Onaylayan

Kalite Koordinatörlüğü
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