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SAĞLIK KÜLTÜR ve SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
Sayın Firma Yetkilisi,	  …../……/2025
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı Anaokulu
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	KORNİŞON TURŞU 
	20 KG’LIK
	4
	KOVA
	
	

	    2
	ACI BİBER TURŞUSU
	20 KG’LIK
	6
	KOVA
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	TOPLAM
	


	
Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………							



TEKNİK ŞARTNAME
Kornişon Turşu(20 kg’lık):
· Kornişon turşu, taze, sağlam, çürüksüz ve yabancı madde içermeyen kornişon salatalıklardan, Türk Gıda Kodeksi’ne uygun olarak üretilmelidir. 
· Üretimde içme suyu kalitesinde su, gıdaya uygun tuz ve sirke kullanılmalı, ürün kendine özgü renk, koku, tat ve dokuda olmalı, aşırı yumuşama, bulanıklık ve yabancı koku bulunmamalıdır.
· Ürün pH değeri gıda güvenliği açısından uygun seviyede olmalı, insan sağlığına zararlı mikroorganizmalar içermemelidir.
· Ambalajlama gıdaya uygun, sızdırmaz ve hijyenik ambalajlarda yapılmalı; etiketleme, depolama ve dağıtım işlemleri yürürlükteki mevzuata uygun olmalıdır.
Acı Biber Turşusu(20 kg’lık):
· Acı biber turşusu, taze, diri, homojen renkte ve bozulma belirtisi göstermeyen acı biberlerden, Türk Gıda Kodeksi hükümlerine uygun şekilde üretilmelidir. 
· Üretimde kullanılan su, tuz ve sirke gıdaya uygun nitelikte olmalı; ürün kendine özgü acılık, aroma ve gevrekliğe sahip olmalı, yabancı tat, koku ve aşırı yumuşama içermemelidir. 
· Ürün mikrobiyolojik açıdan güvenli olmalı ve mevzuatta belirtilen sınırları sağlamalıdır. 
· Ambalajlama, etiketleme, depolama ve sevkiyat işlemleri ilgili yasal düzenlemelere uygun olarak gerçekleştirilmelidi
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