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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	DONUK PATATES CİPSİ
	7X7
	2500
	KG
	
	

	2
	KALEM BÖREK 
	PEYNİRLİ
	2500
	              KG
	
	

	3
	KALEM BÖREK
	PATATESLİ
	2500
	KG
	
	

	4
	HAMBURGER ETİ
	90 GR LIK
	500
	KG
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	FATURA KESİMİNDEN 5 AY SONRA ÖDEME YAPILACAKTIR
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Firma Vergi No:
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………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………						






















[bookmark: _Hlk490775410]TÜM DONDURULMUŞ ÜRÜNLER

1. Ürünler yürürlükte olan “Türk Gıda Kodeksi Hızlı Dondurulmuş Gıda Maddeleri Tebliği” ve “Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebliği” özelliklerine uygun olacak, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile İşlenmiş Ürünlerine Ait Mikrobiyolojik Değerlere de uygun olacaktır. Yeni çıkacak tebliğ, kanun ve tüzük ve eklerini de kapsamalıdır.
2. Ürünler gıda ile temas edebilir naylon torba (40 mikron kalınlığında polietilen) içerisinde, 2,5 kg-5 kg-10 kg’lık orijinal ambalajlarda,10 kg’lık  karton kolilerde teslim edilecektir. 
3. Ürünler –18C’de olmalıdır.
4. Kurt olmamalı, böcek, kuş ve benzeri yeniği, taş bulunmamalıdır. 
5. Dondurulmuş ürünler hiçbir katkı maddesi içermemelidir.
6. [bookmark: _Hlk491019117]Ürünler yerli olacaktır. Kuruluş ihtiyacına göre Diyetisyenin veya idarenin onayı ile İthal ürünler alacaktır.
7. %90-95 rutubette depolanacak ve taşınacaktır.
8. Üretici firma, dondurulmuş ürünlere ait ‘’Gıda Sicil Belgesi ve Gıda Üretim Sertifikasına sahip olacaktır. İhaleyi alan firma teslimat aşamasında Ürün Analiz Sertifikalarını muayene komisyonuna ibraz edecektir. 
9. Gerektiğinde ürünlerin mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri ilde bulunan T.C. Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı Laboratuvarlarına veya Bakanlık tarafından onay verilen diğer laboratuvarlara firma tarafından yaptırılmalıdır ve analiz sonuçları Kuruluşa teslim edilmelidir.
10. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğine uygun olarak yapılmalıdır. Ambalajların üzerinde ürünün cinsi, brüt miktarı, net miktarı, firmanın adı ve adresi, tanıtıcı işareti, seri numarası, imal tarihi, son kullanma tarihi (gün/ay/yıl olarak), içindekiler kısmı ve metal dedektöründen geçirildiğine dair damga bulunmalıdır. 
11. Taşıma Gıda Kodeksi Yönetmeliğine göre yapılacaktır. Frigofirik araçlarda getirilmelidir. Aracın sıcaklık belgesi istenildiği takdirde gösterilmelidir. Donu çözülmüş, ezilmiş, gevşemiş ürünler alınmayacaktır. Çözündürüldükten sonra tekrar donmuş ürünler teslim alınmayacaktır.
12. Son kullanma tarihinden önce bozulan, numuneden farklı çıkan dondurulmuş ürünler yapılan sözleşmeye göre değiştirilir. 
13. Depolama Gıda Kodeksi Yönetmeliğindeki gibi olacaktır.
14. Bu teknik şartnamede belirtilmeyen hususlar yönünden Türk Gıda Kodeksi hükümleri geçerli olacaktır.
15. Tüm ürünler Muayene Komisyonunun beğeneceği evsaf ve lezzete olacaktır. Beğenilmeyen ürünler alınmayacaktır.

1.  (6 cm üstünde), %7 yi geçmemelidir. Kesim sırasında iri fasulye içinden çıkan serbest tane miktarı 12 adedi geçmemelidir. 
2. Taze fasulyeler kaynayan suya atıldığında 30-35 dk içerisinde dağılmadan pişme özelliği göstermeli, sert olmamalıdır.
3. Dondurulmuş fasulye hiçbir yabancı madde veya katkı maddesi içermemelidir. 







DONDURULMUŞ PATATESLİ/PEYNİRLİ KALEM BÖREK


1. Kalem böreklerin yüzeyi düzgün olmalı, birbirine yapışmamış veya birbirine buz kütleleri ile yapışmış halde dondurulmuş olmamalıdır.
2. Kendine has renkte kararmamış ve bir renkte olmalıdır. Çözdürüldükten sonra mantarlaşmış olmamalıdır. 
3. [bookmark: _Hlk490777498]Ürünlerin üretim tarihleri kullanıldığı yıl olacaktır. Ürünün kullanıldığı yıl henüz çıkmamış olduğu durumda bir önceki yıl ürünü olabilir.
4. Kendine özgü tat ve renkte olmalı, kötü kokulu ve lekeli olmamalıdır. 
5. Dondurulmuş kalem börekte kesinlikle yabancı madde ve katkı maddesi bulunmamalıdır.
6. Koli içeriği 240 ve üzeri adet olmalıdır.



DONDURULMUŞ PATATES

1. Ürün patatese özgü tat ve lezzette olmalıdır. 
2. Ürünlerin üretim tarihleri kullanıldığı yıl olacaktır. Ürünün kullanıldığı yıl henüz çıkmamış olduğu durumda bir önceki yıl ürünü olabilir.
3. Yabancı tat ve koku ihtiva etmemelidir. Ağızda mantarlaşmış bir his vermemelidir.
4. Kolayca dağılmayan bir yapıda olmalıdır. 
5. Patateslerin, yüzeyi düzgün olmalı, birbirine yapışmamış veya birbirine buz kütleleri ile yapışmış halde dondurulmuş olmamalıdır. 
6. Yabancı madde bulunmamalıdır. 
7. 1.sınıf dondurulmuş patates olacak, kendine has renkte kararmamış ve bir örnek renkte olmalı, hastalıklı ve bozulmuş kısımlar ile mekanik zarar görmüş kısımları, filiz ve gözenekleri ayıklanmış olmalıdır. Çözdürüldükten sonra mantarlaşmış olmamalıdır. 
8. 7x7 veya 9x9 Çubuk olarak donuk olarak teslim edilecektir.


HAMBURGER ETİ 90 GR

1. İçerik ve Bileşim
Et Oranı: Genellikle %80-%85 oranında dana eti ve %15-%20 oranında dana yağı (döş veya kaburga yağı) içermelidir.
İçerik: Kıyma, tuz, baharat (karabiber, soğan vb.) karışımından oluşmalıdır. Ekmek içi, soya veya soya ürünleri, nişasta gibi dolgu maddeleri içermemelidir.
Etten Arındırma: Kemik, kıkırdak, sinir, kıl veya metal parçacıkları gibi yabancı maddeler bulunmamalıdır. 
2. Fiziksel Özellikler
Ağırlık: Pişmemiş halde tam 90 gram (±2-5 gr tolerans ile) olmalıdır.
Şekil: Dairesel formda, yaklaşık 10-12 cm çapında (ekmeğe uygun) ve pişirme sonrası küçülme oranı minimize edilmiş yapıda olmalıdır.
Dondurma/Ambalaj: IQF (Bireysel Hızlı Dondurma) yöntemiyle dondurulmuş veya taze paketlenmiş olmalı, köfteler birbirine yapışmamalıdır.
3. Mikrobiyolojik ve Kimyasal Şartlar
Salmonella: 25 gramlık örnekte Salmonella bulunmamalıdır.
E.coli: 25 gramda E.coli O157:H7 bulunmamalıdır.
Toplam Mezofilik Aerobik Bakteri: Max. 5*10^5 cfu/gr (veya Türk Gıda Kodeksi'ne uygun) olmalıdır.
Yağ Oranı: Toplam yağ oranı %20'yi geçmemelidir. 
[bookmark: _GoBack]4. Teslimat ve Depolama
Sıcaklık: Dondurulmuş ürünler -18°C'de, taze ürünler 0/+4°C arasında frigofirik araçlarla taşınmalıdır.
Belgeler: Tarım ve Orman Bakanlığı üretim izni, Helal Belgesi ve veteriner hekim raporu ile teslim edilmelidir. 



İlgili Dokümanlar:
	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi


	Onaylayan

Kalite Koordinatörlüğü
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