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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.
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	PİDE EKMEK
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	POŞETLİ EKMEK
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SOMUN EKMEK
İmalat Standartları: Ekmeğin üretiminde Tip 650 ve üzeri buğday unu, temiz su, TS
3522 standartlarına uygun ekmek mayası ve yemeklik tuz kullanılmalıdır. Ekşi maya
kullanılmamalıdır.
Gramaj: Somun ekmekler bölgeye ve tarifelere göre belirlenen yasal asgari gramaja
uygun ve daire şeklinde (roll) olmalıdır.
Fiziksel Özellikler: Ekmeğin içi sünger gibi küçük delikli olmalı, hamur topakları,
koyu yanıklar veya acı tat bulunmamalıdır. Ağızda ekşilik veya çıtırtı yapmayan, iyi
kabarmış ürünler tercih edilmelidir
Sağlık ve Hijyen: Günlük üretilmiş olmalı, bayat ekmek teslim edilmemelidir. Türk
Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yönetmeliği hükümlerine
uygun olarak ambalajlanmalı veya korunaklı kasalarla sevk edilmelidir.
Taşıma: Nakliye araçları ve ekmek kasaları gıda tüzüğüne uygun, temiz, kırık veya
yağlı olmayan malzemelerden oluşmalıdır.
PİDE EKMEK
Ekmekler 200 gramlık olacaktır. İyi pişmiş ve taze olacak. Ekmekler kaliteli buğday
unundan imal edilmiş olacak. Ekmeğin içerisinde yabancı katkı maddesi
olmayacaktır. Ekmekler Nakliye aşamasında dış etkenlere maruz kalmış
olmayacak. Kışın yağmurdan ıslanmış, yazın güneşten kurumuş, üzeri tozlu,
çamurlu, is kokusu, kasalara yerleştirmeden dolayı poşetleri parçalanma ve
zedelenme olmayacaktır. Ekmeğin konulduğu kasalar temiz olacaktır. Kırık, çatlak,
yağlı, çamurlu ve kirli kasalara ekmek konulmayacaktır, hijyen ambalajlama
mevzuatına uygun olacaktır. İşletme tarafından teslim alma esnasında kabul
edilmeyen ekmekler Yüklenici tarafından derhal değiştirilecektir. Yüklenicinin
teslimat yapacağı aracın; mevsim şartlarına uygun, üstü ve etrafı kapalı, iç mekanı
temiz olacak. Ekmekler Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı mevzuatına ve
“TÜRK GIDA KODEKSİ EKMEK VE EKMEK ÇEŞİTLERİ TEBLİĞİ”nde belirtilen
vasıflara uygun olacaktır. En ufak tereddütte kimya ve gıda tahlillerine gönderilip
kontrol ettirilecektir. Tahlil masrafları yükleniciye ait olacaktır. Ekmekler verilen
sipariş zamanına göre teslim edilecektir.
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İlgili Dokümanlar:
	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi


	Onaylayan

Kalite Koordinatörlüğü
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KUGUK RESTORAN EKMEGI TEKNIK SARTNAME

Gramaj ve Fiz kmekler tek tip ve standart bilyiklikte (net 50 gr - 60 gr)
olacaktr. Kesildiginde i singer gibi kiigiik delikli olmali, hamur haline gelmis un
topaklari veya hava bosluklari bulunmamalidi.
Hammadde: Tiirk Gida Kodeksi ekmeklik bugday unu, nitelikte su, yemeklik
tuz ve ekmek mayasi disinda higbir katki maddesi kullaniimayacaktir. Tuz orant teblig
edilen oranlari asmamalidir.

Pisme ve Renk: Kabuk rengi altin sarisi/agik kahverengi tonlarinda, homojen pismis
ve yanik bolgeler icermeyen yapida olmalidir.

Ambalaj ve Hilyen: Gidaya uygun posetlerde tek tek veya porsiyonluk paketli (veya
kapall kasalarda) teslim edilmelidir. Alt kisminda tretim yerini ve tarihini belirten bir
eiket bulunmalidi
Koku ve Lezzet: Ekmegin kendine has kokusu ve lezzeti olmali; maya kokusu,
eksime veya kif kokusu hissedilmemelidir.

Teslimat : idarenin belirledigi yere istenilen tarih ve adetlerde teslim edilecektir.





