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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…./.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
Tekliflerinizde kaşeli imzalı ve tarih olmalıdır.
https://arsiv.cu.edu.tr/ihaleler üzerinden takip edebilirsiniz.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	PANDİSPANYA (PASTA KEKİ)
	2 KATLI
	10
	PK
	
	

	2
	LABNE PEYNİRİ(200 GR)
	
	2
	KG
	
	

	3
	ÇEDAR PEYNİRİ
	PEYDERPEY ALINACAKTIR
	20
	KG
	
	

	4
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	

	6
	FATURA KESİMİNDEN 5 AY SONRA ÖDEME YAPILACAKTIR
	
	
	
	
	

	
	
	
	


	TOPLAM
	


	
Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
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İlgili Dokümanlar:

	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi


	Onaylayan

Kalite Koordinatörlüğü
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LABNE PEYNIRI

n Gzel
Doku ve Goriiniim: Piriizsiiz, siriilebili, parlak beyaz renkte olmalidir. igerisinde
kesinlikle pihti, tortu, hava kabarcigi veya yabanci madde bulunmamalidir.
Tat ve Koku: Kendine has hafif tuzlu, taze sit kokusunda ve ferahlatici olmalidir.
Eksimis, aci, kifli veya yabanci bir tat/koku igermemelidir.
Kuru Madde ve Yag Orant: Kiitlece en az %45 sit yag1 igermeli, toplam kuru madde
Ve tuz oranlan Tiirk Gida Kodeksi standartiarina tam uyumlu olmalidir.

Hijyen ve Mikrobiyolojik Kriterler

Urtinler kesinlikle GDO'suz, katkisiz olmali ve pestisit kalintisi igermemelidir.

Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi ve ilgili mikrobiyolojik kriter ydnetmeliklerine
uygun olarak; 1 graminda koliform bakteri, maya, kiif ve patojen mikroorganizma
bulunmamalidir.

Ambalajlama ve Etiketleme

Uriin 200 gr lik paketler halinde olacaktir

Urin ambalajlari, gidayla temasa uygun, nem ve Isik gegirmeyen kapali ambalajlar
olmalid.

Ambalaj izerinde; iretici firma adv/adresi, net agirl
(SKT), partiseri numarasi ve Tirk Gida Kodel
sekilde yazili olmalidir.

iretim tarihi, son kullanma tarihi
e uygun icerik bilgileri net bir

Sevkiyat ve Depolama Kosullan

Urtinler, teslimat aninda soguk zincir bozulmadan +2°C ile +4°C arasindaki frigofirik
(sogutuculu) araglaria tasinmalidir.

Teslimat aninda driinlerin son tiiketim tarihine (SKT) en az belirlenen oranda
(genelikle {irtin Smriinin 3/4' kadar) siire kalmis olmalidir.

Sartnameye ve soguk zincir gereksinimlerine uygun olmayan, ambalaji hasarli veya
son kullanma tarihi gegmis driinler tutanakla kosulsuz olarak iade edilir.
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gr: Kesinlikle taze inek sitinden elde ediimeli, koyun veya kegi silti
kanistinimamis olmalidir.

Oretim Yéntemi: Siit, pastorizasyon isleminden gegiriimis olmalidir. Gedarlasma sirecine
(peynir lorunun preslenip iist iste yigiimast islemi) uygun retiimis olmalidir.

Duyusal (Fiziksel) Ozellikler

Renk: Dogal beyazdan (kremsi) agkk sanya veya gedar rengi (turuncu/san) tonunda
olmalidir. Uriin rengi homojen olmalidir.

Tat ve Koku: Kendine has karakteristik, aromatik, hafif eksimsilkeskin bir lezzette olmalidir.
‘Yabanci, kil veya act bir tatkoku igermemelidir.

Yapi ve Kivam: Kesildiginde ufalanmayan, yogun, sert veya yan sert bir yapida olmalidir.
Istenmeyen biiyiik hava delikleri veya siingerimsi doku bulunmamalidir.

Kimyasal Ozellikler

Kuru Maddede Yag: En az %45 olmalidir.
Kuru Madde Orani: En az %50 - %55 bandinda yer almalidir.

Tuz Oran: Kitlece en fazla %2.5 - %3 seviyelerinde olmalidir.

Katki Maddeleri: Gida kodeksine uygun olmalidir. Dogal san rengi saglamak icin beta-
karoten disinda yabanci boya ve zararl katki maddeleri igermemelidir.

4. Mikrobiyolojik Ozellikler

Peynir Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojk Kriterler Yénetmeligine uygun olmalidir.
Patojen mikroorganizmalar (Salmonella, E. coli, Brusella vb.) kesinlikle bulunmamalidir.
Kiif ve maya gibi bozulma etkenleri izin verilen fimitlerin altinda olmalidir.

Ambalaj, Etiketleme ve Teslimat

Ambalaj: Peynirier vakumlu ambalajlarda veya hiyenik gidaya uygun folyolkaplarda
olmalidir, Ambalaj iizerinde yirtik, siziti veya hava almis (siskinlik) durumiar olmamalidir.

: Uriiniin adi, igindekiler, net agurigi, son tiketim tarihi (STT), dretici firma bilgileri ve
besin degerleri etikette net bir sekilde yer almalidir.

Soguk zincir kosullan bozulmadan, +2°C ile +4°C arasindaki sicakiik
araglarinda teslim edilmelidir.
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PANDISPANYA (PASTA KEKI)

Genel Ozellikler

Pandispanya; 2 katl ve sade ortalama 250 gr yas pasta, rulo pasta ve kek yapimina
uygun siingerimsi ve hafif yapida olmalidir.

Uriin rengi, esidine gore (sadelvanilyali, kakaolu, vb.) homojen bir gériintii
sergilemelidir.

Herhangi bir yanik, kiif, eksime, acilasma veya yabanci tat/koku igermemelidir

Yasal Mevzuat: Uriinler, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi hitkiimlerine uygun olarak
retiimelidir.

Katki Maddesi: Kullanilan emillgator ve kabarticilar gida giiveniigine uygun, bitkisel
kaynakli (hayvansal katkisiz) olmalidir.

Hijyen: Uretimden paketiemeye kadar olan siiregte ve depolama kosullarinda insan
sagligini tehdit edecek kimyasal veya mikrobiyolojik kalinti bulunmamalidir.

Fiziksel ve Kimyasal Parametreler

Nem ve Su Aktivitesi: Hamurun yapisini korumak amaciyla su aktivitesi ve nem
orani spesifik limitler iginde kalmalidir.
Esneklik: Kolay dilmlenebilir olmall, rulo pasta yapiminda catlama veya kirima
yapmayacak esnekiige sahip olmalidir.

Ambalaj, Etiketleme ve Teslimat

Ambalaj: Gida ile temasa uygun, nem ve hava gegirmeyen, Kiliti/vakumlu orijinal
ambalajlarda teslim edilmeli
Etiket: Ambalaj zerinde; igindekiler listesi, retim ve son kullanma tarihi, dretici
firma adi/markasi ve parti/seri numarasi agika yazili olmalidr.

Sevkiyat: Tasima kosullari irtinin fiziksel formunu bozmayacak sicaklik ve istifleme
kurallarina uygun olmalidir.





